
Nr, 10. Leszno, dnia 1 marca 1930. Rok XI. 

Przedpłata : 
wekspedycji0,75 zł 
oa poczcie 0,88 zł 
Orędownik Urzęd . 

wyc ho d z i 
w so botę. 

• 

Ogłoszenia : 

przyjmuje si~ 
z opł łl\ 10 gr 
z I wiersz mm . 

4-łamowy, 

Admin istracja: ,,[?rukarn ia Leszczyńska" Spółdzielnia z odp. ogr. w Lesznie, u l. Wolności n r. 2 1. Telefon 61. 

R,ozporząiłwn ie !Ui,'.1is!r,1 S11rrnv ,Ye w111~ rznyeh 
z dn ia 29. października 1929 r. 

\.vydaue w p,or ozLU11ie:niLt z Mi:nis lr_cm _Pr!cmysłu ! 
Han dlu ,o dozo r ze na d wyr .obem il ,0JJ1rg1e111 mq k1 

i wyr -obów :nącz.11yclt. 
(Dz. U. R. P . nr. 78 poz. 382;. 

1 ra p,ods law ie ar l. 8 p łd . a, b, c, d , c, g, r,oz­
p,orządzewia Prezy den ta Hzeczyp,ospo l ilej z d:nia 22 

/m arca 1928 T . 10 d,oz.or ze m1d a.r lyk ulam i żywn,o­
ści i p r zedmi•olam i Uży lku (Dz. U. R. P. Nr . 3G, 
1:i,oz. 313) zarządza siQ oo .n.as tc;pu j-e: 

R 10 z d z i a l I. 
P10.stanow ienia ogó!Jne . 

§ 1. 
Pr zepi s•om :ninieJszego rozpo-rzą lrnn ia po~legaj ą: 
1) mąka przezna ,cz.ona do spożyda prz ez l udzi; 
2) wymb y mączne : 

a) piec zyw ,o (ch leb, bułki ilp ), 
b) wy poby z ,cias ta (m akarony ilp .), 
-c) wyn oby cuki ern icze; (ciasla, ciastka, pączki, 

p iern ik i tlp. ); 
3) mie j sca - wy 1,o.bu , przechowy w a'llia sprz·edaży 

mą.ki i wy:nohów mącznych •oraz przewó z mąki 
i wyr ,ob ów mączil1S-ch ; 

4) han.de l UJ1t~cmy pi.eczywem i. wyr obam i cul, ier ­
niczem i ; 

5) Jna,czyllli.a u przyrządy używa1n.e p:rzy wy1rioh ie 
i ,sprzedaży m qki i wy 1,obów mącznych. 

§ 2. 
1) P,od :nazwą „mąka" r,ozurn ie s i ę pr ,oduk t, ,o­

tr zy1many ~ ziarn zhoż,owych pr zez zm ieleu.1-ie. 
2) Pio<l :nazwą „plie,czyw.o " _r,ozum ie s.i ę p1,odukty, 

wy tW1orzione z ·mąki z c1odatki em ,odp ,owi.ed.ni.ch {11)­

m,ieszek (w,oda, .driożdże , za-czy,n.y; só l , _ ll u..szcze, ja j a 
i t. d .) t' piodda!ne iwo-ces.owi pi eczen ia. 

3) P,oct· i.11azwą „ wy r oby z cia ·sta" · rozrnm.i,e się 
pr ,odukty wytw,orzo!Ile z mąki, z doda tk iem w,ocly 
(względ•nti.e jaj .i s ,o,J,i) i poddane proc es,owi suszeu1ia. 

4) P ,o-d ffl.azwą „wyT,oby c ukiern ic.ze" rozumi e się 
pr ,oduk~y ,o ·s.m.ak u przeważnti.c słodk im, wy lw,o·:rz,0-
111,e z mąki, z d!o,datkiem, po za wysz,czegó lnion1emi w 
ustępie 2 :ma•berj alami ', in.ny-eh m.aterjałów ,odpiow1e­
dnruo ,clio 1,odzaju wyriobów (p1,o,szki. d,l) P'ieczenha , 
m1ekl(), miód, mak , ,ow,o,ce, pr zyp r awy k,or zeiJlne i1 t. 
p. ) i p10,ci'daJne pro ces owi piccze~l'1a lub smairz 1ia. 

§ 3. 
. Piieiezyw,o, wy r,oby z c i ais ta ,o,.raz wyi oby cuk i'e-r­

ruc ze"piowilllny być sporządz,o111e z malerj ałów n-iena ­
ga'Illnyich, oo clio j ak,ości, w szczególm,o-ś,c i: 

1) mąka, używana dio tych ce lów, p,owimna być 
pr zed użyiciiem dio wy p ieku dokładni e przes ian a pne z 
1od,p o wi;ecLn~e s.i ta; 

2) w,oda ,cbo• r ,o.ziczyini an i.a c iasta , do zw-Llża:n i a p.iie­
czy wa _ i t. p . piowi.n.na być bezwzględ:n,ie c zys:la i 
10-dpiowiadl¼ć ,war 1.1inkom, wym aga n ym dl a c1o-brej wo ­
dy clio pd.ci.a dla ludzi; 

:i 3) d1,oż.dż,e, z.a,c;zym.y powirnny mceć włas!llośd p r a-. 
\ idŁow,e, pr,oszlu ' cLo pie ~zeni..a ni e mogą zawtiierać 
s bstanc yj , szlwd ld.wyc h dla zdr .ó-wi·a (kw as · sz.cza­
w:i!owy, ·s,o1e _ gl i!Ilu , s i·ar -cza ny , 1ni er ozp uszcza line fos­
f,or.an y i t. p .) ; 

4) só l p,ow:inna być ga tu1nJrn , właś-ciw,e~o do s,pio- : 
· żyda dl a ludz i!; n~e c1op u szcza 111a d o tyc h celó w jesit 
s ól tak zwa na b ydl1~a :i ws Z!elk a skaż101I1a ; 

5) m aslio Liu- zczc , bar wn -iki powiruny oc.l,piowia­
dać ,obowiąz u j q ·m pr zcpis ,om; 

6) śnodki zapa c h,ow,c oraz wsz lkic inne cl,omic­
szk ,i powinny by: cał lww i ie ,uie zkocl l iwe dLa zd!' -
w ia i 111ie: wła n,o ś i pr awidl ,owc. 

§ 4. 
1) P,1eczyw ,o powin J10 by : dob r ze wy,:-o 'a1,ic:L c.Lo­

brze W) picc2i0ne, pulchne , a p rzckr ,oju p o,r,owa le, 
be z 7.n-kak .a, b ,z p uslych p r zeS>lr zcn i p,omięuzy sk ór -­
ką a ,ośr,ocl k-i,cm pieczywo n ic może zawLcrać ciał 
obcych nLewy r,olJionych cz ęści cia s la , nicr ,ozlarl ej 
s101-i, grn dc k m qki. 

2) P ic,cz.)1'YiO wagi p ół kg. i więcej , powinno być 
oznacvonc uiazw~1, o dpo ,, -iactającą r ,oclzaj,owi mąki , z 
k tór -e.i ZIOS,lalo w. ' LWO L'Z•O'llC uwi,d,ocz ll•Qiną n a ka r t­
kaich z l'Lrmą i adr esem wytwórni. O -ile pi cczyw 10 
je.s ł _wypi cka'llc f mi~ szanin mąki róż11eg,o rod za ju, 
powm .n.o lo byc uw1docz ·n.i,onc :na tyc h karlka ch. 
If a rl ki Le należy mni e zczać n a biochemlrnch pr ze d 
, sl a \ •i eni em cias la cl.o pieca . 1 alopiarn.i.c km·Lek łych 
po wyp iek u. j e.sł wzb r on ion e. 

3) Chleb pio\vmien by~ wypi eka :ny w boc h cn ­
ka,ch wagi pót 1.2 kg. Uby tek na waclz c wyrnos ić 
może w chlebie świeżym najwyżej 3 proc . w c zcr­
s lwym najwyż,ej 5 p1 oc. 

§ 5._ 
1) W y 1 oby z ci asta (m aka rony , klLtsk i, zaci er­

ki t L. p. ) piowin.ny być wyl\Y,or:o01ne z mąki p ze.n• 
ne j . Wy1~oby le ni e 111Jogą być zepsule s tęchłe, sp leś-
1n:Lale, kwaśne . 

- 2) \.Vyr,oby z ciasl a, ,oznaczone jak 10 ;,jajeczme" 
lub na: ,ja jkac h ", p,owi,n,ny zawierać oo n aj mni ej 
..J.5 gr. subslam.cj i jajeczne.i (1 jaj k,o) IT1a k il,ogram mąki . 

3; r a skrz yrliach i: paczkach zawiernjących wy­
noby z ,c;ia1sla, ,oraz illa opal<!owa•niu ł ych wy r,o•b ów 
pow i.nna być· trmic,sz,cwina _naz wa wy lwómi jej adr es 
,oraz dala wypir,od uko, an.ta wy1 obu. 

-1J O ,ile wy1 oby będ ą sztucznie za barwion e. om­
leży ,obo k lej nazw y u-mic · ,cić wyraźny, r zucający 
si _ w ,oczy n apis ,,barwion e ' '. 

§ 6. 
\Vyr ,oby cukicrnic7.c (ciasta. ciastka , pączki , p~cr­

niki , l1erb a lnik i i L. p.) klórych ,ozmn zcrui•c' (n_p. 
slrucla mi gda !,owa , strucla m ako w a, piernik mLo­
cto,\~Y. :i l. p. (wsk az nje , że w skład i-eh wchodzą czy 
!Jo .1a.1a, czy mLek,o, czy masło , czy mió 1 Lub L. p. 
po.w·nm') w isLo,cic znw1crać m atcr j aly ozmacz,oue w 
nazwie. Przepisy § 5 ust. 1 zdanie drugi e ma j ą 'Lu 
,odpow iedn .ie za,sLos,owa n ic. · 

§ 7. 
Zabrania s i ę: 
1) w p riowa dzcu ia w ,obieg or az u żywania d,o wy­

I obu pŁoczywa, wyno-bów z cias t.a i wy r olJów cu­
kie 1·,ni\C:zych mąk i: :cepsutej, gorzhe j slQchłej , spfoś­
n i.a lej, k w a 'n-ej , ba n , i,o!llej, sfałsz.owane,i lu b z do­
mieszka m ~ ,niedJopu szcza lu em.i, za1n ieczyszc2ioil1.e'j p a­
s,orz y ta mi, piaskie m , plewa mi , kąk,olicm i L. pi. o,r z 
sp or ys2iem ; 

2) dJoda w ania do m.qJ;:i: zwi ązków h emkmy ch :' 
a) w ce lu po pr awy złego wygląd u lub po d'JJ.ie- , 

sien ia bopn ia wypiekaln,o ści mąki, b ) w ce lu zwięk­
szenia w a-gi: mąk i ; 

3) bi elenia mą.k i. z pomocą: kw as u sLark ,ow eg,o-, 
kw as u a 2JOL1owcg o, chlior u wpr ,ow adzani e w ,!)b ieg 
i -sbos,ow an ie do wy1 obów mącznych mąki biel,01ne _i' 
j,es t dJo,pu szc zaJ111c j edy'.l1ie pr zy s l,o\s,ow'a-ni u m ebod 



b:iie1011ia crwarantujących całk,owicie 1n;iesz~o~dv.ość 
bej mąlci bdLa zdrn>wia, i' p~d w~r~mk.1:e:11 ,uv,~~ '?<GZ­
in1mi,a spio1s,o.bu bi~l eim1a mąl~, '!1a 3eJ ,opal~10\'\ an;u,. , ._ 

4) po,sypywarua d ese k 1 ioTm <!-•o <:tasta ~mot 
kami mą,czine:mi ,oraz spr-oszk ,owrunenu zw1ązkailll che· 
miic.Z111emi. 

§ 8. 
Zabram.La ię wp:rio-\.vadzanL a w o b½eg: . 
1) p.iieczywa zaini eczy.szcZio:neg,o, z -0,S11t?dktem lep: 

kim , ,sp1eś1niałym ciąg,nącym się w :nitlu (,ohec;nJośc 
bacilłi me.se1nber ici ). . 

2) cbl ,eba z zawarLo.śoią wil,g,oci powyżej 42 prioc. 
i wyka zuj ąi0eg,o kwasowość, powyż·ej 8 p11oc. 

§ 9. 
1) W,szY15tk:1e piomiesZJCzwia wytwórni pieczyw a, 

wy11obów z c,iasta i' wy1,obów cuki:ernuczych powi!I11Dy 
być uh·z) mywane w dokłaclfil,e j czys;Lośc.L vV szcze ­
góLruości: śctall1Yi powi:runy być bi.el,one lub m.ałlowaine 
j.8/Sinq farbą. ,o,1eJlll.ą. P,od1ogL p10wiln1ny być myt ,e oo­
<fzie.nm ie po , kiońic:z01n°j pracy , zamiatanie na sucho 
j<e.s,l 11uedopu .s2JCzaJ!ne . Smiecie, zmho.tki mąc2.1I11e i ill1'11e 
iodpaclki powinny być oo dzi ell1111!1e u suwan e. 
- 2) \V,e w.~zy.stkic h piomie szez eni ach piow.iruny być 
spluwa,czkł. w1od1I1e., oo dzi ernnie •Oj)różman,e i myte. W 
~zbie clio· rnZ!CZyniaint a cLasLa powiJl1Jlla być umywalni a 
z . ,,~o dą bLeżą.cą, imydŁo, ręcZJnik i: s.zczolka do my­
cia rąk. 

3) W.SZ)"Stkie pom i es7...cze.nia v ,owi,nmy być · dokła­
clm.Le prz ewre L.rno:ne przyu1ajmniej raz na dviień . 

4) La :mpy pTZy ,o,św1etleniu naftowem p,owiamy 
być um .Le.sz,c.21one ta k , by n~e powodowały Zalllie­
,czy.szczeó .. 

5) L,ok al p,ow1ni,en b)"Ć w·ol111y 10d mysz y, szczu­
rów, nobadwa 1tp . W raz iie ich pojawienia si,ę na-
1.e·ży j,e wy lęp.1ć szyhk ,o .i: ra-dy}rnlll1ie z zaslos ,owa­
llliem wszelki c h ,o·slr omośd przy używaniu ś1)odków, 
~zk,od liw yich d.La zdr ,owia ludzki -ego. 

§ 10. 
1) Do czyrrmości, nviązanych z. wyrobem, pakio-­

w.arue m , pr21ew102Jem i· sprzedażą mąki i wyr ,obów 
mącznych ;n.Le mogą być dopuszczo,ne ,os,oby, dJ9t­
klniębe 1ostrą chor.obą. zakaźną lub gruźlicą w po •staci 
lrliebezpi ,ecme j d la oLoczemia , chorl(}bą skórną zaraź­
liwą l ub wzbudzają-cą wstrę t ,ornz ,osoby , stykaj ące 
się z zakaźni'e chorymi. 

~) W ~·azie wys~ąpi e'Jlia ch011oby zakaźnej ,oraz 
stwie rdz elua lub uz asa dni ,01neg,o pod ejrz enia 10 ;rnosi­
ci~lstw ,o zaraz ków u ,osób , zatrudnionych czyin!llio ścia­
il)l.L przy mąoe r wynobach mącznych, właści.ciel 
przedsię~Lo !·.s twa test ,obowi~zany usunąć te 1os,oby 
od pehru em.i, a piow,1 erzo 111ych im czyll1fnio,ś-ci . 

3) Praoow :n.icy prz ed 11ozpoczęciern pracy wi.nu1i 
obmyć się pod :n,atrys ki-em (s 18 ust. b), wzcrlędnie 
umyć 1ręoe, 10,czyśdć pazmogci e i• przebrać się ,~ białe 
fartuchy, b~ał<e czapk~ i panuo~le , a podcz as pracy 
przestrzeg a,c w21011 o,w,eJ czyst,ośc.1. 

R 10 z d z i a ł 2. 
\.Vy lw órrue mąki ,o,r az jej prz ewó z i sprzedaż . 

. § 11. 
. 1) _PIO'ln.Leszczenia, w któr yc h odbywa się prze­

illliał z1ar,11ia ,na 1~1~kę (młym.y ) powi_n";ly być uŁrzy;mor­
w a,11,e w c zys lio.sc1, w szczegóLnosct zab ezpi eczo 1nc 
przed _pa ,s,o!tZJ:Lami, molami mącznemi or az p,rzect 
sz lmcltlukam ,, Jak myszy, szczury. 

2_) S_klady mąki powinny by.ć such -e, przewicwU1e , 
111a1ezycie przewtelrZione, utrz y myw an,e ,.v czystości, 
w,ol'!1e ,od pa•s.o,rzytów, ,owadów ,oraz zwierząt mt<)­
. gą.cych mąkę zarueczyścić lub zakazić. Worki ~ mą­
ką powi.n:ny być umi-eszczauic na 1egarach (podsta­
'"Y·aich). 
. § 12. 

Mąka przeznaczona do obiegu, powim.na być ł.a­
~owana ~o w,o:rków c zystych . ,oczy,szcZJonych w mły­
nach. ~1 ~ew<0.z,on~ 111a wozach, ukzymywanych w 
<:z.ysbo.~c.1 1 zab~zp t:eczo na . w czasLe h·ans -pm:tu pirzed 
w1l~~•c_1ą. Wor]u pm vi nny być ,opalrmne p,1ombą j 
etykletą z nap,,s,em naz.w)'. młyna, . gatunku mąki oa·az 
UJsta~onego typu względmc pr-ooemt•ow,ości pirze:mi'ału 
.mąki. 

§ 13. _ 
Zabrania się siadania i 1,eż,emwa na w,o:r~a10h ~. 

aiąką l()Taz przew,ożenia na w.ozach z :' '10,~lrn.mt m ~k1 
o:sób ;chorych, zw1erząt, sunat ; o~pad½o~ 1 wsz,~~k1ch 
maberjalów ,mio;gąrcych mąk ę zarneczysc1c, zak a zi e lub 
na,dać J·•eJ· 111ie1n,01rm.alny zap a,ch. · 

§ 14. . . 
w hrundlu clre taliczn) ~m mąka pio~v11~a być _u~mes,z­

czom.a zdała ,od wszellu<;h arty~uło~ zy\.vn~sct , "';Y­
dz iJelająieych woń ~pecyfi,cz,ną (sLe~zte, se ,ry itp .)_ N a­
b.Le·ra rrute mąki pow:JJ111n~ odbywać_ .s1,ę z _p,omo•cą_ spiec­
jabny,ch .szufl i. T ,01r.ebk1. d,o m~k1 PC?W·J.ill'llY . byc zr ,o­
h iJoine z pap ie ru czys tes •o; uzywarn e do I ego celu 
m akulatury j es t wzbr ,01mon e. 

R ,o z d z i a ł 3. 
'' ' ytwórrrie wyr ,obów mącznych . 

§ 15. . . 
1) Wy twórni e pieczywa (p i.ekarme ) ':" 10s1edla~h, 

maj ących n a całym ,obszarze_ ur~ą<;J.z~~ua woc10,c1ą­
giowe i kalllalizacyjne , mogą_ s1(} nu es:c:1c tyl k-C? w lio­
kalach ,połącwnych z siecią wp,doc1ąg,o,wą. 1 kana -
lizacyjną. . . . 

2) W ,osiedlach, mających urrządze'Il.la w,odo c1~­
gow ,e i k ainalizacyjne inie na całyi:1 ,~bszarze , lub n~e 
mają,cych ty ch unądze11 , wytw or m .e te mo-gą się 
mLeś,ci -6 tylk io w l<okalach, zaopatr z,ony ch w ·wodę, 
umaJDą za zdal.!ną eto phcia i w miejs ,aowe urządzeni a 
dio usuwwia nieiczystości. 

3) Woda używana do , wy,r,obu pieczy wa w wy ­
twórn:ia,ch ni eskrunaHz.owanych , musi być badana nie 
rzadzi,ej, niż raz na nok. . 

§ 16. 
1) W yitwór;niie p ieczywa nie mogą m.ueś,cić s.1ę 

w suiberenaich. ·wytwórn ie mi ,eszczące si-ę w• Loka­
lach skanaliwwanych muszą być p1oł-oż1oine w ,o.d ­
LegLośd ao na jm n~ej 5 metrów od staje'Il 1 ob ór , cM e­
wów , gruoj,owisk, śmi,etn.ików i UJStępów ocr,ółnych · 
w _Lok~l!~ch meska~aLi'wwainych -----:-w odliegho,ś,ci( co~ 
naJmmeJ 10 metrow - iod tyc h miejsc . 

2) O i1e na danej nieru,chomości Lokal. p,rzezna ­
c2.101I1y :na wytwó:nnię pieczy\.va, p,rzylecra eto ustępu 
poŁo~o_inegio ?-~ lllieruchiomiośd sąsi.edlniej, 1oka l t~ 
powm ~~ ~yc 12101,owam:)'. z pomocą ctodat1· ow e j ściany 
121olaicJ:JneJ ~vewnętrz:ieJ od1egłej od istniejącej ściany 
oo m.aJ111111xeJ 30 cm. . 

§ 17. 
1) Lokal wytwórni pi -eczyv. a p,owini.ein składać 

się z pomieszczeń n.a: 
aJ wz.czy.niarria c iasta , 
b ) wypitek chleba (buł-ek ), 
c ) .skład mąki, 
d) skład p,ioczywa, 
.e) ubieralni ę, 
f) natrysku. . . 
2) P,orn,a,ctLo w pLekai ,nfac h , powi!JIDJo być p,rzezna­

c2101Il!e ,oddzi el1ne pomiesz,cz8!11:i.e dl.a chŁodzenia przed 
wypLek iem ,vyriobów z mąki psz en:nej : 

3) _Zabr a:nfa się wy,r)l()'szeinia na podwórze ciasta 
wymb ~o1111e,go w celu chł,od7,enia . -

§ 18. _ 
. 1) \VySJoki'?'Ść pom~~szc_De_ń wy t,vórni' pt eczywa pl0-

w1rnma W)~11Jos1ć ,oo naJm.lll eJ 3 m . Izby po ,;,,,truny być 
lak 1'?bszerne, aby n a J;:ażdieg,o zatru duti,onecr,0 pra­
a~ w1D1Lka . przypadł,o co n aj minieJ· 4 mh·. k~.v {) IO­
W1Jerzchn1'. · · · 

2) ~1.Jo,su111;~k _powie rzd~ ·i śwlet.Jmej do piowie r.zclmk 
podhog1 •pow1 ,~um ~ry:nos16 oo . najmniej 1 :10 . 

3J P 10,cUog1. powinny być z trwał-ecr;o !ll'iep,rze -
pllls~cza1~eg ,o .materjału, szcze1ne i crła,dbl)te .. 

4) ' {,~. '•zb · 0 " . 
· -=JLaJUY_ r , pow1TI1ny być b1e101ne i",op,alTZIDne 

clio _wysok,ości O? ll'l!ajmniej ? metrów jas.ną 1ampe:rją 
o1eJ;11,ą, wzgLędJnie z maberJału da1·a,ce,o;o się łatwo 
myc. . ' · 0 

5; 0~1a , ,otw.ilfrane , w . po:rze lellniej , na1eży za-
bezp:I,eczyc przed owadaim .cręstemi' trwruem-i. · t kami . o ' , ' ,., s i ai -

6) N aitry~kri. . z wodą Cf'epłą piOw i Tony b ć urz _ 
d2t?true w ka~<li~J wy lworm , zal::rudniaJ·ąQeJ· ~ · · ,ą_ 
ceJ praioo -wrutkow. ;:> !l w.JJę 



f 

§ Hl. 
1) Wy twórinllJe 13ieczywa w •O!Siedlach , za,01pa trz o­

uych w tem!ergję elektrycz:ną, mU1S zą mieć ,oąlpo:wied'Il i e 
u rza,dz,e~!i,a.. m ~ch a~ iczu~e d,o pr zesiewan:ia mąk ~ mLe­
szatruia .1 zagrual amrn c1 a·sta. 
· 2) W ,o.s!i.edlaich , liczących pQwyżej 25.000 mi csz­
kańcó,v, staw : am.,ie pi ec ów ,o bezp,o.średnńiem op ala­
\D!i.u na tr 2101nie j est wzbr ,o,n.hone. 

§ 20. 
1) R,ovczy1.nii,a,ni,e ci asta ii. wypi.ek. ch1eba (buł ek) 

mogą odl.Jywać iSi1ę w j ec111Jem, do,slatocz11ie •obszcir­
lll!e:m piom:hesre ne!ffhl, !!lies tykaj::ic en.1 &ię z ub i.eralrrią 
ai11~ 'lnstępem. , -

2) Driewnli.a!Il-e d~ieże (bajly) do r ,ozczyin iarruia c ia­
sta , s!Joly , deski i' 1op,aty cLo p iOCZ.) wa pmv runuy bj ć 
sp,Oirząd7.JOIIlie z dr25ewa 1rir.smi0Jis tcg,o, h ebbowam,eb glad.­
k.ie, b ez s r,e:oelin i, szpar, sp ajan e (IIl'i,eklicj,o,nc). ,.i cż e 
metallow e pow 1rmy być a.rn1eżyci.c ,ocy:now wne. P,o l.Jia ła 
wew\ruęh·ma mJ.e mo,że zawierać za11ieczysz cze1i p,o­
ll!~liCl'. 1 p;no,c. \V s zcz,eg ól:rnoś,c,i dzieże (baj ty) pow i1~my 
być tak 111rzą:dz1rnne, aby wr.az z lyluą s.wą d e ską 
mogły być ,o.dsuwalll!e ,od ścian. D sk.r cl<o pi-eczywa 
piovviwny być ust awirune na wzn iesi niu , ł,o.p a ty zaś 
u:kfada[]Je n a <l'rągaJCh lub kiołk ach . 

3) K10Hy do grz:mia wody , używ.an.ej cl,o rioz-czy­
nlam:ia d aista, piow'.i!Il'L1.y być d,okłfrdnie -ocyruowan e. 
Ifotły te muszą mieć kn un, um.i.eszc.z.ony n ad uTZą­
d:?Jem,i,em , d 10 io-dpT,o:-..v8!dzaini.a w1ody dio lrnuah 1 lub 
(10, ścieków . .Stuclzieu:ika (Iesza ) p,ow:i.nJna być r ów­
n1eż poląezioua z kanałem lub ściekiem . 

4) W po111J,eisz,czeniu dlO r ozczyni runia ciasta p,o­
w1una z;n,aj d!O-\va,ć .się skrzyn ia z IJ'rzylu--yci em, p•r ze­
m aicz101I1a 1I1a mąkę ,oraz skrzy'lli a wyłia ż,on a blachą 
cy1nlwwą, , a pr :oe·ZIDac2101na na ,odpa dki. 

• § 21. 
1) P10JIIhl;e1s·z.c2Jen.La . n a skład mąki <i skł3!d p ie­

czywa po.w.inny być S'U,Che, widu1,e, należyci e prze - . 
w1et;rzalrlJe , skład pieczy\va n ie n1Joże mti:eścić s1 ę w 
suterenie. 

2) Mąkę; ,cuk1e:r ,rnraz .iame s lwowc e w -opak.owainiu . 
w,oTkiow,em ,należy um1esz,czać na dr evvm,irun.ych he­
b1ow.aa.1.y1ch 1egm:ach (p,od&taw ruch), a p leczyw,o na 
półkaich z drz,ewa ;n,iesm olist eg,o. 

3) Zabr airuia s ię ustawi an.ht w,oJ·kó w z mąką OTarz 
u.kłada!ll,i,a pnęiezywa llla pio·dłoo,gę. 

§ 22. 
Ub1eral:rria pl()wi•n!na majd!o·wać· s1ę w tym sa­

mym Lokalu, ,oo wy twórnia . W ubieir.alni pow rurnn.y 
by.ć : umywalm..i.a z bieżą,cą wodą, czystemi ręczu.1ti.­
k a:mi i my<d:te:m , szafa dio ubrań p,rao o\ovn,ików i od- ' 
dzielin,a szafa ·Cl/O· far tuchów, czapek , p a 1ibofli ,oraz 
ławki lwb krzesła . 

§ 23. 
L ok.a! wy twÓJ.iI1!i pi1oczy,,,a 11,i,e może łączyć .sd.ę 

bezpo,ŚT•eclin,i,o z mi eszk anJ em lub służyć za m1cjsce 
zamu.eszk airui..a, wypo.czynku ) lµ.b 1n,odegu o.r az na miej- . 
soe S p'l'Zec1aży pieczywa. 

§ 24. 
Zab'r runii.a s1ę: 
1) pr.21esfaclywa.ć ,n.a sLo łach, spr.z ę,tad1 przczna ­

CZJ011.1.ych clio wj"liobu pie czywa lub na w,orlrnch z 
mąką. 

2) irnrueć pir zy p1r acy ,o>bnaż,one ci aŁo, prrócz 1ramj1o~i 
3) spłuwać 11.1.a piodho.gę, 
4) pa1i.ć tylJoń, 
5) chio,dzfuć d o us tępu w fa r tuchach P'iteka;miia­

n_y,ch, 
6) wpu:szczać d!o wytwór ni zwierzęta do111Jt>we, 
7) wpuszczarć efo wy twórni .os-oby ,obcG w czas ie 

frw a!niia p1r acy : 
§ 25. 

1) Wy tw órme , p,rio dukujące wyr ,oby z d rus.ta, p,o­
w.im:ny być za1opatr.2Jo.n,e w m ech an iczne urząd.zen ia do 
wy·r ,obu ty.eh p1iodu k tów oraz piotl1egaj ą p,rz ep,i,Siollll, 
zawa:rtym w §§ 15, 16, 18, 20, 21, 22, 23 i 24 tego 
TIOZ]JIO!l.'Ządzema . . 

2) \\'.yhyó.rDJie te p owfa:imy ,s,i 'ę skład:a,ć oo na jm11.11iiej 
l, 2-.cll l.irzb ljJ JJl~Uli,eisz@erua. ~11a 'ttbite:r,alinfu_ę. ' I 

, . § 26. · 
~Vyt,:7or'll!l:e ~vy1,ooów c uk i,ern,kzyc h piowmn.y o d­

piowrn~a-c prze p is.om _cll.~ wytwó~1t i pieczy wa, z Lem 
J~dnal~ze, z~ w wy lw or:ni a,ch cukrnr tn.iczyc h skład rną-
1~ n~1oz~ byc_ łącz~1y z~ s_kl~d·. m piecZJ\Va w jedn-c'm 
~om1esz,czc111u, _,o ~le me m,,e Cl się oin w sut ereni e . 
l ,_o~~dl,o ': ytw~r.m~ WJ?obo w cukie 1 niiczych, za lrrucl­
nrn,J ące ru? " i ęce.1 Ulll.z 2-ch praooł\vm.i k ów, mogą 
byc -~\v,o1~ 01tl!? pTZez w-ojcwódzki: e władze adrn.i1Iliir 
s~raq1 ,ogol:rne.1 ,o,d. ,obio, i ązku wp,1 owa dzenia mec h a­
:1=LCZ'I1.J". h u~·ząd~en <bo prz e iewa111i a mąki mieszania 
1 zagnla tan ,a ma,sta . ' 

§ 27. 
\~ ,szcli-.i.e 111acZjl!lia ~ p~zyrządy, używalne do wy­

rio_bu p r,o~ttk tów, \\ Ylll!l,eaJ.1ón 1ch w § 1 .P'kt. 2, pio­
WL1~!11.Y by c u t~·zy;my, :lIDiC si ale w cI,okladrrnej czy sbo ci'. 
Dz.LC~e clrCW'l.1.la'Ile (b~jl y )_ lil.':ll eży oo-dz.iCllXhi:e po u k,oń­
c zen rn p rzygo_~o,~fm 1a . c, ,t la doktad!niie ,o-czy zc:rn,ć 
prz ez k.1,olJa11J1~ ,: my-cie wrzącą ,,,,o dą c.l.Zl~eż c met a-
1uw_. pr z_ z m y, a.c wrzącą _ wodą, de ki. i. łop a ly a1a1 ży 
ooc.l~Lcn111 c pio uk '?uc z nm p rac y cbokładwLc ,o,czy z­
cznc_ ze slarc ~o c_Las la J rzez _skr-(?ba 1i . Koll y, J u­
bełk-1 d10. w,~ :ty, fon ny . dio -Cle l_a blachy ilp . 11.!i.,e 
m_ogą byc, uzyw_an . clio zadnyc h łlil.11.ych celów :i: po­
w.1,mny by c -0odzi-cmmc ,oczy szcza.nc. tudz;ic.nk i. (lesze) 
lub ~a,sl~p uj~c,e j e muc_zyind.a ż claz:ne należy rów Jtlei 
oodz,1.einru,e ,ocz szcza,ć 1 myć . 

R 10 z dzi a ł 4. 
P r21ewóz i .sprzed aż wymbó w mącznych . 

§ 28. 
_1) ":"Ąf,o_zy, k,osze i . wsz~lk ie ,inne przyrządy d,o I'DZ ­

" '.'oze·n ia 1 r,0~1-asz n1_a _p,!!eczywa i wyno bów cu k.uer-
111c zyteh p1ow1,1111y rn.1ec pr zykryw y, zabezpieczaj ące 
p110-~ukt.y ~e '.od . zamec zysz.cz~nia być. ut rz ymame w 
czy.suoś L 1 n1euzywan c cl!o zad1ny ch .1innych ce l ów. 

2J Zabrarrni.a się: · 
a )przeiruosić w ręka,ch pieczywo z wozów l lw­

szów dJo mi ej sc Sp'l·zedaży, 
b) s lawiać ]wsze wzgl ędnie .irune przyrządy bez-

pio ś 11e-d!rni.o na z.~emi l ub 11.1.a po clbodze . . 
. 3) O !i.le_ kio.sze i i'L1.lne przyTZądy dio r-oz,v,oż niia 
1 rt07111!0-szc:n, a pi-e,czywa li. wyrobów cuk.ier,rrLczych są, 
um,i.e.szczan.e w :szczeln ych , zamkll.liętych w,ozac h np. 
w sp ecja11.1.yd1 samo chod ach, wówc zas pr zepis , do ly­
czący zaiopab· ZJcrui.a tych J, os zów i przyrządów w 
p r zykr ywy 111!i.e j est w ymagainy. 

§ 29. 
1) Sk1epy , w k tóryc h ,odbyw a się ,sprzedaż pi.e­

c~ywa ,or az wyrnobó:"'' cukt e.nn.iczych i ni•e mogą nriieścić 
&1.ę w .su terma ,ch r p,o, miny być położ,o'Il!e w 10d1e­
gho ś,c.i oo !llajmn iej 5 m . ,od us tępów ,ogólm.ycl,J., i0d 
obóT, :sLaj,oo chl ewów , śmietników 1i gruoj,o,w;i,sk w 
rnie:ru,cbJOIID0,51c.iaJCh s kana1iZIOW8lll.)"Ch !i. w i0 d1egl,ości 10 
m . Y 111J.erwchJomio ścia·ch iruic.skai11ialrLZ10wainych . 

2) Scia11J:y tych skuepów p1ow1nm.y być bi e1one, 
mieć ,clwumeh·,o,wą j asną 1amp erj G, ,o1ejn :i, lub z ma­
Lerj ału , .ct aj ąceg,o , !i.ę ła lw,o myć. 

3) S !Joły c1o sprzedaży, o ile n te maj ą w,i,er zch ów 
m rurm1mowych lu b .szklainyc h ,oraz półki na p1'oczy w,@ 
lu b wya. o.by cuk1cmnicz e pow -inllly być z drzewa ni ,e­
u1iolis tego, gładkie bez zpair i sz,czelhn. 

4) Pr o duk ty , 1rnueszczm e na s l,o łach, p ólkac h 
i w 1okTI.aieh wystawowyc h , powinmy być zabezpii;e­
c210:ne pirzed dotykani em _ ich :rękam-t kwp1uj ących , 
pr zed 1owad a;rni ,or az pTZJed wsze lk icn:lii zrun.heczyszcze ­
;nfa mi. (la:dy ,o,szk1onej ). Wystawialiltl!e tyc h prod uktó w 
w drr zwfach 1sk1ep,owych j,es t a1:iedio-p1i!szczah1e. 

5J Wy11 oby cukiernicz e de,se11owe, j ak to1-ty, cia­
,sta t,o,r bowe, kr emo.we, z O\\ ,o·cami itp. , p,owJ.ruiy być 
UJm.iie,s':oczan e w gab1o,Lkach , ,oszk1onych lu b po d kl 10 -
szami :na La1eir za,ch, pod s tawac h sz k1runych , po'l.·cela­
ruowyc h (faj,ams•owych, lu b · meta l,owych z me tali Ul.ie­
s zk,odliwy ch d1a zdiio-wi a). 

6) PJ·zy wyr ,()ba,ch cukierniczy ch p,o,wjn~em. być 
uri;µle.szczio.ny na widoc ziruem mi~jscu \V:)"raźny na pn.s, 
w.skazuj ący firmę wy twóm i i j ej aictr es. 

7) Sk1epy , w któ r„c h sprzedaż pieczy wa 19il.'aa 
wynobów culd e,ruiczy ch tan,owi zasadm.ti,czą cz.ęś e 
p r nedis~ .bjJoll·iSlwa) irui,e U.l] O!lll, SP'1' 2)edawa:ć tak!hch p re-
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1 i tochn.ocz.nyd1 ; tcmni !Il .t'e.11?, j,ecktak !11.ie moż.Q być 
du.któw k t6ryd 1 zapa ch ·11110,ż.e się udzilel,ać pri:eczywu j 1Jrzedłużio,ny p oza 31 grudma 1933. r. 
10raz ,~;.)'1 o-bom ,e;i1l~ierntczym . Skl_eIJ:Y,_ ,w ,l·L~') ~l~ . § 36_ 
sprzedaż p.i,oczyw.a ~ wy1,o~ó':1 cuk,1e.HlJlCZ}';Cl, _sla .-r: o: . 
wi c~odialkiową część p,rzecls 1 ęh1 oa: s t wa, pm~tIJUny m iec WW1mi /llUTUszooi.a właśoiwych p~·z~pjsów ~i@zpo­
cl1a p.ueiczy,va ,o,dd.zrel,ne m iej,s,ca zda1a ·od m:nyc h ar- rządz e.n:ia Pr ezyde nt a Hzeczypios.p,oliteJ z d11La 2~. 
lykulów żywi11 1o·ś·ci . . . . . N· ,~. . m ar'ca 1928 r . (Dz. U. R. ·p_ Nr . 36, pio:Z. 343) piod-

8) Do pakiowaITTila p1eic.zywa t _wyTol>ow c~ "h„1;3-1- legaj ą kal'o m, pn ·ew idziainym w rozdz lal,e III te~o 
czsic.h u:żywn.ć 111a1cży czys le~o pap.llel~Lt (Lorebel"). :i:,Jzy- DO zpmzątlzeirnLa . 
wai1J1hc d10 Lego ce lu mak u1alury Jest '":zbr ,o_mo!lle. § 37. _. 

9) P,o.stain1ow1ien ia § 9, § 10 _ustę_p 1 1 2 n: § ~7 1) RozpoTZądzen.ie rumJ.,ejs.ze wch0dz.i. w życie dniiia 
zda1n,iie p ieTws zc mają tu ,octp1ow1ed'll_!!Je zaislo.s:o_wa;~J.ie. 24. 1i,st,opada 1929 r ,oku . . .. . 

10) 0 .sioby zajęte spTzrąażą. p'.ow.1inrny m,osuc . htf-łe 2) Jed'rno,cześrui,e tracą . mo •c o~,owiązuJącą 1:0,zp,0-
czy,sLc fa r l1.1JChy z rękavvanu, m1ec czyste ręce ,Luzy- rządz,e,rn1a Mi.;n;i.stra zct11ow1a Publ 1CZTuego z ctn1a 26. 
wać do wy,da ,,varuL:1 wynobó w cu.K~e'l·niczy ch srpcc- · lu ~egio l9 21 r . w pr zedm1o-ei:e · . urządz,en,i.a i utr~y -

,, jalny ieh zczyp ców lu]) ł,opa l,e k. m u:rui:a piekai·i'i i skl ep ów z pa,eczY\vem oraz wyp t-e-
§ 30. ku .chl,eba (Dz. U. R. P. Nr . ~6, . poz: 151). oraz 

1) Sprz,e(l.aż pu.e.czy wa ,or az wyr •o~ów c u.kle1;0,i.- z d!ru1a 7 m m·,ca 1921 r . ,v pr~ edm11ocLe uzywarua -dio­
czych ina ullica,ch , st r againa,ch, targach i: T_)'.111,kac h ?10- _ m:i,eszek <.10 mą1d i chl -eba (Dz. U. R P. Nr . 29. 
pu sz,cza.lJn.a j,es t j edynie pr zy zasL0s1owalillu sp eCJal- p oz. 167). . / . 
ltl.)'1(:h i.1 rząd2:c t1 , zab czp,i.cczaj ącycl~ te pt_ odttl~ ty . o d M.iini s Ler Sp r aw W ewn ~trzn ych: Sław,o j Skl .adkio"';Sk.L 
w.siclkk .h za.nieczy zczen (gab.lJoU,,1, szaHa , w ozk.1 ,o- MhnLsteT Przemy,słu i Handlu : E . Kwiatk ,o,wsln 1• 

szldioa1e). Urzą,dzcnii.a le u1a1eży utrzymywać w l>cz­
wzglQdJlliej czys l ,ości ; p,o•stan,owtetJ?ia ~ 10 us t. 1 i _ 2 
,or :l!Z § 29 us t. 10 mają tu 1oclpmv~ed11_Le 2ast os,o•\"".a~11e. 

2) J-[rurncl,el 1cLomoktążray w_yr,oha.iTuL 111ąo7.111,eo.u L J•e,st 
wzbr1oniio!rl,y. 

R ,.o zdz ia l 5. 
P10,struruowi.e'Il.ia koń,Qowe. 

. § si: 
Prz,epi,sy nim.Lej s2;ego Ti01Zp())rządzcm.iia, clJoty-czqce 

p osz,cz.egó.lJn,ych mi.eji5c wyro bu ~ Sp!rzedaży pieczy ­
wa , wynobów z ci asta i 'vvyr,obów cukie ·rn.Lczy.ch, po ­
wi1nny być wy wie.szio,ne na w.ic1o,c.z.mem miej scu. 

§ 32. 
Mąka. wy,1 o,by z ciasta :r wyro by c1tlderim,i:ezc 

pnowadzaine z zagr airuky i. pr z,evniacZ!O!Ile do ,ob.i egu 
!()raz wyw,oż,o.n,e zagrani-cę , piowini11y OO· do jakości 
opak ,owatrria i 0Z11aiczooi.a ,odp,o-w-iiadać pr zepi .som :rnii­
ruej sz.cgo r,ozpo:rządze.nia. 

§ 33. 
lsra1ie,i ące w chwili. ,v•c,iśda. w życie iI111Il.leJ zeg;o 

1 ozporzącloerr1 tia wy lw ór:nic i ·mi ej sc a sp1rzedaży mąki 
i wy1\obów UlaJCZ.:nych p,owiTI!ny być c101prnwaclw n e 
do .s ta'D.u, wyma gainego m:i;n~e.i~zem T102p,orządze111i.,cm, 
do clirti.a 31. grud n ta 1930 r. , a w .sbo•swnku d,o, po-sla­
n ow1cn.ia § 15 u,s,t. 1 dJo lłjl]Ji a '30. cz,erwica 1931 r . 
W pn ,ec i.wn .)m :razt e u1egną ,01nie z amk;rui ęciu . -"'"- ___ .__ . --· 

§ 34. 
1) Wy lw óm .be pt eczywn: wyl"' bów z ciasta i wy­

m bów cuki ern iczych i s lmej ącc w ch wili ,vej śda w 
ży,cue n ini cj sz.e,g,o ro zp orządzemJ.a. w pom ieszcz eniach 
sul cr ooowych, mo·gą poz,os lać w rricl1 na dal , o .ile 
10-dpiowi.'adaj ą w.szys lki.m i:n.nym pirzep,isorn dla ly,ch 
wy L,vórJ1Ji, IO cz em w k ażdym pos zczególJ1ym p,rzy­
p a-d lu.i. de,cyduj c w oj ew ódzka władza acLn1iLn,i_st r acjt 
1ogólm1c_r 

. 2) ,y1ac1za. la ~vyznaczać będzie Lerm iny , do ja­
k11~h wyl\ :yoi--ru-c p 1Pczywa_ b qclą mogły być p1oz.osla­
,v.110111Jc w urler o.nac h, Lcrm1.11 ten j edn ak n ic może...12.yć 
<l_l uższy :n.ad 4 l.~la1 ll-cząc ,oci clrn '.il i wej ścia w ży­
c~c. 1,o ~p,orząclzcn1~ . \\7 pr zypadku poz,o lawi enia wy­
L,:7l_Jrtl!l w s ple r cn te, p,owiJmH być urzqd zon :1 wenly­
la,c,1a szt uczna , zaslqpuj ąca ,otwier an ie ok iem . 

. 3) W st o ua1ku d:) _ !i.s Cni ~j ą-cycll wy tw óiini wo_je­
:Vod';r,k a wła~za _ admm1 lTUJC}i , 1ogól!niej u-p:rawn11iJ0111,a 
J~ t . d,o czyn.1iema us lęps ty,, r ow:n.też co d o piostano­
w.1i~u q,o.lyczący_ch łącz_crna skła cl_u mąki i p i,eczy wa 
,,.,, Jedn?m p om.l!~zczcn.r)1 ,ora z ub1eralmi i na l1-ysk6,v 
w_ dru191c.111 p,onu e z..cze.nm , p,od warru.nki cm odcr'l.,odzc­
D,La zt~pc}'nc g,o ,nat rysków , oraz co c1o p,o,s l~') \\"1e1't 
pp ew11dzt'an1y1ch w § 1S usl. 1. 

§ 35. 
_W_ W)'.l~10-'ll1,i1aieh , i stn iej ących w ehw,ili w eJs-cun 

w zyic,i,e_ nirn e.1-5zcg~ r1ozporządze111<l.a , o Lerm iniiie wp ri0-
wadzcn1,1ia mech~tcz;iy-c h urządzeń, wym-ien.iio:nych 
w § 19, ~e y~u .1e w każdym p,oszczecróln ym p:rzv­
pad l~u ;V'?J•ewod_zl~a władza adm1nlstrnZ,i i ogólne j w 
zalez.TIJOS-01 ,od m1eJsc ow J ch. wan 1znków _go s_podai,cŻych . 

P . , rższe :no -z plo:rząd zetn:i,e l!J'.Odiaij~ 
tzi,aistiOiS\O W:3,111iict-
L•e s'Ż]ll() •, d1rni\a 20-.gio 1930 r. 

Stu.1~osla ~-owia towy. 
(-) Ze1.kteler . 

R~p/onądfze,11/ie rp/o.Tlcyjn,e 10 ziaik11Li1e U/l"1Lądiz.ainia tiaikow· 
w ilo.kai~a,,cff public.1:'ny,i:h-

Na ztas:adzfe §§ 6, 12 . i· 15 us.ławy, o .zarządzi.~ 
p;o,lky jinym z <lnua 11 ma:roa 1850 r .• (Zb. Ust. fP. 
215) t)r ,a:z §§ 137 !i! 139 ustaAvy o, ~gól tny:.tn zarzą,­
d.zri;e k'naju z dni1a 8 0 l:ipiea 1883 r. (Zbiór / Ust. 
pir . 195) · łą,cznŁe z § 11 roip1oirzą<l zooiia Rad y Mini:­
s;t;i16·\x{ z \dln~a 21 ;sty1C;Z,n.iJa 1924 r. w p;l'Zedm jo.cie zmiany 
w kw:otaieh p!iieni,~żiny ch , oik.r-eś·honych w pr Z!ep i•sa.eh 
l<;a;r ny.eh (Dz . U. R. T). Nr. 9 pm . 89), 0auz. ą;d:zam 
z,a .zgo,dą ,W,ojcewódzki:e;gio 'S ądu Ad:m:ini.stracy jU1ego 
na -obszar Wioj,ewódzhva P ,ozna11sk:iie0"0, oo- n.as.tę-

• b . 
p uJ ... : 

- § .1. 
Zakazujie się bezwzgfędni,e urządzan ia talńców r 

w :ba w ta:_neeznyeh w fokaliaeh pub liJezny,eh t . · j. w 
resta,maq aeh, hi0tefaeh kawiar nu:1.ch kabar etach i <laJn­
ciln?:~•~h w :"s~ystkbeh m iasta-eh, j~ -otez w dbe:rżach, 
goscrncach I t. p. 1o ka.lia.eh na ws.ha.eh, na c1łym ob­
szarze iWIOj,ewó dzhva PoznańskiJeQ'lO ,x,.. czasie trwa.-
113/~. ,~ Ji~lkiego P,o.stu, tj . od śr,od/ P,opd.eloollXriej diJ. 
Wł!e l !neJ Siobioty wł,ącznj'e . 

§ -2. 
W·~n.n i przek.roezen ia p rzepisów nin iejisZlego ro.z­

porządzenia 1pod1eg.aj ą gr zyw,n~e 60,- zł WZO"l. o<l-
po,vied,nvej karze :aresżtu . ' e, 

§ 3. 
Rl()z pi'.) rzą<l zen:i:e obowiązuje z chwi lą 10,~tJsZie1n4,a 

w pu b'..iicz·nyeh g.a.zet3tch. 

Po.znań, Jdmii:i 27 lutego 1926 r . 

,Woj \..·w1odia: B n i! ń ski. 
L dz . 6365/26. II . 

:r olWY,~~z,~ rlOZJJ1?irz_ąd z€li1 ~c pirzyp1om1na,m Zcr wrzg!~­
du 111a zh.iliZ.9.J ąey s11~ oh es W i,elki ie010 Pio-stu i pofe­
oa;m wszefld e w ,11 urn z.1,v.ai te pio~tclin10,wi,en.i!a śc.iMia 
pn es tr ze gać. 

Leszmo, 'dni G 24 lutegio 1930 r . 

\ STAROSTA POWIATOWY: 
~ \v z. B:a;rsh.11, A,111esf0.r : 

U cz. 1dz. 1763/30-4-III . 



Uniewiat.źn ieni,e łia!bl1ic:zki r o,w,er,o \V'ej. 
Nim:iiej1szean U!n [e\Vażnilt;!TI1 titbJ:i,c~~ę reJcstracyJ!1ą 

tł.Io ;_rio\v;e.ru Leszrno 536, ktprą wba śc-uc ueLow1 s.kr•adz•u'.)­
m10 z aio\W:,1·.e:m • 

STAROSTA POWIATOWY : 
(- ) Zenktel,er.. --

LesznlO, d:ni;a 26 lutego 1930 r . 

licz. d2. 2419/30-4-III. 

1P.rzyp.cm,rdienje p:rzep-isów diot. ruchu na d·rogach 
p,ublicznych. 
(Do-kończenie ) . 

Reflekto,ry. 
§ 105. 

~YJ. milasn:1ch, poh)żony-ch na obsza rze- tutejsz€g,:> 
\\X/ojewództwa, \'X,o :,rno 119. ulicach, stab o ,o św i,etl,J nych 
1Używ1ać r efl.ektorów ceJ.an u1:1oż l.Lwi-enia k !er'?wcy sa­
.mo-cho du riozp:o.znani;a driog1 lub zauwazema p1rze­
.szkód lub prz.edm iJotów, znajdujących się ,n,a Jezdni'. 

Riozp1orzą;dzeniia MLejskich Urzędów Policyjnych 
\W Piozn:an'.iiu, Byd goszczy, Gniieźnie i ln owrocb3.wiu 
· 'podJad!Zą c1o pub\i.,czne1 w~3.d-0m.ości sp is ulic, na któ­
:ry,ch ;sto1s,owianie reflektofów jest dopu.szcza hnie. 

Sygnały dźwięfoowe. 

§ 106. 
Jako <lźwięlmwy ;;ygnał- ost rzegawczy wolm10 j,est 

ltiel'lowoo:rn s,amocho dów używać tylk,o rę .::znych trą­
bek JO mli/5.ki/m bo;1ie, a na obszarze tut ej~ziego W,oje­
.wó:d'.ztyą.a• t!akże kl.aks.o-nów, motio,cy ldiś ci zaś wimni 
używ•ać trąbek .o wysokim tt0,nie. Używa,nie innych 
syg,111ałrów jiak: g\mdek, syren , p1iszczaJek lub dzwo n 
kmv j,est wzbrion!Lg,n-e. ._ 
_;. I(ile1'{)1\vcy poj1a2dów mocha,niicznych ratu nkowych 
1{.salnii,tUa.1'.n ych, i is'o·aży ,pożarnej) mogą d:~.a odTóżni:e­
tl1li.la używiać specj,aLnych sygnałów j:ak: dzwonków, 
gw,fz,dek, synen., p:szcmbek itp. ··c 

Równfeź wzhr o n:1one jest rnad używ.an ie sygrualu 
1d'iw:.i;ękio'\veg,ci , któr y rna?eży sboJS,ować tylk,o dl.a niiez­
będlneg,o 1ostrzeżen:i)a ,015ób póeszych lub powożących . 

Sygn1ał ten diawać nal,eży zawczasu, szczególniie 
.1,pll.'IZied ziakręt.aimi - i sk.rzyżow,an,iami dróg o:-az \v.r ni.'i.ej­
·'S.Qaicli g-dii..:e dro gia il1~e jest '\viidioczna na dł,u·ższej prz1:­
stir21ei11!i;, ., :b gdy . pojazd zb l iża się d!o o::i.'d,zi,eln1e sto-
lj~•cych lbud'yinków. · 

,W ,chwi!li p:rzeja.zdu ob10k wnozów z końmi' w,oln,J, 
łby, Inte plJoszyć koni, diaw1ać sygnały tylko w wyj ąt­
kiawych wypa dkach celem zapobiJeżen•La . n i1eszczęśl i ­
,wan u w-ypadkowi. 
·Ztl1f;rzy,myw;a;nie p!o,jazdów mechanicznych i zimiana 

r kierUin1lm j.azdy. 
§ 107. 

Pr ;3ed zatrz yma n:i,em pDj-azdu mechani czneg.J lub 
p1·ze<l zmilaną beru:nku j,azdy win ien kierowca kg ,J 
lp!Ojia.zdu c:La,ć sygnał a mi anowi<Cie :" pr zed zatrzyma-
1nitem ·p10j1aZdu mecfoani-czn-eg,J wyciągnąć rękę w górę, 
fi 1zrrifat1nę kierunku jazdy . wskazać ręką w odnośnym 
[ciJerunku. , · 
1 .,. Sa:mJOchi•)dy kryte wi nny posiiadać s,pec,ia!ny przy­
:r.ząd' mech a•n·1cwy celem zastąp,i·e n ia sygnału d·awa­
,n.eg.o ręką.. 

Dyuuiienie s-ilnika. 
§ 108. 

','i//.o':ny wydmuch tłumika w~nien być w mteJSOJ~ 
~-śaiia1ch zabudow "mych zaw sze szczelnie mmknięty. 

Na!e w19hiJ!J wyj,echać pojazdem mechaniocznym na 
uliiJcę , j,eżel i silnik dym~ wskutek prz eolPwi·onia. 

Kiieir.:Ywcy m101:ocykli i saim0ich,1HFów. ---..... § '109. 
Kie1 w-cy sa:m8cho dów, mo tiocykli ,Jr,az ;r0w-e­

r~yśdi_ w ~n,ni os t~·zegać Zlapiomo.cą s,pecj lnycl1 sygna­
~o\v, wrun1 p·owiozący . zaipomoc §! gł,osu. 

. , J ~ż,el!i 10-str~eże n_·e ta kie nie wyst arczy, na l,eży zw,J­
bl1l!;c b1eg sweg.o _fJIJJiazd~ lub zatrzymać go. 

Zabr ,an1iia stę kiero wo::im po,j zdów m echan icz-
1nych ws kutek nieoględnej lub lie kk,01myś l,rnej JlćllZdy 
obryzgi.'\,:r:ać przec h1od,11 i,ów biote m. 

Ocldc11enie s·ę, ki rcwcy •od p!oj,a'Zid1u. 
§ 110. 

Do póki maszyrn,a lub s il,nik pracuje, ·kierio,~· ca n·i 
pow'.i!n·iien _ schiaclzić z 1Jl::>ja zdu i n,i,e m a prawa od­

·i:lla/iać. ,si.~ Pa ed o dldfal· 1i m •ję wi1niien zaci, n ąć hia­
,m.u11ec 1 ·u,n1,em10z I x,'.lc pu zezem-. w rucn p101aza u 
_przez I(), oby u11i~[J1owol.:11n . · 

Zr1kaz pal1m-ia tyt•oniu w rnllllo:::h:od'ach. 
§ 111. 

Zab ra111i1c się os,obtmn k i erującym pojazdem m, -
chan'iic2:nym, a w autobus ach równ ~eż p•a.sażer,o:m p11-
1.eni:a tyto niu piodcz.as jazdy oraz po-stoju samJc h,),cllu. 
W. ·czas.iJe po,sboju samochodu zakaz pa-!eJ11,ia ioihowią­
cwj1e ,kieo:,o wcę ,a He tfe,nż·e zna~j.du)e s i ę chwil.i po­
st/Oju prz y ki--riJwni•cy. 

z~1ka:z ,pr,ow.ad'zen-ia p1ojazdu p,rzez k·eriowcę, 

•niefll'z~źwegi_o. 

§ 112. 
Pr mva,dzenie pJJjazdu mech a ni:czneg10 pa:z,ez kie-

1pwcę 111;1etrzeźwieg,o jest su11.iow,o wzbrnui.i1<J.ne . Za pr ze­
stępst\X/1() to przew'i!dzua:11.a J·est kara sadowa i ·utr at1 
d I ' yp.omu szo,fer.s.ktego. 

D. D,rr\l"ożki fom1ne f saimocłlocfowe. 
.§ 114 

Oso b.no rÓ\v'il1ież ure gul uje s~,ę s./)rawę uruci10-
mi!an;a d 101 oż,ek kiournych i sari11ioch,o,d,01wych. 

F. Ruch rowerów. 
§ l 16. 

1 ~.aiżd1a o s,~ha j,eżd~aca , ':a . ro,wer.oe po d1mgac h 
.pub.!Uc.zinych, '\xrunnia. 1p10s1,adac ,1,m:,enną kartę rower,ową, 
wyda111ą przez miej scową wł>adzę p1ohcyjną n pi­
semną lub ustn ą prośbę tej że ::isoby. 

Kartę tę na.leży p.odczas jazdy mwe r em na cb·o ­
gJach .p·ub lrkz.nych ,mi·eć p rzy sobie i o ka.zyw•::i ć na k1:1.ż­
d żądan.ie . organów wym i nionych w § 101, nin i j ­
szeg,o 'l Jzp,o:rządzeni'a . 

Rnwery d:opusz.cz,onc do. ruchu p,o ui'icach. 
. § 117. 

Dio la-ą.że niia p:) ulicach do1yuszcza s i ę tylko rio­
wer_y j,0d1no- .i! d,x,t.K>s,obowe _(tan demy), z3Jop.atr z,Jne 
w spra wnie dziruaj ący ham ulec, latarkę na pn odzr 
o bezbiarwrnem świ'etLe I d z\x on>ek jaJw sygn ał os.trze­
g.awczy. 

Użrva.nie przez cyklistów i,nnyc h sygn•::tł,6,;- n,iż 
-dzwD11.ld jest wzb1 J,n i,one. 

T,rib;k.zld · ;rejestracyj'ne na row,e:ra-ch. 
· § 118. 

Rozp,orządzentie po ,licyjm,e w prDt:danii0ci... taibi;Ź}. 
czek irejestr acyj1nych m. ro•werad 1 z. dnia 30. s,i1er­
p1111i 1927 r. licz. dz . 18147 /27. II. (Dz. Ur z. W'O,i. 
Pmm . nr. 43, p oz. 563) r egu iuje sprawę tablicze~ 
1'eJestr a cyj1nych ,n.a :rowerad1. 
z .a\ka:z wyp,mzezia,niioa z rąk kfomo:wni,cy pio,dfcz..a.s 1ald'y. 

§ 119. 
,W. czasie _j:3z<ly• na dr oga ch publicznych nie- \'v'i::il ­

,n·o ,cyklfsbm wypuszczać z r !lk ki-ero.wni~.Y· 



Cyklistom , j.:i-dąc_ym , na r,J \Vera.ch, jedno o:S1obi)­
i\xrych -nie \VOl:D".) za. ~ H:}11::lC ze o,b ą , osob: d o11 Js~y~h': 
Dz.i!eci 1J10n,żej sześctu l·at mo_gą bvc z9.b1,er an,e, ;ezel,1 
,dlia n ilch i,est urzadzo,ne so ci,aln-: siiedzen ie. 

M•iejscc d'la j,a;zdy A•ow,erem. · 
§ 120. 

Jadący 111::t rower.aci1 po dr.ogach bitych lub bru ­
k:ow1ainych :mogą używ·,ać prob::>Czy (b ur t) ,o_ ile t-J nue 
utru ct.n· ru chu pieszego, 1J d bywaj ącego s1 ę na tych 
pobio cza,ćh. ~ obrębie m Last i miej c ~ mi szkalych 
za bia n·a si ę j e źd z i ć r \,1er em na ch-Jdn1kach. 

Rowery z wbu.dlowa,neimi mo-toraimi. 
§ 121. 

Ro wery z pr zyst '.)siowa111cm.i: s i,linilomr napędoi\ve ­
ml p·odlegaj ą p:rzepis,Jm o ru chu sam och1odów i tiin­
nych poja7idów mecha nk znych. 

G. Wó.zkJ r_ę1.:me łub ciągn ię te p1Jrzez psy. 
U wa,ga : Poniższe P'rzep:isy n.ie •CJ dn oszą s i ę dlia 

wózków cl,!,a dzi.eci, chor ych i kalek. 
§ 122. 

1Wózld, r ęczn e lub c i,ągn i ę te pr zez psy , s,anld , 
taczki:, itp . wj1i11ny krążyć tylko na jezdni. W ózk,i te 
powi.nJ1y być zao1pa tr :wne w l.atarn i-ę, wmi,es zczoną 
z lewego bo ku. 

§ 123. 
Kilerowoom wó zków c i ąg1nj ę tyc h pnez psy itp. 

,or az wózków ręcz.nych 1 taczek c iągn ięty ch dozwa.Ja 
się wszakże ,n,o sić l,ata.riflie w ręku , j•eż, l,b niie można 
i:ch (p rzrviązać do \x,1ozu l,ub do zwj erząt pociągo,wy ch 
lub też d yszla . Pr zy wózkach i ta,czka ch pch:ainy,ch 
lub po suwiany ch m us~ lata.m ia zn a,j,diować s,i ę zaw sze 
na przed zie wóz ka lub tp . 

H. Zwi e.rzę,tai . 

i' now.:in!zwic k,oni. 
§ 124. 

Dla fooin,i wier zcho,wych nie wolno u ży\va ć uzdy 
b.ez wędzidła . J eźcLcom, JJTO•\'v'i:ldzącym obok s11eb1iie 
Tw nii.e, \\:10!1110 ··:i,ecnac tyfko s t ępi.3. . Kiom pilnw ad zone 
n a:Iłf.y h zym ac kr ótko . . 

Osoby pie ze, prvi\vadzące '](lO'l1i,e, powi1nny j~ 
trzymać kr ótko 7-a cug'.e, r &wnież nal eży kr ótko wią­
zać k,o,n,ie u w•Jzu . 

Uj,eż clża~1ie · mu sztrowani · ko ni na uLi,cach j est 
wzbro1nJ1J1ne . 

·o stre p1odk1owy. 
§ 125. 

P od czas g10M,ledzi. pow:.n,ny byś k1oni·e z:aiJ1piatr z,J­
ne w o stre p1Jdkowy lub hace le (ocJe ) . 

Pę,t.ar:!1l ie koni i by.dla r.ogateg,o. 
§ 126. 

,WiGkszą i,!ość ko ni w,011,n,o _prnw.1dzić ty lkJ s tępiJ , 
po trzy szt uki: ob.ok s iebi,e lub tr zy pa1ry j,ed1n,_1 za 
drugą . 

Także i byd ło w-:}!111,0 pirowadzić tylkio• mJ cn1) 
uw:.i;ązaine ,po tr.zy sztuk i ob,ok s-iebie lub dw,i,e jedna 
za 1dru gą . 

I(iażd Jiaka pi3.r tj . skl;:tcl a ć s,i(} mdże naj wyżeJ 
z IJ?lli~tnastu sztuk ko i lub bycl}a wzg !. 40 sztuk 
\Qwc1Jec 'tJioicl clio~;:n·em oorn,ai_i,m,ni1e,i ch'i,/óch pJJg .an iaczy. 

PrZJepis rp:oiwyż ,zy cl1otyczy p(}dz.einiia by,dilia nla 
'p\a!stwtils1lQO i Z lpl0\X1l'!Otem. 
_.,.....__p d rzy p:rz-ep,1,0'\~ ze1n,iu pil'zez :rmastio 1~i0:v iinn,o być 

by,9lio ln110,cn10 p1CY\'i,/l~am,e za mg 1. Stadmku rp1J1\V1i1nny 
byc ,p!J.·l(_Y\xtia1~'.Zl?'11ie kazdy 'l)'rzez dwóc h stl1ny ch poga.-
n1u1aiczy; t 1m 11ec wsliomę na ,o,czach. · 

I 

MLej ski Urzą,d Po:jcyjiny może w m i,a,sb ch ze 
wzg:ęau 110 óez piiiecze1istw ,u p ub,L:,ezn,e I w1arurif a m :icj-_ 
sooiwe ur eg u:1ow:a c· rozpo rządzen re-fo pio•ficyrriicm p ę­
dzenre byd Jn n 1gaieg,o, tr ,djnsp o r t św i11 , owiec, kóz 
i; t. p. -

Byd'to .n..a, ult;:.ach. 
§ 127. 

N a dr og ach p ub'.-iczmych, u'li eh i w mi ej sca ch 
pub !,icznych miast i gmiu1 wi,ejskich nie wo lno p,o.zo­
sbawi.uć ,jiaki,egok-o,lwiek bydŁa bez dozoiru . 

' ··· ' P1o·gtvniJ,c.ze bydła . 
§ 128. 

Trans por t cie l ą t i św i 11 wini.en być d,okt0n311y 
nG 'w,oza.ćh. 

Przy każdym. tr ,m spor cie byd ł.a winn a zna jdo ­
wać się dos~a~cz nl'.:l ii 1 Jść nal,eżycie wpr ~wiio,nycl1 pio­
gian,i1a,czy. Osób n iżej Lat 16 ni-e wo.LrnJ zatru dniać 
przy 1pTZep1r.ow'c11dzaniu bydlia. 

W •niiJastac l1 wo',no pro,wa-dzić -byd to ty lim b Jcz­
·111,enu ul i,aairn i. 

Psy ,s!:róiują;:e . 

§ 129. 
Psy , używ:rnne d,o plii'tn,ow~mia b udek , tacz,ek lub 

,,11ozów um u~-iicy, muszą być z,1:0p.1tr zone w kaga11ce 
i tr zp n a1n n.a smyczy. 

Czę1ś ć !V. 
Ziecernia o,rgan·ow nadizm~c.lycfi. 

§ 130. 
Wsz elkie p10,kc ,e.niia i wskazówki! m icj-scowych 

\Vha1dz po,'.icy_j,nych ,oraz osób do teg<) upoważn i1J nych 
oidnio_sząc•~ tę d,~ utrz yman ~a_ p orządku p ubliczneg,o, 
b~ p1J.e_czenstw.a , 1_ ,prawnoś~ t r uchu or az ,o,chr o,ny 
ps ot( ~ \\vtas,niosc1, wrnny byc p0·d każdym. wzgl~dem 
prz ,ez pub'.ii!czn.o ść d·ok1ad-nie prz estrz eg ne t niez:w\o­
cznii: wylro,n:an~ naw,et wtedy, gdy są diam.c tylkD 
zapiomocą zm3.kow lub spec j:al.nych apldr atów. To s, :ł.­
~ o doty c~y zl,eceń dotyczących utr zymat).i:a czys~::iśd 
1 za prob11ezen i:a halas·om . 

.. ,,t ) 

Leszno, d nia · 27-go s tycznia 1930 r . 

Stariosla P,owiatow y:•q.-
(- -) Ze n k t e I e r . · 

Licz . 1dz. 1029/30. - 4 . III. 

oyaz-.,.,,wykazem pożyczek 

. ich spłat 

r oleca 

Drukarnia Lesz~zy "s a Sp„ z o~ J 

, Leszno, ·Wlkp. ulica \Vofoości nr. 21 . . . . 
• ~ 

N akł•adem i druki em „Drukarni Le,sz,cz '-sł"' ·" S ół ,-1, 1z· i yn "1eJ R u:z. z 10,gr. 1odpow. w Lesznie Od · · 
za c lal' ' unęd'O\vy Stano·stw,o, za dział ni)Jewzędiowy Slairni.słiaw Sza,l "~' Le.szm~'~•Wl!edziIJaJaly: 

i 

I. 


