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Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnelrznych
7 dnia 29. paZdziernika 1929 r.
wydane w porozumieniuw z Ministrem Przemysiu i
Handlu o dozorze nad wyrobem i obiegiem maki
i wyrobéw macznych.
Dz WU.- Ry PR nr. 78 poz. 382).
Na podslawie arl. 8 pkL a, b, d,

>

cRd s eSS T07-
porzadzenia Prezydenta Rzeczypospolilej z dnia 22
‘marca 1928 1. o0 dozorze nad arlykulami zywiio-
$ci i przedmiotami uzylku (Dz. U. R. P. Nr. 30,
poz. 313) zarzadza si¢ co naslepuje:
Riozdzial Is.
Postanowienia ogoélne.
5 ik .

Przepisom miniejszego rozporzadzenia podlegaja:

1) maka przeznaczona do spozycia przez ludzi;

2) wyroby maczne:

a) pieczywo (chleb, bulki itp),

b) wyroby z ciasta (makarony itp.),

¢) wyroby cukiernicze, (ciasla, ciastka, paczki,
pierniki ilp.);

3) miejsca ~wyrobu, przechowywania, sprzedazy

maki i wyrob6éw macznych oraz przewo6z maki
i wyrobow macznych;

4} handel uliczny pieczywem i wyrobami cukier-

niczemi;

5) naczynia i przyrzady uzywane przy wymnobie

i sprzedazy maki i wyrobéw magcznych.
§ 2.

1) Pod nazwa ,maka® rozumie sie¢ produkt, o-
trzymany z ziarn zhozowych przez zmielenie.

23 Pod mazwa ,pieczywo rozumie sie produkty,
wytworzone z maki z dodatkiem odpowiednich do-
mieszek (woda, drozdze, zaczyny, sol, lluszcze, jaja
i t d.) i poddane procesowi pieczenia.

3) Pod mazwa ,wyroby z ciasta® rozumie- sig¢
produkty wytworzone z maki, z dodatkiem wody
(wzglednie jaj i soli) i poddane procesowi suszenia.

4) Pod mazwa ,,wyroby cukiernicze® rozumie sie
produkty o smaku przewaznie slodkim, wytworzo-
ne z maki, z dodatkiem, poza wyszczegllnionemi w
ustepie 2 materjalami, innych materjatow odpowie-
dnio do rodzaju wyrobéw (proszki do pieczenia,
mleko, miod, mak, owoce, przyprawy korzenne i L.
p.) i poddane prolce.so-\gi pieczenia lub smarzenia.

b .
_ Pieczywo, wyroby z ciasta graz wyroby cukier-
nicze’powinny byc¢ sporzadzone z malerjatéw niena-
gannych, co do jakosci, w szczegllnosci:
maka, uzywana do tych celéw, powinna by¢
przed uzyciem do wypieku dokiadnie przesiana przez
odpowiednie sita;

2) woda do rozezyniania ciasta, do zwilzania pie-

czywa_i t p. powimna by¢é bezwzglednie czysla i
odpowiadac ,warunkom, wymaganym dla dobrej wo-
dy do picia dla ludzi; .
& -3) drozdze, zaczyny powinny miec wlasno$ci pra-
Swidlowe, proszki do pieczenia nie moga zawiera¢
Stibstancyj, szkodliwych dla zdrowia (kwas szcza-
wiowy, sole glinu, siarczany, mierozpuszczalne fos-
forany i t. p.); X

4) s6l powinna by¢ gatunku, wiasciwego do spo--
-zycia dla ludzi; niedopuszczalna do tych celéw jest
sol tak zwana bydleca i wszelka skazoma;

!

o) maslo, tuszeze, barwniki powinny odpowia-
dac¢ obowiazujacym przepisom;

6) srodki zapachowe, oraz wszelkie inne domie-
szki powinny byc¢ calkowicie mieszkodliwe dla zdro-
wia I mie¢ wlasnoSci prawidlowe.

§ 4.

1) Pieczywo powinno by¢ dobrze wyrosnicle, do-
brze wypieczone, pulchne, ma przekroju porowale,
bez zakalca, bez pustych przesirzeni pomiedzy skor-
ka a oS$rodkiem, pieczywo nic moze zawieraé cial
obeych, mniewyrobionych czeSei ciasta, nieroztartej
soli, grudek maki.

2) Pieczywo wagi po6t kg. i wiecej, powinno bycé
oznaczone mazwa, odpowiadajgca rodzajowi maki, z
ktorej zostalo wytworzone, uwidoczniona mna kart-
kach z firma i adresem wytworni. O ile pieczywo
jest wypiekane z mieszanin maki réznego rodzaju,
powinno (o by¢ uwidocznione ma {ych kartkach.
Kartki te malezy umieszczaé na bochenkach przed
wslawieniem ciasta do pieca. Nalepianie kartek tych
po wypieku jeslt wzbronione.

3) Chleb powinien by¢ wypiekany w bochen-
kach wagi pol, 12 kg. Ubytek na wadze wynosic
moze w chlebie §wiezym najwyzej 3 proc., w czer-
stwym najwyzej 5 proc.

S o

1) Wyroby z ciasta (makarony, kluski, zacier-
ki i t. p.) powinny byé¢ wytworzome z maki pszen-
nej. Wyroby te nie moga by¢ zepsute, stechle, sples-
niale, kwasne.

~2} Wyroby z ciasta, oznaczone jako ,jajeczne®
lub na ,jajkach®, powinny zawiera¢ co mnajmmniecj
45 gr. substancji jajecznej (1 jajko) ma kilogram maki.

3) Na skrzyniach i paczkach, zawierajacych wy-
noby z ciasta, oraz mna opakowaniu tych wyrobow
powinna by¢ umieszezona nazwa wylworni, jej adres
oraz data wyprodukowania wynobu.

4) O ile wyroby beda sztucznie zabarwione, ma-
lezy obok tej nazwy umieSci¢ wyrazny, rzucajacy
sie w oczy napis ,barwione.

§ 6. .

Wyroby cukiernicze (ciasta, ciastka, paczki, pier-
niki, herbatniki i t. p.) klérych woznaczeniec (np.
strucla migdalowa, strucla makowa, piernik mio-
dowy i L p. (wskazuje, ze w sklad ich wchodza czy
to jaja, czy mleko, czy masto. czy miod lub L p.
powinny w istocie zawiera¢ materjaly oznaczone w

nazwie. Przepisy § 5 ust. 1 zdanie drugie maja tu
odpowiednie zastosowanie.
S 7

Zabrania sie:

1) wprowadzenia w obieg oraz uzywania do wy-
robu pieczywa, wyrobow z ciasla i wyrobéw cu-
kierniczych maki: zepsutej, gorzkiej, stechlej, sples-
nialej, kwasnej, barwionej, stalszowanej lub z do-
mieszkami niedopuszezalnemi, zanieczyszczonej pa-
sorzytami, piaskiem, plewami, kakolem i [ p. oraz
Sporyszem;

2) dodawania do maki zwiazkéw chemicznych:

a) w celu poprawy zlego wygladu lub podnie-
sienia stopnia wypiekalnosei maki, b) w celu zwigk-
szenia wagi maki; '

3) bielenia maki z pomoca: kwasu siarkowego,
kwasu azolowego, chloru, wprowadzanie w obieg
i stosowanie do wyrob6w macznych maki bielonej
jest dopuszezalne jedynie przy stosowaniu metod



bielenia, gwarantujacych callomwgc ]ﬂ-l'lesfl'ﬁ\(yilc\l\o%szg
tej maki dla zdrowia, i pod warui \'1011} i
mienia sposobu bielenia maki na jej opa _\’O‘F‘ s
4) posypywania desek i form do ciasla z ot
kami macznemi oraz sproszkowanemi zwigzkami €

micznenii. 5

Zabrania sie wprowadzania w obieg:

1) pieczywa zanieczyszczonego, z osrodkiem 101");
kim, sple$nialym, ciagnacym si¢ w mitki (obecnosc
bacilli mesenterici). : :

2) chleba z zawarloscig wilgoci powyzej 42 proc.
i wykazujacego l{\vaSO\voSé, powyzej 8 proc.

1) Wszystkie pomieszczenia wylworni pieczywa,
wyrobow z ciasta i wyrobo6w cukierniczych powinny
by¢ ulrzymywane w dokladnej czystosci. W szcze-
golnoscei: Sciany, powinny byc bielone lub malowane
jasng farba wolejna. Podlogi pewinny by¢ myle co-
dzienmie po skonczonej pracy, zamiatanie ma sucho
jest miedopuszezalne. Smiecie, zmiotki maczne i inne
odpadki powinny by¢ codziennie usuwane. 3

2) We wszystkich pomieszczeniach powinny byé
spluwaczki wodne, codziennie oproézniane i myte. W
izbie do rozczyniania ciasta powinna by¢ umywalnia
z _woda biezaca, mydlo, recznik i szczotka do my-
cia rak.

3) Wszystkie pomieszczenia powinny by dokta-
dnie przewielrzone przynajmmniej raz na dzien.

4) Lampy przy oS$wietleniu naftowem powinny
by¢ umieszczone tak, by mie powodowaly zamie-
czySzczen.

5) Lokal powinien by¢ wolny od myszy, szczu-
row, robactwa itp. W razie ich pojawienia sie na-
lezy je wylepi¢ szybko i radykalmie z zastosowa-
" miem wszelkich ostrozno$ci przy uzywaniu $Srodkow,
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego.

§ 10.

1) Do czymnoS$ci, zwigzanych z wyrobem, pako-
waniem, przewozem i sprzedazg maki i wyroboéw
macznych mnie moga byc¢ dopuszczone osoby, dol-
knigle ostra choroba zakazna lub gruZlica w postaci
mniebezpiecznej dla otoczenia, choroba skérna zaraz-
liwa lub wzbudzajaca wstrel oraz osoby, stykajace
si¢ z zakaZnie chorymi.

2) W razie wyslapienia choroby zakaZnej oraz
stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia o nosi-
cielstwo zarazkoéw u os6b, zalrudnionych czynmnoscia-
mi przy mace i wyrobach macznych, wilasciciel
przedsicbiorstwa jest obowiazany usunaé¢ te 0soby
od pelnienia powierzonych im czynno$ci.

3) Pracownicy przed rozpoczeciem pracy winni
obmy¢ sie pod mnatryskiem (§ 18 ust. b), wzglednie
umyc¢ reece, oczySci¢ paznogcie i przebraé sie w biale
farluchy, biale czapki i pantofle, a podezas pracy
przestrzega¢ wzorowej czystosci.

Rozdzial 2.
Wylwoérnie maki oraz jej przewoz i sprzedaz.
: 5l
_ 1) Pomieszczenia, w ktérych odbywa sie prze-
mial ziarna na make (mlyny) powinny by¢ utrzymy-
wane w czystosci, w szezegdélnoSci zabezpieczone
przed pasorzylami, molami macznemi oraz przed
szkodnikami, jak myszy, szezury.

2) Sklady maki powinny byé suche, przewicwne,
nalezycie przewielrzone, ulrzymywane w czystoSci,
wolne od pasorzytéw, owaddéw oraz zwierzat, mo-
gacych make zanieczy$ci¢ lub zakazié. Worki z ma-
ka powinny by¢ umieszczane na legarach (podsta-
wach).

12.

Maka przeznaczona do obiegu, powinna by¢ la-
dowana do workdw czystych. oczyszczonych w mly-
nach. Przewozona ma wozach, ulrzymywanych w
czystoSci i zabezpieczona w czasie transportu przed
wilgocia. Worki powinny by¢ opalrzone plomba i
etykiela z mapisem mazwy miyna, gatunku maki oraz
glsriiayoneg»o typu wzglednie procentowogci przemialu

Le {I.u

§ 13. :

Zabrania si¢ siadania i lezenia na ‘\]\rfo-rk_ach‘ 1'z_:
maka oraz przewozenla na wozach Z WoI \afn; eﬁz?‘cﬁ
0s6b chorych, zwierzat, szmat; odpadkow LV SZG =
materjatéw ,mogacych make zanieczyscic, zakazic lu
nadaé jej nic’nvo,rmaln)é ﬁlpa-ch.

W handlu delalicznym maka powinna b)c umiesz-
czona zdala od wszelkich artykutow Zywnoscl, \\\;y-
dzielajacych wor s_pccyflczn.q (Sledzie, sery lt‘p.)_ Na-
bieranie maki powinno odbywac sig Z'p.'OlThO'Cc}'.SI’)'(?C-
jalnych szufli, Torebki do maki powimny byC 20
bione z papieru czystego; uiywanie do tego celu
makulatury jest wzbironione.

Rozdzial 3.
Wyltwérnie wyrobow macznych.
Selol<is : :

1) Wylwoérnie pieczywa (piekarnie) w 'OS}ecllaqll,
majacych na calym obszarze urz_ac}zppm \'\ odrsyclra;
gowe i kanalizacyjne, moga sig¢ miescic tylko W i0-
kalach ,polaczonych z siecia wodociagowa 1 kana-
lizacyjna. : ;

2)" W osiedlach, majacych urzadzenia wodocia-
gowe i kanalizacyjne nie na calym obszarze, lub nie
majacych tych urzadzen, wylwoérnie [e moga sig
miesci¢ tylko w lokalach, zaopalrzonych w wodg,
uznang za zdalna do picia i w miejscowe urzadzenia
do usuwania mieczyslosci.

3) Woda uzywana do wyrobu pieczywa w wy-
tworniach mieskanalizowanych, musi by¢ badana nie
rzadziej, miz raz ma nok.

; § 16.

1) Wylbwérnie pieczywa mnie moga miesci¢ sie
w sulerenach. Wytwornie mieszezace sie w- loka-
lach skamalizowanych musza byé polozone w od-
leglosci co majmmiej 5 metrow od stajen, ob6r, chle-
wow, gnojowlsk, Smielnikéw i ustepéw ogélnych;
w lokalach mnieskanalizowanych — w odleglosei co-
najmniej 10 melréw od tych miejsc.

2) O ile na danej mieruchomos$ci lokal, przezna-
czony na wytwoérmie pieczywa, przylega do ustepu,
polozonego mna mieruchomosci sgsiedniej, lokal ten
powinien by¢ izolowany z pomoca dodatkowej Sciany
1zolacyjnej wewnetrzaej odlegtej od istniejacej $ciany
co majmmiej 30 cm. _

Sab

. 1) Lokal wylwoérni pieczywa powinien skladaé
SL¢ z pomieszczen ma:

a) rozczyniania ciasta,

b) wypiek chleba (bulek),

c) sklad maki,

d) skiad pieczywa,

e) ubieralnie,

I) matryski. . ~

2) Ponadlo w piekarniach, powinno byé przezna-
czone oddzielne pomieszezenie dla chlodzenia przed
wypiekiem wyrobow z maki pszennej.’

3) Zabrania sie wynoszenia mna podwoérze ciasta
wyrobionego w celu chlodzenia. =

3 o SSTERE L
. 1) Wysoko$¢ pomieszezen wytwérni pieczywa po-
winna wynosi¢ co najmniej 3 m. Izby powinny byé
lak obszerne, aby na kazdego zalrudnionego pra-
cownika przypadlo co najmni ej 4 mir. Kw po-
wierzchni, : : :

2) Stosunek powierzchni Swietlnej do powierzchni
podiogi ‘powinien wynosi¢ co -najmniej 1:10.

3) Podlogi powinny byé z rwalego nieprze-
puszczalnego malerjalu, szczelne i gla&ki’e.

4) Sciany izb powinny byé bielome i"opalrzone
do wysokosci co najmniej 2 metrow jasng lamperja
olejna, wzglednie z materjatu, dajacego sie latwo
my¢. : el

5, Okna, otwierane w
bezpieczy¢ przed owadami
kami.

6) Nalryski z woda ciepla powinny
dzone w kazdej
cej pracownikow,

porze letniej, nalezy za-
gestemi, frwalemi siat-

L Ci by¢ urza-
wylworni, zalrudniajacej "5 iwig-



s § 19. : :

1) Wylwornie pieczywa w osiedlach, zaopatrzo-
nych w energje elektryczna, musza mie¢ odpowiednie
urzadzenia mechaniczne do przesiewania maki, mie-
szania i zagniatamia ciasta.
~ 2) W osiedlach, liczacych pewyzej 25.000 micsz-
kaiic6w, stawianie piecéw o bezposredniem opala-
niu na (rzomie jest wzbronione.

3 20.

1) Rozczymianie ciasta i wypiek chleba (bulek)
moga odbywaé sie w jednem, dostatecznie obszer-
nem pomieszczeniu, niestykajacem si¢ z ubieralnia
aui ustepem. S

2) Drewniane dzieze (bajly) do rozczyniania cia-
sta, stoly, deski i kopaty do picczywa powinny by¢
sporzadzone z drzewa niesmolistego, heblowane, glad-
kie, bez szezelin, i szpar, spajane (nieklejone). Dzieze
metalowe powinny by¢ malezycie ocynowane. Pobiata
wewnetrzna mie moze zawieraé zanieczyszczen po-
nad 1 proc. W szczeg6lnoscl dzieze (bajly) powinny
byé tak urzadzome, aby wraz z tylng swa deska
mogly byé odsuwane od Scian. Deski do pieczywa
powinny by¢ ustawiane na wzniesieniu, lopaty zag
ukladane na dragach lub kolkach.

3) Kolly do grzamia wody, uzywanej do rozczy-
niania ciasta, powinny byé dokladnie ocynowane.
Kotly te musza mieé¢ kram, umieszczony mnad urza-
dzeniem , do odprowadzania wody do kanalu lub
do Sciekdéw. Studzienka (lesza) powinna byé réw-
niez potaczona z kamalem lub Sciekiem.

4) W pomieszczeniu do rozezyniania ciasta po-
winna znajdowac sie skrzymnia z przykryciem, prze-
7znaczona ma make oraz skrzynia wylozona blacha
cynkowa, a przeznaczona mna odpadki.

I = § 21

1) Pomieszczenia ,na skiad maki i skiad pie-
czywa powinny by¢ suche, widne, malezycie prze-
wielrzane ,sklad pieczywa nie moze mieScié si¢ w
suterenie.

2) Make, cukier oraz inme surowce w opakowaniu

workowem mnalezy umieszcza¢ ma drewnianych he-
blowanych legarach (podstawach), a pieczywo na
polkach z drzewa mniesmolistego.

3) Zabramia sie ustawiania workéw z maka oraz
ukladania pieczywa ma podioge.

SE22;

Ubieralnia powinna znajdowaé sie w tym sa-
mym lokalu, co wylwoérnia. W ubieralni powinny
byé¢: umywalnia z biezaca woda, czystemi reczni-
kami i mydtem, szata do ubran pracownikéw i od-
dzielna szafa do fartuchow, czapek, pantofli oraz
tawki lub krzesta. s 23

Lokal wytwérni pieczywa nie moze laczyé sie
bezposrednio z mieszkaniem lub sluzy¢é za miejsce

zamieszkania, wypoczynku, lub noclegu oraz na miej-

sce sprzedazy pieczywa.
§ 24.

Zabrania sie:

1) przesiadywa¢ na stolach, sprzetach przezna-
czonych do wyrobu pieczywa lub ma workach z
maka.

2) mieé¢ przy pracy obnazone cialo, précz ramion,

3) spluwa¢ ma podloge,

4) pali¢ tyton,

5) chodzi¢ do usltepu w fartuchach piekarnia-
nych,

6) wpuszezaé do wylworni zwierzeta domowe,
~ 7) wpuszczaé do wylworni osoby obce w czasie
trwania pracy. e :

§ 25.

1) Wytwérnie, produkujace wyroby z ciasta, po-
winny by¢ zaopalrzone w mechaniczne urzadzenia do
wyrobu tych produktow oraz podlegaja przepisom,
zawartym w §§ 15, 16, 18, 20, 21, 22, 23 i 24 tego
rozporzadzenia. .

Wytwérnie te powinny si¢ sktada¢ co majmniej
z 2-ch 1zb i pomieszezenia ma ubieralnig. .

Lo § 26.

Wylwdrnie wyroboéw cukierniczych powinny od-
powiadac¢ przepisom dla wylworni pieczywa, z tem
]Q(hl.kﬂ{lﬂ, Ze W wylworniach cukierniczych sklad ma-
ki moze byc laczony ze skladem pieczywa w jednem
pomieszezeniu, o ile nie miesct sie on w suterenie
Ponadto wytwdérnie wyrobéw cukiemniczych, zalrud-
niajace mie wiecej, miz 2-ch pracownikéw, moga
by¢é zwolnione przez wojew6dzkie wladze admini.
stracji ogo6lnej od obowiazku wprowadzenia mecha-
nicznych urzadzen do przesiewania maki, mieszania
i zagniatania ciasta ot

G2

Wszelkie maczynia i przyrzady, uzywane do wy-
robu produktéw, wymienionych w § 1 pkt. 2. po-
winny by¢ utrzymywane slale w dokladnej czystodei.
I)zw:/'.e drewniane (bajly) nalezy codziennie po uko-
czeniu  przygolowania ciasta, dokladnie oczyszezac
przez skrobanie i mycie wrzaca woda, dzieze mela-
lowe przez mycie wrzaca woda, deski i lopaly nalezy
codziennic po ukoriezeniu pracy doktadnie 0CZYSZ-
czac ze slarego ciasla przez skrobanie. Kolly, 'ku-
belki do wody, formy do ciaslta, blachy ilp. nie
moga by¢ uzywane do zadnych innych celéw i po-
winny by¢ codziemnie oczyszezane. Studzienki (lesze)
lub zaslgpujace je maczynia zelazne malezy réwnies
codziennie oczyszczaé i myé.

Rozdziatl 4.
Przew6z i sprzedaz wynobéw macznych.
§ 28.

1) Wozy, kosze i wszelkie inne przyrzady do roz-
wozenia i roznoszenia pieczywa i wyrobéw cukier-
niczych powinny mie¢ przykrywy, zabezpieczajace
produkly (e od zanieczyszczenia, by¢ ulrzymane w
czystosci 1 micuzywane do zadnych imnnych cel6w.

2) Zabramia sie:

a )przenosi¢ w rekach pieczywo z wozéw i ko-
szO0w do miejsc sprzedazy,

b) stawia¢ kosze wzglednie inne przyrzady bez-
posrednio ma ziemi lub ma podlodze. ,

3) O ile kosze i inme przyrzady do rozwozenia
i roznoszenia pieczywa i wyrobow cukierniczych sa
umieszczane w szezelnych, zamknietych wozach, np.
w specjalnych samochodach, woéwezas przepis, doly-
czacy zaopalrzenia tych koszéw i przyrzadéw w
przykrywy mie jest wymagany.

§ 29.

1) Sklepy, w ktérych odbywa sie sprzedaz pie-
czywa oraz wyrobow cukierniczych, nie moga miescic¢
sic w sulerenach i powinny by¢ polozone w wodle-
glosci ¢o majmmiej 5 m. od ustepéw wogdlnych, od
obér, slajen, chlewdw, $mietnikow i gnojowisk, w
nieruchomosciach skanalizowanych i w odlegltosei 10
m. w hieruchomo$ciach nieskanalizowanych.

2) Sciany tych sklepow powinny by¢é bielone,
mie¢ dwumelrowa jasng lamperje, olejng lub z ma-
terjalu, dajacego sie latwo my¢.

3) Stoly do sprzedazy, o ile nie maja wierzchow
marmurowych lub szklanych oraz potki na pieczywe
lub wyroby cukiernicze powinny byé z drzewa nie-
smolistego, gladkie bez szpar i szczelin.

4) Produkty, umieszczane mna slolach, polkach
i w ioknach wystawowych, powinny by¢ zabezpie-
czone przed dolykaniem ich rekami kupujacych,
przed owadami oraz przed wszelkiemi zanieczyszcze-
niami (lady oszklonej). Wystawianie tych produktéw
w drzwiach sklepowych jest niedopuszczalne.

5) Wyroby cukiernicze deserowe, jak lorty, cia-
sta tortowe, kremowe, z owocami itp., powinny byé
umieszczane w gablotkach, oszklonych lub pod klo-
szami na lalerzach, podstawach szklanych, porcela-
nowych (fajansowych, lub' metalowych z metali nie-
szkodliwych dla zdrowia).

6) Przy wyrobach cukierniczych powinien by¢
umieszczony na widocznem migjscu wyrazny napis,
wskazujacy firme wytworni i jej adres.

7) Sklepy, w ktorych sprzedaz pieczywa oraz
wyrob6w cukierniczych stanowi zasadmicza czesé

|| przedsiebiorstwa, mie moga sprzedawac takich pre-



dukt6w, ktéryeh zapach moze sig udziela¢ pieczywu
oraz ‘wynobom cukierniczym. Skl'epy,_ W klfn yeh
sprzedaz pieczywa i wyrobow cukierniczych ,‘s@ar}‘?:
wi dodatkowa cze$¢ przedsighiorsiwa, powiniy Mmicce
dla pieczywa oddzielne micjsca zdala od innych ar-
tykuléw zywnosci. ; - ; St
© 8) Do pakowania pieczywa i wyTobow cukierni-
czych uzywac malezy czyslego papieru (torebek). Uzy-
wanie do tego celu makulatury jest wzbronione.

9) Postanowienia § 9, § 10 ustep 1 i 2 i § 27
zdanie pierwsze maja tu odpowiednie zastosowanie.

10) Osoby zajete sprzedaza powinny Enosz.c.hu_ﬂe
czyste fartuchy z rekawami, miec czyste rece i uzy-

waé do wydawania wynobdéw cukierniczych spec- -

~jalnych szezypedw lub fopalek.
§ 30.

1) Sprzedaz pieczywa woraz wyrobhow cukierni-
czych ma ulicach, straganach, targach i rynkach do-
puszezalna jest jedymie przy zaslosowaniu specjal-
nych urzadzen, zabezpieczajacych te produkty od
wszelkich zanieczyszezen (gablotki, szatki, wozki o-
szklone). Urzadzenia te malezy utrzymywacé w bez-
wzglednej czystosci; postanowienia § 10 ust. 1 i 2
oraz § 29 ust. 10 maja tu odpowiednie zastosowanie.

92) Handel domokrazny wyrobami macznemi jest
wzbroniony.

Rozdziat 5.
Postanowienia koncowe.
‘§ 31

Przepisy miniejszego mozporzadzenia, dotyczace
poszczegOlnych miejse wyrobu i sprzedazy pieczy-
wa, wynobow z ciasta i wyrobow cukierniczych, po-
winny byé wywieszone ma widocznem miejSCu.

§ 32

Maka, wyroby z ciasta i wyroby cukiernicze
sprowadzane z zagranicy i przeznaczone do obiegu
oraz wywozone zagranice, powinny co do jakoSci
opakowania i oznaczenia odpowiadaé przepisom i~
niejszego rozporzadzenia.

§ 33.

[siniejace w chwili wejScia w Zycie niniejszego
rozporzadzenia wylwornie | miejsca sprzedazy maki
i wyrobow maezhych powinny byé doprowadzone
do stanu, wymaganego niniejszem Ttozporzadzeniem,
do dnia 31. grudnia 1930 r., a w stosunku do posla-
nowienia § 15 ust. 1 do dmia 30. czerweca 1931 r.
W przeciwnym razie ulegng wome zamknigceiu.

§ 34

1) Wylwornie pieczywa, wyrobow z ciasta i wy-
robow cukierniczych istniejace w chwili wejscia w
zycie miniejszego rozporzadzenia w pomieszezeniach
sulerenowych, mogg pozosta¢ w mnich madal, o ile
odpowiadaja wszystkim innym przepisom dla tych
wylworni, © czem w kazdym poszezegélnym przy-
padku decyduje wojewodzka wiladza administracji
0golnej.

~ 2) Wiladza ta wyznacza¢ bedzie terminy, do ja-
kich wylwdrnic pieczywa beda mogly byé pozosta-
wione w sutercnach, termin ten jednak nie moze byé
diuzszy mad 4 lala, liczac od chwili wej$cia w zZy-
cie rozporzadzenia. W przypadku pozoslawienia wy-
lworni w sulerenie, powinna by¢ urzadzona wenly-
lacja sztuczna, zaslepujaca olbwieranie okiem.

3) W stosunku do isfnicjgcych wylwdérmi woje-
wodzka wladza administracji  og6lne] uprawniona
jest do czynienia ustepstw réwniez co do postano-
wien dolyczacych laczenia skladu maki i pieczywa
W jednem pomieszczeniu oraz ubieralni i malryskoéw
W drugiem pomieszezeniu, pod warunkiem odgrodze-
nia zupelnego matryskaw, oraz co do postanowien
przewidzianych w. § 18 ust, 1.

§ 35.

‘W wylwérniach, istniejacych w chwili wejscia
W zyecie niniejszedgo rozporzadzenia, o terminie ‘wppo-
\\radzcin(:)m llecclm_mcmy?h_ urzadzen, wymienionych
w § 19, (‘L.-cyglu']‘e W kazdym poszezegolnym przy-
padku wojewodzka wladza administracji ogdlnej w

zaleznosci od mi C‘J scowych warunkow g0 SP'O'(I arczych .

i technicznych; termin tem jednak nie moze by¢
przediuzony poza 31 grudnia 1933 r.
" § 36 ‘

Winni maruszenia wlasciwych. przepisow T0Zpo-
rzadzenia Prezydenta Rzeczypospolite] z dfn,v\ta 22,
marea 1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 36, poz. 343) pod-
legaja karom, przewidzianym w rozdziale III tego
rozporzadzenia.

102} } -

1) Rozporzadzenie niniejsze wehodzi w zycie dnia
24, listopada 1929 roku. i

2) Jednocze$nie [raca moc obowigzujacg 1ozZpo-
rzadzenia Ministra zdrowia Publicznego z dnia 26.
lutego 1921 r. w przedmiocie urzadzenia 1 uirzy-
mania piekarn i sklepéw z pleczywem oraz wypie-
ku chleba (Dz. U. R. P. Nr. 26, poz. 151) oraz
z dnia 7 marca 1921 r. w przedmiocie uzywania -do-
mieszek do maki i chleba (Dz. U. R. P. Nr. 29.
)7, 167) s i :
Minister Spraw Wewnetrznych: Slawioj Skiadkowski

Minister Przemysiu i Handlu: E. Kwiatkowski.

Powyzsze rozporzadzenie podaje do wiaidiom 8-
l i zastosowania.
Leszno, dnia 20-go 1930 r.
: Starosta Powiatowy.
(—) Zetkteler.

Rozgporzadzenie plolicyjne o zakazie urzadzania taficow
w lokaiach publiczaych.

Na zasadzie §§ 6, 12 .1 15 ustawy. o zarzadzie
policyjnym z dnia 11 marca 1850 r. (Zb. Ust. p.
215) oraz §§ 137 & 139 ustawy o pigolnym zarza-
dzie kraju =z dnia 80 lipeca 1883 r. (Zbiér Ust.
pr. 195) lacznje z § 11 rozporzadzenia Rady Mini-
striow{ z (dinia 21 stycznia 1924 r. w przedmjocie zmiany
w kwotach pienigzanych, okreslonych w  przepisach
karnych (Dz. U. R. P. Nr. 9 poz 89), zarzadzam
za zgoda Wojewddzkiego Sadu Administracyjnego
na obszar Wojewddztwa Poznanskiego, co naste-
puje:

~ i

Zakazuje sie bezwzglednie urzadzania taficéw i
zabaw tanecznych w lokalach publicznych t. j. w
restauracjach, hotelach kawiarniach kabaretach idan-
aingach w wszystkich miastach, jakoteZ w Jberzach,
goscincach 1t p. lokalach na wsiach, na calym ob-
szarze Wiojewédztwa Poznanskiego, w czasie trwa-
nia \Wielkiego Postu, tj. od Srody Popielcowej di>
Wiklkiej Soboty wiacznje.

§ 2.

Winni przekroczenia przepiséw niniejszegn roz-
porzadzenia podlegaja grzywnie 60,— zk, wzgl. od-
powiedniej karze aresztu.

§ 3.

Rozporzadzenie obowiazuje z chwila oglaszenia
W publicznych gazetach. >

Poznan, dnia 27 lutego 1926 .

Wojewoda: Bninski.

L. dz. 6365/26. 1I. b

M . : . :

i ‘;I OWyzsze rozporzadzenie przypominam ze wzgle-

u v.la_zb‘.m‘a‘mcy si¢ okres Wielkiego Postit i pole-

cam wszefkie w nim zawarte postanowienia $ciéf

przestrzegagd.
Leszno, ‘dnia_24 lutego 1930 r.

STAROSTA POWIATOWY:
S W z. Barski, Asesor:
Licz. dz. 1763/30-4-I11.

¢



Uniewaznienig babliczl'(i rowWerowej.
Ninjejszem unjewazniam tabliczke rejestracyjna
do moweru Leszno 530, ktéra whascicielowi skradzio-
mno z roweremnl. g
STAROSTA POWIATOWY:
(—) Zenkteler. o

Leszno, dnia 26 lutego 1930 r.

Licz. dz. 2419/30-4-11I.

Przypomnienje przepisow dof. ruchu na drogach
publicznych.
(Dokoriczenie).
Reflektory.
§ 105.

. miastach, polozonych na obszarze-tutejszego
Wojewédztwa, wiono na ulicach, stabo oswietlonych
uzywaé reflektorow: celem umozliwienia kierowcy sa-
smochodu rozpoznania drogi lub zauwazenia prze-
szkéd lub przedmiotéw, znajdujacych sie na Jezdni.

Rozporzadzenia Miejskich Urzeddw Policyjnych
(w Poznaniu, Bydgoszczy, Gnieznie i Inowroctawiu
‘pedadza do publicznej wiadomoscl spis ulic, na kto-
rych stosowanie reflektoréow jest dopuszezalne.

Sygnaly dzwickowe.
§ 106.

Jako dzwiekowy sygnat ostrzegawczy wolno jest
kierowcom samochodéw uzywac tylko recznych tra-
bek o miskim tonie, a na obszarze tutejszego Woje-
wodztwa takze klaksonow, motocyklisci za§ winni
uzywacé trabek o wysokim tonie. Uzywanie innych
sygnatéw jak: gwizdek, syren, piszczatek lub dzwon
kéw jest wzbronione. 3
;. Kierowcey pojazdéw mechanicznych ratunkowych
((sanitamnych, t strazy pozarnej) moga dla odréznie-
nia uzywac specjalnych sygnaléow jak: dzwonkéw,
gwizdek, syren, piszczalek itp. c

Réwniez wzbronione jest naduzywanie sygnaiu
dzwiekowego, ktory nalezy stosowaé tylko dla niez-
bednego ostrzezenia oséb pieszych lub powozacych.

Sygnal ten dawa¢ nalezy zawczasu, szezegdlnie
przed zakretami i skrzyzowaniami drég oraz w miiej-
scach gdzie droga mie jest widoczna na diuzszej prze-
strzeni, §£b gdy. pojazd zbliza si¢ do oldzielnie sto-
ljacych budynkow. '

W chwili przejazdu obok wozow z konmi wolno,
by mie ploszyé koni, dawaé sygnaly tylko w wyjat-
kowych wypadkach celem zapobiezenia nieszczesli-
wemu wypadkowi. ‘

Zafrzymywanie pojazdéw mechanicznych i zmiana
kierunku jazdy.
§ 107.

Przed zatrzymaniem pojazdu mechanicznego lub
przed zmiang kierunku jazdy winien kierowca tego
pojazdu da¢ sygnat a mianowicie: przed zatrzyma-
miem pojazdu mechanicznego wyciagnaé¢ reke w gore,
a zmianeg kierunku jazdy wskaza¢ reka w odnosnym
kierunku. ]

! Samochody kryte winny posiada¢ specjalny przy-
rzad mechaniczny celem zastapienia sygnalu dawa-
nego reka.

Dymienie silnika.
: § 108.

Wolny wydmuch tlumika winien by¢ w miejsco-
wosciach zabudowanych zawsze szczelnie zamkniety.

Nie wolito wyjecha¢ pojazdem mechanicznym na
ulice, jezeli silnik dymi wskutek przeoliwienia:

Kisrowcy motocykli i samochodow.
o § 100.
Kierowey samochoddw, motocykli oraz rowe-
rzyscl winni ostrzega¢ zapomoca specjalnych sygna-
low, dnni powozacy. zapomoca glosu.
3 Jezeli ostrzezenie takie nie wystarczy, nalezy zwo-
Ini¢ bieg swego pojazdu lub zatrzymac go.
Zabrania si¢ kierowcom pojazdéw mechanicz-
nych \yskutek nieogliednej fub lekkomyslnej jazdy
obryzgiwac¢ przechodniéw blotem. ;
Oddaienie sie kierowcy od pojazdu.

§ 110.
Dopodki maszyna lub silnik pracuje, kierowca nie
powinien schodzi¢ z pojazdu i nie ma prawa od-

dala¢ sie¢ Przed oddalehiem sje winien zacisnaé¢ ha-
ALUEC & “UMIEMOZAWIC puszCzenie w ruch pojazdu
Pprzez osoby niepowidlane.
Z:kaz paienia tytoniu w samochodach.
SESIRIN

Zabrania si¢ osobom kierujacym pojazdem me-
chanicznym, a w autobusach réwniez pasazerom, pa-
lenia tytoniu podezas jazdy oraz postoju samochodu.
W czasie postoju samochodu zakaz palenia obowia-
guje kierowce, a rl_e tlenze znajduje sie chwili po-
stoju przy kierownicy.

Zukaz prowadzenia pojazdu przez kicrowce

niefrzezwegg.
§ 112.

Prowadzenie pojazdu mechanicznego przez kie-
roweg [nietrzezwego jest surowo wzbronione. Za prze-
ste.p;st\m to przewidziana jest kara sadowa i utrata
dyplomu szoferskiego.

D. Dgrozki konne i samochodowe.
§ 114
55, 'Qsobﬂo rowniez ureguluje s'¢ sprawe urucho-
mignia dorozek konnych i samochodowych.
F. Ruch rowerdw.

» § 116.

].K,a@d-a osoba jezdzaca na rowerze po drogach
publicznych, winna posiadaé¢ imienna karte rowerowa,
wydana przez miejscowa wladze policyjna na pi-
semna lub ustna prosbe tejze osoby.

Karte te nalezy podezas jazdy rowerem na dro-
gach publicznych mie¢ przy sobie 1 okazywaé na kaz-
de zadanie organéw wymienionych w § 101, niniej-
Szego mozporzadzenia.

Rowery dopuszczone do ruchu po uiicach.

S

Do krazenia po ulicach dopuszcza sie tylko ro-
wery jedno- i dwuosobowe (tandemy), zaopatrzone
W sprawnie dzialajacy hamulec, latarke na przodzie
0 bezbarwnem $wietle 1 dzwonek jako sygnal ostrze-
gawcezy.

Uzywanie przez cyklistéw innych sygnaléw niz
dzwonki jest wzbronione.

Tabliczki rejestracyjne na rowerach.
§ 118. ;

Rozporzadzenie policyjne w przedmiocie tabli-
czek wejestracyjnych na rowerach z dnia 30. sier-
pnia 1927 r. licz. dz. 18147/27. II. (Dz. Urz. Woj.
Pozn. nr. 43, poz. 563) reguluje sprawe tabliczek
rejestracyjnych na rowerach.

Zzkaz wypusZczania z rak kierownicy podczas fazdy.
§ 119.

\W. czasie jazdy na drogach publicznych nie wiol-

no cyklistom wypuszczaé z rak kierownicy.

v



Cyklistom, jadacym na rowerach jednzo'os'obol—
wych nie wolno zabiera¢ ze soba 0s0D diorostych’.
Dzieci ponizei szesciu lat moga bv¢ zabierane. jezeli
dla mich iest urzadzone specialne siedzenie.

Miejsce dia jazdy rowerem.
§ 120.

Jadacy na rowerach po drogach bitych_'[ub bru-
kowanych moga uzywac pobaczy (burt) o ile to nie
utrudnia ruchu pieszego, odbywajacego sig f1a tych
poboczach. Wi obrebie miast I miejsc _zamxeszkalych
zabrania sie jezdzi¢ rowerém na chodnikach.

Rowery z wbudowanemi motorami.
SRS

Rowery z przystosowaiemi silnjkami napedowe-
mi podlegaja przepisom 0 ruchu samochoddw 1 In-
nych pojazdow mechanicznych.

G. Waozki reczne lub ciagnicte przez psy-.

Uwaga: Ponizsze przepisy nie odnosza sig dla
wozkéw dla dzieci, chorych i kalek.

SR8 .

Wozki reczne lub ciagnigte przez psy, sankiy
taczki, itp. winny krazy¢ tylko na jezdni. Wozki te
powinny by¢ zaopatrzone w Jatarnie, umieszczona
z lewego boku.

§ 123.

Kierowcom wo6zkéw ciagnjetych przez psy itp.
oraz wozkow reczinych i taczek ciagnietych dozwala
sie wszakze nosi¢ latarnie w reku, jezeli nie mozna
ich przywiaza¢ do wozu lub do zwierzat pociagowych
lub tez dyszla. Przy wozkach i taczkach pchanych
lub posuwanych musi latarnia znajdowac sig zawsze
na przedzie woézka lub tp.

H. Zwierzeta.
Prowadzenie koni.
§ 124.

Dla koni wierzchowych nje wolno uzywac¢ uzdy
bez wedzidla. Jezdcom, prowadzacym obok siebie
konie, womo Jecnac tyfko stepa. Konie prowadzone
nale7y trzymac kroétko. ;

Osoby piesze, prowadzacekonie, powinny je
trzyma¢ krétko za cugle, réwniez nalezy krétko wia-
za¢ konie u wozu.

Ujezdzanie i musztrowanie koni na ulicach jest
wzbronione.

‘Ostre podkowy.
SEI25;

Podczas gololedzi powinny by¢ konie zadpatrzd-
ne w ostre podkowy lub hacele (oczle).

bydia rogaiego.
§ 126.

Wigksza ilos¢ kionj wolno prowadzié¢ tylks stepa,
po trzy sztuki obok siebie lub trzy pary jedna za
druga.

Takze i bydlo wolno prowadzi¢ tylko mocno
uwiazane po trzy sztuki obok siebie lub dwie jedna
za druga.

Kazda faka partja sklada¢ si¢ moze najwyze]
z [pigtnastu sztuk komi lub bydla wzgl. 40 sztuk
owiec pod dozorem conajmniej dwoch poganiaczy.

Przepis powyzszy dotyczy pedzenia bydla na
pastwisko i z powrotem.

““~ Przy przeprowadzeniu przez muasto powinno by¢
bydlo mocno powiazane za rogi. Stadniki powinny.
by¢ prowadzone kazdy przez dwéch silnych poga-
miaczy, + mie¢ zaslone na oczach. :

Petanie kemni i

‘ Miejski Urzad Poficyjny moze w miastach ze
| wzgleau na dezpleczenstwo pubiiczne I warlki migj-

scove ureguiowac rozporzadzeniem pioficyjnem pe-
dzenie bydla rogatego, transport $win, owiec, koz
I (o ==

Bydbo na ulicach.
§ 127.

Na drogach publicziych, wlicach { w miejscach
publicznych miast gmin wiejskich nie wolno pozo-
stawia¢ jakiegokolwiek bydla bez dozoru.
¥ @< 7 Pgganiacze bydia.

§ 128.

Transport cielat <i $wifi winien by¢ dokonany
na ‘wozach. 4

Przy kazdym  transporcie bydla winna znajdo-
waé sie dostateczia ilo$é nalezycie wprawionych po-
ganiaczy. Oséb nizej lat 16 nie wolno zatrudniaé
przy przeprowadzaniu bydla.

W miastach wo'no prowadzi¢ bydlo tylko bocz-
nemi ulicami. ‘

Psy sirozujace.
§ 120.

Psy, uzywane do pilnowania budek, taczek lub
wiozoéw ma u-icy, musza by¢ zaopatrzone w kagance
i trzymaie na smyczy. '

Czesc IV.
Zlecenia organdw nadzorczych.
§ 130.

Wszelkie polecenia i - wskazowki misjscowych
wladz policyjnych oraz oséb do tego upowaznionych
odnoszace sie do utrzymania porzadku publicznego,
bezpieczefistwa i sprawnosci ruchu oraz ochrony
o360k 1 (wlasnosci, winny by¢ pod kazdym wzgledem
przez publiczno$¢ dokladnie przestrzegane | mezwlo-
cznie wykonane nawet wtedy, gdy sa dame tylko
zapomoca znakéw lub specjalnych aparatéw. To sa-
mo dotyczy zlecenl dotyczacych utrzymania czystosei
i zapobiezenja halasom. .

Leszno, dnia 27-go stycznia 1930 r.

Starosta Powiatowy: ¥
(=) Zenkteler:

Licz. dz. 1029/30.-4. III. =

Ksiazerzki kontrakiowe

Z rachunkiem zushue i ordunaeli

orazZ wykazem pozyczek

ich splat

roleca

Drukarnia Leszczyfiska Sp. zo.o.
L

eszno, Wikp. ulica Wolnosci nr, 21
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Nakladem i drukiem , Drukarni Leszczynskiej‘
' m , ej“ Spoétdz. z wogr. o ie. —
za dzial urzedowy Starostwo, za dzlal n‘meurze;aowsrd e o

Odpowiedzialny:
tanistaw Szal w Lesznille):. :



