Nr. 8.

Leszno, dnia 25 lutego 1933.

Cena egz, 50 gr.
Rok XIII.

Przedplata ;
w eksp.m. 0,75 zt
napoczcie 0,82z}
kwartaln. 2,45 zt
Oredownik
wychodzi
w sobote.

Poz. 603.

Oredownik

na pow. Leszczynski

Administracja ,Drukarnia Handlowa* Leszno, ul. Osiecka 54. — Telefon 266.

Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych

Ogloszenia:

przyjmuje sie

za oplatg 10 gr,

za wiersz mm. .
4-famowy.

z dnia 30 czerwca 1932 roku.
0 dozorze nad migsem i przetworami miesnemi, wydane w porozumieniu z Ministrem Rolnictwa
i Ministerstwem Przemystu i Handlu,

Na podstawie art. 8 pkt. a, b, ¢, d, e i grozpo-
rzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22
marca 1928 .r. o dozorze nad artykulami i zywnosci
i przedmiotami uzytku (Dz. U. R, P. Nr. 36, poz. 343)
zarzadza sie co nastgpuje: ¢

Rozdzial L
Postanowienia ogdlne.

Przepisom niniejszego rozporzadzenia pod-

”~

§ 1.
legaig: 2=

1. migso, przeznaczone do sprzedazy lub innego
obiegu dla spozycia;

2. przetwory miesne, przeznaczone do sprzedazy
lub ianego obiegu dla spozycia:

a) wedliny i inne wyroby wedliniarskie.

b) konserwy migsne,

¢) potrawy miesne,

d) wyciagi miesne;

3. sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg miesa
1 jego przetworow ;

4. miejsca wyrobu przetwordw miesnych oraz miej-
sca przechowywania, sprzedazy migsa i jego przetwordw;

5. naczynia 1 przyrzady, uzywane przy wyrobie
przetworow migsnych oraz przy sprzedazy miesai jego
przetworow,

§ 2. Przez nazwe ,migso* rozumie sic wszystkie,
przeznaczone do spozycia przez ludzi, czesci zwierzat
cieplokrwistych (zwierzat rzeznych, ptactwa bitego,
dziczyzny):

a) niepoddane zadnym zabiegom z wyjatkiem chlo-
dzenia,

b) poddane zabiegom, niezmieniajacym wlasnosci
miesa, lub ktérych dzialanie moze byé z fatwoscia usu-
niete, jako to: mrozenie, ozonowanie, suszenie, krét-
kotrwale wedzenie, moczenie w occie (marynowanie),
powierzchowne dzialanie dozwolonemi §rodkami kon-
serwujgcemi (§ 5 ust. 1 f), zabezpieczenie przed do-
stepem powietrza warstwa tluszczu, zelatyny i t. p.,
wstrzykniecie do naczyn krwiono$nych lub tkanki migs-
nej dozwolonych srodkéw konserwujacych.

§ 3. (1) Przez nazwe ,przetwory migsne‘ rozumie
sig migso, poddane zabiegom, pod ktérych wplywem
utracilo ono calkowicie pierwotne wlasciwosci migsa
surowego, bez moznosci ich odzyskania. Zabiegami te-
mj mogg by¢:

a) silne solenie, wedzenie, peklowanie w polacze-
niu z mieleniem, siekaniem, rozdrabnianiem lub
bez takiego polaczenia;

b) zabezpieczenie przed zepsuciem droga steryli-
zacji w szczelnych powlokach (naczyniach) lub
droga usuniecia powietrza z tych powlok (na-
czyn); -

¢) gotowanie, smazenie, pieczenie, duszenie.

W szczegélnosci

1) przez nazwe ,,wedliny® rozumie si¢ przetwory

miesne, poddane zabiegom, wyszczegolnionym w pkt.
a), jako to: kietbasy, szynki, boczki i t. p.; przez na-
zwe ,inne wyroby wedliniarskie” rozumie sig: kiszki,
salcesony i inne mieszanki migsne ;

2) przez nazwe ,konserwy", w znaczeniu ogdlnem,
rozumie sie przetwory miesne, poddane zabiegom, wy~
szczegolnionym w pkt. a) i b), lub réwniez zabiegom
w pkt, ¢) czynigeym je zdolnemi do przetrwania diuz-
szego okresu czasu bez cech zepsucia;

3) przez nazwe ,,potrawy migsne’ rozumie sig
przetwory migsne, podane zabiegom wyszczegolnionym
w pkt. ¢) jako to: pieczenie, pasztety, galarety, ma-
jonezy 1 t. p.

4) przez nazweg ,,wyciagi migsne" rozumie sig pre-
paraty z soku miesnego, jako to: buljony, ekstrakty itp.

(2) Wymienione wust. 1 pkt. 1, 2, 3i 4 przetwo-
ry miesne moga by¢ sporzadzane z dodatkiem wlasci-
wych domieszek i przypraw lub bez takiego dodatku.

§ 4 (1) Migso, przeznaczone do sprzedazy lub
innego obiegu dla spozycia, musi odpowiadaé wszyst-
kir: weterynaryjnym przepisom dla miesa, zdatnego
do spozycia dla ludzi, oraz byé wlasciwie znakowane.

(2) Ptactwo bite oraz dziczyzna, przeznaczone do
sprzedazy lub innego obiegu dla spozycia, muszg od-
powiadaé przepisom weterynaryjnym.

§ 5. (1) Zabrania sig:

1) sprzedazy lub innego obiegu dla spozycia miesa:

a) zanieczyszczonego,

b) zepsutego, ?

c) splesniatego,

d) o barwie, zapachu i smaku nienormalnym,

e) barwionego,

f) z dodatkiem srodkéw konserwujacych, z wy-
jatkiem - soli, cukru, saletry, octu fermentacyj-
nego jadalnego, lub najwyzej 15 proc. jadalne-
go roztworu kwasu octowego,

¢) nadmuchanego powietrzem ;

2) przechowywania migsa siekanego i mielonego,

(2) Dopuszczalna jest sprzedaz lub inny obieg
mi¢sa mielonego i siekanego na zadanie iw obecnosci
kupujacego,

§ 6. (1) Przetwory miesne powinny byé sporza-

zone z materjalow nienagannych co do jakosci w
szczegolnosei ;

1) mieso, uzywane do tych celéw, powinno odpo-
wiadaé wszystkim warunkom dla migsa, wy-
szczeg6lnionym w § 4 i w § 5 ust. 1 pkt, 1);

2) woda, uzywana przy wyrobie, powinna by¢
bezwzglednie czysta i odpowiadaé¢ warunkom,
wymaganym dla dobrej wody do picia dla ludzi;

3) sél powinna byé jadalna; niedopuszczalna do
tych celow jest sol t. zw. ,bydlgca® i wszelka
skazona ;



4) tluszcze powinny odpowiadaé obowiazujgcym

rzepisom ;

5) \pvszeil)kie inne domieszki (maka, kasza, krew,
przyprawy korzenne, saletra, ocet 1 L. p.) po-
winny mieé¢ wlasnosci prawidtfowe i by¢ nie-
szkodliwe dla zdrowia, y O e

(2) Otoka w stanie surowym nie moze by¢ uzy-
‘wana do wyrobu przetworéw migsnych. :

§ 7. (1) Wedliny i inne _wyroby \..\,qdhmarskle
przeznaczone do sprzedazy lub innego obiegu dla spo-
zycia, nie mogg wykazywaé jakichkolwiek sladow ze-
psucia. : ;

(2) Siekanie oraz mielenie migsa powinuno Sig od-
bywaé maszynowo przy uzyciu sily reczne] lub me-
chanicznej, za$ inne rozdzielanie migsa moze Sig od-
bywaé recznie nozem lub innem ostrem narzqc!mem.

(3) Dodatkami do wedlin i innych wyroboéw we-
dliniarskich moga by¢:

a) woda w iloci niezbgdnej do wyrobu, \

b) saletra w ilosci, nieprzekraczajacej 3 gramow
na 1 kilogram migsa; ;

¢) maka jedynie do wyrobow wedl. watrobianych
i krwawych w ilosci najwyzej do 2 proc.oraz
kasza, bulka do innych wyroboéw ; \

d) sél i przyprawy korzenne w iloSci mezqune]l.

(4) Wedliny, oznaczone jako ,czysto wieprzowe®,
moga byé sporzadzane z miesa jedynie wieprzowego.

§ 8. (1) Na powloki wedlin i innych wyrobéw
~ masarskich mogg byc¢ uzywane:

a) powloki zwierzece, jak: jelita, pecherze, zoladki,
przelyki, ggsie szyjki, odpowiadajace przepisom
weterynaryjnym i naleiycie i dokladnie oczy-
szczone ; jelita konskie mogg byé uzywane tylko
do wyrobu przetworéw migsa konskiego (§ 21);

b) powloki sztuczne.

Oczyszczanie powlok, wymienionych w pkt. a),
moze odbywaé si¢ jedynie w szlamiarniach, urzadzo-
nych zgodnie z postanowieniami § 23 wylacznie przy
rzezniach. Postanowienie to nie dotyczy kielbas-
nic, ktére, po pierwszem oczyszczeniu w rzezni, mnaga
by¢ szlamowane w wytwérniach wedliniarskich.

(2) Powloki powinny byé szczelnie wypelnione
zawarto$cig miesna.

(3) Powloki sztuczne moga by¢ barwione jedynie
barwnikami, dopuszczonemi do barwienia artykulow
zywnosci (§ 6 rozporzadzenia Ministra Spraw We-
wnetrznych z dnia 20 stycznia 1930 r. o barwieniu
artykulow Zzywnosci i przedmiotéw uzyku (Dz. U. R,
P. 5, poz. 45),

(4) Zabrania si¢ sprzedazy lub innego wprowa-
dzania w obieg i uzywania powlok zwierzgcych : nie-
czystych, Zle wyszlamowanych, zniszezonych, zwlaszcza
podziurawionych, sfermentowanych, latwo lamliwych,
barwionych, o smaku mydlanym, lub zjetczalym, po-
siadajacych won smrodliwa, gnilng lub plamy rdzawe.

[dOt}’CZY §8p. 4} Zakaz barwienia nie dotyczy po-
wlok_zwlerzqcycl.], uzywanych do przestworéw z mie-
sa mielonego i siekanego. Powloki te maja byé bar-
wione tylko barwnikami, dopuszczonemi do bz):rwien'
artykulow zywnosci. 8

§ 9 (1) Konse.rwy migsne, w znaczeniu $cistem, sa

fo przetwory migsne, utrwalone droga sterylizacii
w szczelnie zamknigtych puszkach blaszanych, Slojac};
szklany.ch lub innych, do tego celu przeznaczonych
naczyniach.

(2) Konserwy migsne musza mie$ prawidlowy wy-
glad i smak i nie wykazywaé jakichkolwiek $ladgw
zepsucia,

(3) Na naczyniach z konserwami
uwidocznione ;

a) rodzaj migsa, z ktérego konserwy zostaly przy-
gotowane ;

powinny byé

b) nazwa firmy i jej siedziba. v g
4) Naczynia metalowe (puszki) z wyjatkiem a[u-
minjowych, powinny byé nalezycie ocynowane (pobie-
lane). Pobiata tych naczyh nie moze zawiera¢ zanie-
czen powyzej 1 proc. .
czys?.":) Uil;'vanie do tego celu naczyn cynkowanych
jest wzbronione. _ ) ' ;
(6) Tuby metalowe do past winny by¢ sporzadzo-
ne catkowicie z materjatow nieszkodliwych dla zdro-

* wia, np. glinu, ceny.

§ 10. Potrawy migsne (pieczenie, pasztety, gala-
retki, majonezy itp.) powinny byé s‘porzqdz.:me Z pro-
duktéw swiezych i domieszek, nieszkodliwych dla
zdrowia.

§ 11, (1) Wyciagi migsne (buljony, ekstrakt’y,_ prosz-
ki miesne, peptony itp.) nie moga wykazywac jakich=
kolwiek $ladow zepsucia; jako srodek konserwujacy
dopuszcrzalna jest jedyaie sol kuchenna.

(2) Nazwa ,wyciag miesny“ nie moze byé stoso-
wana do preparatéw, sporzadzonych nie z migsa.

(3) Wyciagi musza byé oznaczone nazwa, wiasci-
wa dla migsa, z ktérego zostaly wytworzone.

(4) Dodatki (jarzyny, korzenie, sdl itp.) nie mogg
przekraczaé wagowo 1|4 masy produktu gotowego.

(5) Opakowanie bezposrednie dla tych prepara-
téw, np. kostek buljonowych nie moze zawierac szkod-
liwych dla zdrowia metali i ich zwigzkow (ofow, arsen
kadm, rte¢), organicznych barwnikéw; w szczegélnosci
cynfolja powinna byé wolna od ofowiu.

§ 12. Zabrania sig:

1) przerabiania dla celu spozycia migsa, uznane-
go za niezdatne, warunkowo zdatne lub mniej
wartosciowo ;

2) sprzedazy i innego wprowadzania w obieg dla
spozycia oraz uzywania do wyrobu przetwo-
réw miesnych odpadkéw rzeznianych, jako to
czesci plciowych, wycinkéw odbytu, uszow,
oczu, woreczka pgpkowego S§win, wyporkdw,
skrwawin 1 skory, z wyjatkiem skory 1 chrza-
stek usznych cielgcych i $winskich;

3) uizywanie ponadto: a) zoladkow i jelit do tresci
wedlin, b) Sciegien i kosci do innych wyro-
béw wedliniarskich.

4) barwienia przetworéw migsnych.

§ 13. (1) Do czynnosci. zwigzanych z wyrobem.
przetworéw migsnych, z przewuzem i sprzedaza mig-
sa i przetworéw migsnych, nie moga byé dopuszczo-
ne osoby, dotknigte ostrg choroba zakazng lub gru-
le?q w postaci, niebezpiecznej dla otoczenia, choroba
skorng zarazliwa lub wzbudajaca wstret, oraz stykaja-
ce sig z zakazaie chorymi.

. 2) W razie wystapienia objawéw choroby zaka-
nej oraz stwierdzenia lub uzasadnionego podejrzenia
o nosicielstwo zarazkéw u os6b, zatrudnionych czyn-
nosciami przy migsie i przetworach migsnych, wlasci-
ciel przedsigbiorstwa jest obowizzany usungé te osoby
od pelnienia tych czynnoéci.

(3) Personel,, zajety przy pracy, powinien mieé
czyste rece, krétko obeigte paznogcie, nosié biale
Ezapl(cil (czepki) i przestrzega¢ wzorowej -czystosci.
ona tohperso:_le_l, zajety przy wyrobie przetworéw
E:;;r:y:k, powinien nosic czyste biale fartuchy z krot-

&kawami, zas personel, zajety przy sprzedazy

migsa i przetworéw mies == i
e gsnych czyste biale fartuchy

Rozdzial II.

Sprzedaz i inne wprowadzanie w
§ 14. Wszelkie cz

niem, przewozem i w

obieg miesa,

yunosci, zwigzane z zaladowa-
yladowaniem migsa powinny sie



odbywaé w warunkach, zabezpieczajgcych mieso od
wszelkich zanieczyszczed, zepsuciu i udzielania sig
mi¢su zlej woni. -

szczegdlnosci:

a) migso, przeznaczone do zaladowania w prze-

sytkach drobnicowych, winno byé caltkowicie
i czysto opakowane ;

b) migso nif; moze by¢ przewozone wraz z zy-
wemi zwierz¢tami, skérami zwierzecemi, szma-
tami, brudnemi naczyniami itp.

§ 15. (1) Wozy (ieczne, konne, samochodowe) do
przewozenia migsa powinny mieé $ciany gladkie, szczel-
ne, fatwo dajace sig oczyscié. Wozy reczne i konne
pozatem winny miec $ciany scisle, z twardego drzewa
nalezycie heblowane i pokostowane (nie malawane);
wozy te powinny byé kryte i tak zamknigte, aby mie-
so nie zwisalo i nie bylo wystawione na zanieczyszcze-
nie; nie powinny one byé uzywane do zadnych in-
nych celéw.

(2) Wozy majg byé zaopatrzone w tablice z na-
zwy firmy (wlasciciela) i jej adresem.

(3) Przy przenoszeniu migsa maja pracownicy uzy-
waé czystych nieprzemakalnych kurtek i czapek.

(4) Zabrania si¢ przewozenia razem z miesem
zwierzat zywych, bitych zwierzat w skérze, skor
zwierzgeych, szmat, brudnych naczyh, odpadkéw oraz
przedmiotéw, wydzielajagcych ostra won.

§ 16. W rozumieniu niniejszego rozporzadzenia:

1) ,,Miejsca sprzedazy miesa‘* s3 to:

a) hale miesne,

b) sklepy rzeznicze (jatki),

¢) sklepy z ptactwem bitem i dziczyzna,

d) sklepy (jatki) z miesem konskiem,

e) tanie jatki,

2) ,, Wytwérnie wedliniarskie* s3 to miejsca wyro-

__ bu przetworéw, wyszczegélnionych w § 1 pkt. a),

3) ,,Wedliniaruie* sg to miejsca sprzedazy prze-
tworow migsnych, wyszczegélnionych w § 1
pkt. 2. lit. a) i ¢).

§ 17. (1) Miejsca sprzedazy miesa nie moga mie-

Sci¢ sig w suterenach. W lokalach skanalizowanych
musza one si¢ znajdowaé w odlegioSci co naj-
mniej 5 m. od ustepéw ogdlnych, obér, stajen, chle-
wow, Smietnikéw i gnojowisk, w lokalach nieskanali-
zowanych za§ — w odlcglosci co najmniej 10 m od
tych miejsc.

(2) Przy halach miesnych powinna byé urzadzona
chlodaia dla przechowywania wigkszych zapaséw miesa,
za$ przy innych miejscach sprzedazy miesa — chlodnia
lub lodownia podreczna, wzglednie piwnica czysta,
sucha, przewiewna, z podloga nieprzepuszczalng ; hale
miesne ponadto powinny byé zaoptrzone w urzadze-
nia z wodg biezaca, dobra do picia dla ludzi, oraz
weze do zmywania podiég i Scian i zlew. Poszczegélne
miejsca sprzedazy migsa moga korzystaé ze wspdlnej
chlodni.

(3) Miejsca sprzedazy powinny byé widne, suche,
posiada¢ moznoéé tatwego przewietrzania (wentylacja
naturalna lub wzorowa sztuczna). Podloga powinna
by¢ z materjalu trwalego i nieprzepiszczalnego, da-
jacego sig latwo czysci¢ ( cement, beton, plytki ter-
rakotowe i t. p.). Sciany powinny byé malowane jas-
na farbg olejng lub wylozone materjatem nieprzepusz-
czalnym, dajagcym si¢ latwo myé, co najmniej do gér-
nej granicy pomieszczenia migsa; powyzej za§ Sciany
mogga byé bielone.

(4) Przyrzady do migsa powinny odpowiadaé wy-
maganiom nastepujgcym :

a) haki do wieszania migsa wiany byé metalowe
(cynkowane, cynowane lub niklowane), szklane
wzglednie porcelanowe, przytwierdzone wzdluz
Scian w ten sposéb, by mieso wzajemnie do

siebie i do $cian nie przylegalo:

b) plyty stoléw do miesa — z marmuru, szkla
lub z drzewa twardego, niesmolistego, o po-
wierzchni gladkiej, bez szpar i szczelin i nie-
malowanej ;

c) kloce i deski do rabania i krajania miesa —
z drzewa twardege, niesmolistego, gladkie,
bez szpar i szczelin;

d) plyty do wag — z materjalu nierdzewiejgce-
go, niemalowane (marmurowe, kamienne, me-
talowe, drewniane, szklane, porcelanowe, fajan-
sowe, kamionkowe itp.),

(5) W kazdem miejscu sprzedazy powinna byé
umywalnia z woda biezaca, dobra do picia dla
ludzi, i spluwaczki wodne, codziennie oprézniane
i myte, oraz pomieszczenie lub szafa na ubrania za-
trudnionego personelu.

(6) Do pakowania migsa uzywaé nalezy czy-
stego papieru. Uzywanie do tego celu makulatury
jest wzbronione,

§ 18. Zabrania si¢ w miejscach sprzedazy migsa:

a) sprzedazy wedlin i innych wyrobéw wedli-
niarskich oraz wszelkich innych artykul6w
zywnosci ;

b) wywieszenia (wystawiania) nazewnatrz tych
miejsc oraz w drzwiach (¢drzwiach) miesa,
przeznaczonego do sprzedazy lub innego
obiegu dla spozycia, oraz wystawiania klo-
cow do miesa nazewnatrz jatek;

c) przestrzymywania mi¢sa zepsutego, skér
surowych i suchych, pierza, rogow, kopyt,
z wyjatkiem nézek cielecych i wieprzo-
wych, wyporkéw cielecych, nieoczyszczo-
nych podrobow i wnetrznosci, oraz miesa nie-
oznakowanego przez organa weterynaryjne ;

d) przetrzymywania miesa, przeznaczonego do
obiegu, w pomieszczeniach mieszkalnych :

e) trzymania migsa bezposrednio na lodzie:

f) przetrzymywania w miejscach sprzedazy
migsa ptactwa zywego, ptactwa bitego nie-
skubanegdo ;

g) skubania ptactwa bitego i podskubywania
ptactwa zywego ;

h) bicia ptactwa;

i) trzymania zwierzat domowych.

Na drzwiach wejsciowych powinien byé wy-

razny napis: ,, Wprowadzenie pséw jest wzbronione®,

§ 19. Zabrania sie:

1) sprzedazy migsa, dziczyzany w kawalkach
i ptactwa oskubanego:

a) na targachirynkach w straganach otwartych,

b) w handlu obno$nym,

2) bicia ptactwa na targach i rynkach,

§ 20. (1) W sklepach, w ktérych sprzedaz bi-
tego ptactwa i dziczyzny stanowi dodatkowa czeéé
przedsiebiorstwa, przedmioty te powinny by¢ umie-
szczone w miejscu oddzielnem w ten sposéb, by
nie stykaly sie z innemi artykutami zywnosci.

[2] Wywieszanie i umjeszczanie w drzwiach
i odrzwiach tych sklepéw bitego ptactwa i dziczyz-
ny jest wzbronione.

§ 21, (1) Sklepy (jatki) z micsem konskiem oraz
przetworami z migsa konskiego lub z domieszka mie-
sa konskiego powinny miescié sie oddzielnie i byé
oznaczone wyraznym napisem ,sprzedaz migsa kon-
skiego" i glowa konia.

(2) Wszelkie przetwory z miesa konskiego lub
z domieszka migsa konskiego musza byé oznaczone
wyraznym napisem ,z migsa konskiego® i rysunkiem
glowy konia, wybitemi na plombie. ;

(3) W sklepach tych nie wolno sprzedawaé miesa
innego rodzaju.



(4) Przetwory z migsa korskiego moga by¢ wy-
rabiane tylko w specjalnie przeznaczonych do tego ce-
lu wytwérniach. ), N :

§ 22. (1) Wszystkie miejsca sprzedazy migsa win-
ny byé utrzymane w doktadne]j czystoscl. W szcze-
golnosci: lokal winien byé przynajmmie] ras na dzied
dokladnie przewietrzany, Sciane olejne lub kaflowe
oraz podlogi powinny by¢ zmywane codziennie po
skonczonej pracy. Zamiatapie na sucho oraz posypy-
wanie podlug po zamieceniu piaskiem lub innemi syp-
kiemi materjatami, z wyiatkiem trocin, jest wzbroaione,

(2) Plyty stoléw, deski oraz inne przyrzady musza

byé myte codziennie goracym rozczynem sody ; noze,
wagi i wszystkie inne narzedzia dokladnie oczyszczo
ne. Kloce powinny byé codziennie po pracy wyciera-
ne sola dokladnie, a w_miarg niszczenia sig¢ powierz-
chni — spitowywane. Boki klocéw powinny byé po-
liturowane lub malowane biala farba olejng.
(3) Odpadki migsne winny byé umieszczone
w szezelnie zamknietych naczyniach o Scianach we-
wnatrz gladkich, niewsigkliwych, dajacych sie latwo
oczyszczaé; zawartosé nalezy codziennie usuwac,
a same naczynia oczyszczac,

(4) Lokal powinien by¢ wolny od myszy, szczu-
r6w, robactwa it.p. W razie ich pojawnienia sig na-
lezy je wytepi¢ szybko i radykalnie z zastosowaniem
wszelkich ostrozno$ci przy uzywaniu $rodkéw, szkodli-
wych dla zdrowia ludzkiego. .

(5) Lokal sprzedazy nie moze faczyc¢ sie bezpo-
Srednio z miejscem uboju zwierzat ani z mieszkaniem,
lub stuzy¢ za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub
noclegu,

(6) Okna otwierane nalezy w porze letniej zabez-
piecza¢ przed owadami gestemi, trwalemi siatkami.

(7) Migso, przeznaczone na sprzedaz, powinno byc
zabezpieczone od zanieczyszczen (pyl, kurz, owady),
od dziatania promieni stonecznych oraz woni przeni-
kliwej.

; Rozdziat 1L
Wytwornie przetworoOw migsnych.

§ 23. Szlamiarnie, przeznaczone do czyszczenia
jelit na powloki wedlin i iunych wyrobéw wedliniar-
skich, powinny mieé¢ pomieszczenia nalezycie o$wie-
tlone, zaopatrzone w dobrgq wentylacjg i urzadzenia,
dostarczajace obfitg iloS¢ biezgcej wody ciepteji zimnej.
] (2) Sciany pomieszczen powinny by¢ malowane
jasng farbg olejng lub wytozone ptytkami terrakotowe-
mi do wysokosci co najmniej 2 metréw. Podioga po-
winna byé z materjetu nieprzepuszczalnego (cement
beton, plytki terrakotowe i t. p.). 5

(3) Szlamiarnie powinny by¢ zaopatrzone w wann
w wysokoSci okoto 1 metra, w stoly ze szczelnego
L‘:’g;ﬁ?{%ﬁ lciiéggwan oraz \; odppwiedniq do rozmiarow

aczyn any i) i
e szedmuchi?vania ijelit rewnianych (balji) 1 w aparaty

(4) Przy wigkszych 'szlamiamiach owin b
poza wilasciwg szlamiarni : RO I,]y ¥é
na sortowni(:E} solarnign;f.]:lli't_Oddneme D s

§ 24. (1) Wytwornie iniarskie ST
osiedli, majacych yurzqdzeni‘:eﬁ?dlgrcsiglg;\?e (iizi{glr?;?ii;h
cyjne, moga si¢ miesci¢ tylko w lokalach, potaczon h
z siecig wodociagowa i kanalizacyjna. s yc

od(z') Przy 11111i(_:ach osiedli, nie maj
wodociggowych 1 kanalizacyjnych, :
sie miesci¢ tylko w lokalac}lrlj y;:op‘;t);;\ggn;f te moga
dobra do picia dla ludzi, i w miejscowe ul;z dW o
usuw[zg]iawnieczystoéci, 4dzenia do
) Woda, uzywana do wyrobu ;
sa w wytworniach nieskanalizg\vanycphrzeniﬁgirdgv zmt;e-
dana§n%% rzadziej, niz raz na rok, VoGS
. § 25. (1) Wytwornie wedliniarskie nie n ;
Sci¢ sia w suterenach. Wytwomie wqdiiniarsll{(i)eginrglges;

acych urzgdzen

qowal sie w odlegtosci conajmni€] 5 mtr. od uste-
zg%dggolnycﬁ skanalizowanych, potaczonych z miej-
ska siecia Kanalizacyjna lub miejscowa czyszczalnig
§ciekow, za$ od ustep6w nieskanalizowanych, doléw
ustepowych, obor, stajen, chlewow, gnojowisk 1 Smiet-
nikéw conajmniej w odlegtosci 10 mtr.

(2) O ile na danej nieruchomosci lokal, przezna-
czony na wytwornie wedliniarskia, przylega do ustepu,
potozonego na nieruchomo$ci sasiedniej, lokal ten po-
D nien by¢ tak izolowany, aby byt zabezpieczony przed
jakiemkolwiek przeciekaniem do niego cieczy 1 zamie-
czyszczonego poOwietrza z ustepu. S -

§ 26. (1) Lokal wytwoérni wedliniarskiej powinien
sktada¢ sie z pomieszczen przeznaczonych na:

1) warsztat, 7 ;

92) peklownig (solarnig) i chiodnie,

3) wedzarnig,

4) vbieraluie i natryski,

5) skiad podrgczny na wyroby gotowe.

(2) Peklownia, chtodnia i wedzarnia moga by¢
wspélne dla szeregu warsztatow i znajdowac sie poza
niemi.

(3) Warsztat moze by¢ pofaczony z wedzarnig,
o ile rozmiar pomieszczenia na to pozwala.

(4) Peklownia, chtodnia i skiad podreczny na wy-
roby gotowe moga byé¢ w jednem pomieszczeniu.

(5) Peklownia i chfodnia moga sie miesci¢ w su-
terenie.

§ 27, (1) Wysokos¢ pomieszczen wytworni we-
dliniarskiej powinna wynosi¢ co najmniej. 3 mtr, Izby
powinny by¢ widne, suche i tak obszerne, aby na ka-
zdego zatrudnionego pracownika przypadato co naj-
mniej 4 mtr. kw. powierzchni, O ile peklownia ichto-
dnia mieszczg sie w suterenie, wysokosé tych pomie-
szczen moze by¢ mniejsza, niz 3 metry.

(2) Stosunek powierzchui §wietlnej do powierzchni
podfogi powinien wynosi¢ co najmniej 1 : 10. ~

(3) Sciany powinny byé¢ gtadkie i czyste; o ile
nie sa malowane farbg olejng, powinny mie¢ do wy-
sokosci co najmniej 2 mtr, jasng lamperje olejng lub
z materjalu, dajacego sie tatwo myc.

[4] Podlogi powinny byé z trwalego nieprze-
puszczalnego materjalu [beten, cement, plytki ter-
rako_tnwe]. szczelne, gladkie, jednolite, przytem po-
d{og} w izbach, przeznaczonych na warsztat i so-
larnie, zaopatrzone w $cieki z odpowiednim spad-
kiem do urzadzen kanalowych lub studzienki $cie-
kowe;j.

[5] Lampy przy o$wietleniu naftowem powin-
ny by¢ zawieszone u sufitu lub na $cianie.

.[6] W izbach, przeznaczonych na warsztat, so-
larni¢ i skiad powinna by¢ urzadzona nalezyta
wentylacia naturaina lub stuczna |mechanicznal,
czynna, w miarg potrzeby, cala dobe. Nad kottami
powinny byé urzadzenia wyciasowe do pary.

[7] Natr\fski. z woda ciepla powinny by¢ urza-
dzone w kazdej wytworni, zatrudniajacej 6 i wig-
cej pracownikéw.

§ 28. [1] Stoly i kloce, kadzie i beczki, prze-
znaczone na pomieszczenie przetworéw miesnych,
Eg;{;ﬂny byc{sgﬁyzadzgnel z drzewa niesmolistego

wane, giadkie, jednolite. bez szczelini s ;

3 . zpar,
gzafzglma do wody powinny by¢ zaopatrzong w
Z[z?eKPakrYWY oraz w specjalne czerpaki
: Otly oraz inne naczynia met 4o
o alowe,
ﬁalgyz?e ailém;mowane lub zelazne, powinny byr? nl;?
e ynowane ; pobiala wewngtrzna nie moze

{3} Wzameczyszczen ponad 1 proc.

s warsztaci i i 5 g
walnia z dobra d?)mgiclija(.) "\crlllnni1 En_a]dowac L
mydlo, szczotka do myci 2 ku 2 WodabicZith

a rak oraz czyste reczni-



ki; we wszystkich izbach spluwaczki wodne co-
dziennie oprdzniane i myte. .

[4] Postanowienia § 22 maja tu zastosowanie.

§ 29. [i] W peklowni i chiodni temperatura
nie powinna przekracza¢ plus 7° C. .

[2] Trzymanie migsa i Jego przetworéw bez-
posrednio na lodzie jest niedopuszczalne.

[3] Ubieralnia powinna znajdowac si¢ w tym
samym lokalu. co wytwérnia wedliniarska, W ubie-
ralni powinny by¢: umywalnia z dobra do picia
dla ludzi woda, mydtem i czystemi recznikami,
szafa do ubran pracownikéw i oddzielna szafa do
fartuchow, czapek, pantofli oraz lawki lub krzesta.
Szafy powinny mieé drzwi z siatki drucianej. Na-
trysk powinien by¢ umieszczony w miejscu, odgro-
dzonem §$cianka wysokosci 2 mtr.

§ 30. Zabrania sie:

a) siadaéna stolach, sprzetach, przeznaczonych
do wyrobu i sprzedazy przetworéw migs-
nych,

b) mieé¢ przy pracy obnazone cialo précz ra-
mion,

¢) spluwaé na podloge,

d) pali¢ tyton,

e) chodzi¢ do ustepu w tartuchach przezna-
czonych do pracy, nosi¢ je poza miejscem
pracy,

f) wpuszczaé do wytworni wedliniarskiej oso-
by obce w czasie trwania pracy,

g) przechowywaé w wytworni wedliniarskiej
przedmioty i produkty, nie majace zastoso-
wania do danego przemystu, w szczegélno-
éci wszelkie przedmioty, ktére moga udzie-
li¢ wyrobom zlej woni lub je zanieczyscid,
np. naite, brudne naczynie, gdziez i t. p.

§ 31. (1) Wedzenie przetworéw miesnych mo-
7ze odbywacé sie: a) w wytworniach wedliniarskich,
b) w wedzarniach przemystowych. Przez nazwe
.wedzarnie przemysiowe" rozumie sie zaklady,
trudniace sie zawodowo wedzeniem przetworow
miesnych, dostarczanych przez wytwércéow tych
przetworéw, a przeznaczonych do sprzedazy lub in-
nego obiegu dla spozycia.

{2) Wedzarnie, wymienione w pp. a) i b) ust.
1 musza byé tak urzadzone, by nie psuly powie-
trza w zamieszkalem otoczeniu przez dym, swad
lub zla won.

(3) Wedzarnie przemyslowe nie moga znajdo-
wa¢é sie w srodmiesciv ani w budynkach mieszkal-
nych i powinny mie¢ oddzielne samoistne wejscia.

(4) Do wedzara przemystowych majg zastoso-
wanie przepisy 8§ 24 i 25.

§ 32 (1) Lokal wedzarni przemyslowej powi-
nien skladaé sie z pomieszczen na:

1) warsztat,

2) sklad na produkty surowe,

3) sklad na produkty gotowe,

4) ubieralnie i natryski.

(2) Pomieszczenia pod 2 i 3 powinny by¢ chio-
dzone (chlodnie).

Dopuszczalne jest korzystanie z chiodni miej-
skich lub chlodni wspélnych dla szeregu wedzarn.

§ 33. (1) Wysoko$¢ pomieszczens wedzarni prze-
mysfowej powinna wynosi¢ co najmniej 3 mtr. Izby
powinny by¢ widne, suche, a pomieszczenia na
warsztat tak obszerne, aby na kazdego zatrudnio-
nego pracownika przypadalo co najmniej 4 mtr.
w. powierzchni. Stosunek powierzchni §wietlnej

0 powierzchni podlogi powinien wynosi¢ co naj-
mniej 1 : 10,

(2) Sciany i sufit w wedzarni przemystowej
powinny byé pokryte materjatem, latwo zmywal-
nym, gladkie i czyste; o ile $ciany nie sa malo-
wane farbg olejna, powinny mieé¢, do wysokosci
co najmniej, 2 mtr., lamperje olejng lub z materja-
tu, dajacego sie tatwo myé.

(3) Podlogi powinny byé z trwalego nieprze-
puszczalnego materjatu (beton, cement, plytki ter-
raktowe i t. p.), szczelne, gladkie jednolite; pod-
loga w pomieszczeniu na warsztat powinna byé
zaopatrzona w $cieki z odpowiednim spadkiem do
urzadzen kanalowych lub studzienki $ciekowel.

(4) W izbach wedzarni powinna byé urzadzo-
na nalezyta wentylacja naturalna lub wzorowa
sztuczna (mechaniczna), czynna w miare potrzeby
cala dobe.

[5] Natryski z woda ciepla powinny by¢ urza-
dzone w kazdej wedzarni przemystowej, zatrudnia-
jacej 5 i wiecej pracownikéw,i umieszczone w miej-
scu, odgrodzonem $cianka wysokoéci 2 mitr.

[6] Ubieralnia powinna znajdowac sie w lokalu
wedzarni. W ubieralni powinna by¢é umywalnia
z dobrg do picia dla ludzi woda biezaca, mydiem
i czystemi recznikami, szata do ubran pracowni-
kéw i oddzielna szafa do fartuchéw, czapek, pan-
tofli oraz lawki lub krzesta. Szata powinny miec
drzwi z siatki druciane;j.

[7] We wszystkich izbach powinny znajdowac
sie spluwaczki wodne, codziennie opr6Zniane i myte-

[8] Lampy przy os$wietleniu naftowem powin-
ny byé wiszace u sufitu lub na $cianie.

[9] Plyty stolow powinny byé sporzadzone
z drzewa niesmolistego, heblowane, gladkie, jedno~
lite, bez szczelin i szpar, niemalowane.

§ 34. [1] Lokal wedzarni przemyslowej oraz
wszystkie przyrzady i narzedzia winny byé utfzy-
mane w dokladnej czystosci: éciany i podiogi zmy-
wane codziennie po skornczonej pracy; zamiatanie
na sucho jest wzbronione. Stoly nalezy my¢é co-
dziennie goracym rozczynem sody.

[2] Lokal wedzarni przemyslowej powinien
byé wolny od myszy, szczuréw, robactwa i t. p.

razie ich pojawienia sie nalezy je wytepié
szybko i radykalnie ‘z zastosowaniem wszelkich
ostroznosci przy uzywaniu $rodkéw, szkodliwych
dla zdrowia ludzkiego.

|3] Lokal wedzarni przemyslowej nie moze stu-
7zy¢ za miejsce zamieszkania, wypoczynku lub
noclegu.

|4] Okna otwierane nalezy w porze letniej za-
bezpiecza¢ przed owadami gestemi, trwalemi
siatkami,

: § 35. [1] Produkty surowei gotowe w wedzarni
przemystowej powinny by¢ zabezpieczone od za-
nieczyszczen [pyl, kurz, owady] i od dzialania pro=
mieni slonecznych oraz woni przenikliwej.

[2] W skladach wedzarni przemyslowej na
produkty surowe i gotowe temperatura nie powin-
na przekracza¢ — 7° C.

[3] Trzymanje miesa i przetwor6w migsnych
bezpos$rednio na lodzie jest niedopuszczalne.

[4] Przepisy § 30 maja tu zastosowanie.

§ 36. Wytwoérnie, produkujace konserwy oraz
wyciagi miesne, powinny odpowiadaé¢ przepisom
§§ 22. 24, 25, 27, 28, 29 i 30, Liczba i wielko$¢ po-
mieszczefi wytwérni powinny by¢ dostosowane do
rozmiar6w produkcji, za§ rodzaj pomieszczenia, na=
czynia i przyrzady — do rodzaju produkcji. |



Rodzial IV.
Sprzedaz i inne wprowadzanie w obieg przetworéw
miesnych.

§ 37. [1] Przetwory migsne [§ 1 pkt. aic] w czasie
przewozu i przenoszenia powinny byé zabezpie-
- czone od wszelkich zanieczyszczen.

(2) W szczegdlnosci nalezy, by wozy i wszel-
kie inne przyrzady do rozwozenia i przenoszenia
tych wyrobéw mialy pokrywy, byly utrzymane
w czystosci i nleuzywane do zadnych innych ce:
16w ; o ile kosze i inne przyrzady do rozwozenia
iroznoszenia tych wyrobéw sa umieszczane w szczel-
nych zamknigtych wozach, np. w specjalnych sa-
mochodach, wéwczas przepis, dotyczacy zaopatrze-
nia tych koszéw i przyrzadéw w przykrywy, nie
jest wymagany.

[3] Przetwory miesne, wyszczegdlniono w § 1
pkt. ¢, powinny by¢ umieszczane na odpowiednich
podstawach, np, pétmiski, miski, salaterki.

[4] Zabrania sie: _

a] przenosi¢ w rekach do miejsc sprzedazy
przetwory miesne z wozéw, koszéw: i in-
nych przyrzadéw do przewozenia i prze-
noszenia;
stawia¢ i trzymac kosze i inne przyrzady,
z dnem przenuszczalnem, na ziemilub pod-
lodze, o ile dna ich z zewnatrz nie sa za-
opatrzone w listwy drewniane.

§ 38. [1] Do miejsc sprzedazy przetworow
migsnych, wymienionych w pkt. 2 lit. a] i c] § 1,
maja analogiczne zastosowanie przepisy 8§ 17, 18
z wyiatkiem pkt. a] i 22.

[2] Produkty, umieszczone na stotach, polkach
i w oknach wystawowych, powinny by¢ zabezpie-
czone przed dotykaniem ich rekami kupujacych.

[3] Napoczete lub pokrajane wyroby powinny byé
umieszczone w gablotkach oszklonych lub pod klosza-
mi przewiewnemi na talerzach, podstawach [szklanych,
porcelanowych, fajansowych]. Od strony sprzedajace-
go gablotki powinny byé zaopatrzone w odrzucane
geste siatki druciane.

[4] Wszelkie czynnosci, zwigzane z krajaniem
i odwazaniem przetworéw mi¢snych bez powlok
w sprzedazy detalicznej, powinny byé uskuteczniane
z pomoca odpowiednich przyrzadéw.

[5] Do zawijania
Spredniego spozycia [wedliny, miesa pokrajane] nale-
zy uzywaé tylko czystego papieru pergaminowego,
woskowanego lub satynowanego.

. 6] W sklepach z przetworami migsnemi, obstu-
giwanych przez trzy lub wigeej o0s6b, osoby, zajcte
krajaniem tych przetworéw, nie mogg byé zatrudnio-
ne odbiorem i wydawaniem pienigdzy.

7] W sklepach, w ktérych sprzedaz przetworéw
migsnych stanowi zasadniczg czeéé przedsigbiorstwa,
nie moga byé sprzedawane takje produkty, ktérych
_ zapach moze udzieli¢ Si¢ wyrobom miesnym. Sklepy,

w ktoryc}.l'sprzedai tych przetworéw stanowi dodat-
kowa czgsé przedsicbidstwa, powinny mie¢ dla tych
przetworéw oddzielne miejsce zdala od innych arty-
kulow zywnodci. i

b)

: 9) F’odaw::mie goracych poiraw w mie
dazy przetworow migsnych moze odby
w oddzielnych Pomieszczeniach, odpow!
pisom dla tego rodzaju

iscach sprze-
) d-"é sig tylke
pid owiadajaeych pree-
Mmiejse spozycia, ;

] i by wedliniar-
. (1) Wedliwy oraz inne wyroby .
skie.§p§ziz£a{:zonqe do sprzedazy lub innego obiegu

dla spozycia nie w tych miejscowosciach, w ktérych

zostaly wytworzone, powinny by¢ zaopatrzone w swia~

twa i plomby lekarza weterynaryjnego. i
s () \Y})qdlin; oraz inne wyroby W‘“c',dhmaéfkw p(:-_zed
znaczone do sprzedazy lub innego Obleg:u g’ 8 SPrzg
cia, sprzedawane konsumentom bt‘_?«zPPSre alo Ip ;
wytwéreéw, nie podlegajg postanowieniom 'ust. po
warunkiem umieszczenia w miejscu sprzedazy, na wi~
docznem i dostepnem miejscu, wydanego przez cech
wedliniarzy wzglednie wlasciwa izbe przemystowo hal"l‘-
dlowa wyraznego napisu ,wedliny wlasnego wyrobu®,

(3) W razie odsprzedazy wedlin i innych wyro-
béw wedliniarskich osobom trzecim, dla celu “wpu-
szczenia tych przetwor6w do obiegu, wytwérca po-
winien zaopatrzyé je we wlasne plomby.

(4) Swiadectwa lekarza weterynaryjnego powinny
stwierdza¢, ze wedliny i inne wyroby wedliniarskie
zostaly uprzednio zbadane i s3 wolne od wlosni,

(5) Plomby, naktadane przez wytwércéw, powin-
ny zawiera¢ nazwy firmy i misjsca wyrobu,

(6) Przy detalicznej sprzedazy wedlin i innych
wyrobow wedliniarskich plomba powinna byé pozosta-
wiona az do kohca sprzedaily poszczegéblnej sztuki
lub wigzki.

(7) Wedliny, podpadajgce pod postanowienia uste-
péw 1 i 3, a nie posiadajgce plomb, podlegaja zajeciu.

§ 40. (1) Handel ckrezny wedlinami i innemi wy-
robami wedliniarskiemi na targach, rynkach, straga-
nach, ulicach. podwérzach i domach itd.) jest wzbroniony,

(2) W przypadkach wyjatkowych (jarmarki, od
pusty i t. p) powiatowa wladza administracji ogdlnej
moze kazdorazowo zezwolié na sprzedaz wedlin i in-
nych wyrcbéw wedliniarskich na targach, rynkach, stra-
ganach pod warunkiem, ze sprzedaz ta odbywaé sig
bgdzie w pomieszczeniach krytych, czysto utrzymywa-
nych zabezpieczajacych produkty te od wszelkich
zanieczyszczen, oraz z zastosowaniem przepisow § 22
ust. 1, zdanie pierwsze, ust. 2, 3 i 7

41. (1) Niezaleinie od oganéw dozory, wymie-
nionych w § 4 pkt, a) i b) rozporzadzenia Ministra
Spraw Wewngtrznych z dnia 1 ‘czerwea 1929 r. o or-
ganizacji dozoru nad artykulami zywnosci i przedmio-
tami uzytku (Dz. U R. P, Nr. 64, poz. 495), urzedo-
wi lekarze weterynaryjni wykonuja nadzér nad miesem,

produktéw gotowych do bezpo-

wedlinami i innemi wyrobami masarskiemi w miejscach
wymienionych w § 16 niniejszego rozporzadzenia, oraz
na targach, jarmarkach, odpustach, jak réwniez w cza-
sle przewozu, a takze sprawuja nadzér nad oczyszcza-
niem i konserwowaniem jelit w szlamiarniach. ~
~ (2) Do zakresu nadzory weterynaryjnego, w rozu-
mienia ustgpu pierwszego, naleiy :
sprawdzanie w miejscach sprrzedaiy i w czasie
przewozu:
a) czy migso jest oznakowane zgodnie z przepisami
weterynaryjnemi, €zy w obiegu niema migsa ze zwie-
rzat, niepoddanych urzegdowemu badaniu, albo
miesa niezdatnego i warunkowo zdatnego i czy
Mi&So mniej wartosciowe jest sprzedawane wy-
acznie w specjalnie do teoo cely wvznaczonych
miejscach sprzedazy ; 5 3
€zy nie odbywa sie sprzedaz miesa konskiego
W miejscach sprzedazy migsa innych Zwierzat ;
c) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie s prze-
Pisowo cplombowane i nie zawieraja pasorzytow,
W szczegdlnosei wlogni wagrow, Jak rowniez
Lzy nie wykazuja innych zmian chorobowych ;
2) sprewdzanie v wytwérniach :
8) czy wedliny i inpe wyroby wealiniarskie sporza-
Zane sy z miesa urzedowo zbadanego i uzna=
€80 za zdatne do spozycia:

b)



b) czy wedliny i inne wyroby wedliniarskie z miesa
konskiego sporzadzane s3 w osobnych wytwér-
niach ;

3) badanic w wytworniach co do wloéni wedlin
i innych wyrobéw wedliniarskich, wysyltanych do in-
nych miejscowosci, oraz plombowanie przetworéw
miesnych (§ 39).

Do sprawdzania, przewidzianego w ust, 2.
a dotyczacego wedlin, przeznaczonych do sprzedazy
Jub innego obiegu dla spozycia nie w tych miejsco-
woscizch, w ktérych zostaly one wytworzone, wladza
dozoru, wlasciwa dla miejsca przeznaczenia wedlin,
moze wyznaczyé punkty, w ktérych sprawdzanie to
powinno by¢ uskuteczniane.

Rozdzial V.
Postanowienia koficowe,

§ 42. (1) Przywéz migsa i przetworéw migsnych
z zagranicy podlega przepisom rozporzadzenia Mini-
stra Rolnictwa z dnia 5 lutego 1931 r. (Dz. U R. P.
Nr. 54, poz. 443) w sprawie badania miesa wprowa-
dzonego (przywozonego) z zagranicy.

(2) Do migsa i przetwor6w migsnych, przywozo-
nych z obszarow, na ktérych ninieisze rozporzadzenie
nie obowiazuje, majg zastosowanie przepisy niniejsze-
go rozporzadzenia.

(3) O ile ze wzgledu na zapotrzebowanie rynku
zagraniczn-go wyréb przetworni migsnych odbywaé
sie bedzie odmiennie od postanowien niniejszego roz-
porzadzenia, wytwdrca obowiazany jest doniesé o tem
bezzwlocznie wojewédzkiej wladzy administracii ogél-
nej.

: § 43. Sprzedawcy migsa w szczegblnosci w sprze-
dazy drobnicowej, sa obowiazani, na zgdanie wladz
organéw dozoru nad artykuiami zywnosci i przed-
miotami uzytku, wskazywaé zrédlo nabycia tego migsa.

§ 44. We wszystkich miejscach wyrobu i sprze-
dazy migsa i jego przetworéw powinny znajdowaé
si¢ podreczne bezwonne Srodki opatrunkowe (gaza, wa-
ta, bandaz, jodyna).

§ 45. Postanowienia niniejszego rozporzadzenia,
dotyczace poszczegolnych miejsc sprzedazy miesa o-
raz miejsc wyrobu i sprzedaiy przetworéw miesnych,
powinny byé wywieszone na widocznem miejscu w po-
mieszczeniach, wyszczegdlnionych w § 1 pkt. 4,

§ 46. Istniejace w chwili wejScia w zycie niniej-
szego rozporzedzenia miejsca sprzedazy migsa oraz
wytwornie i miejsca sprzedazy przetwordw miesnych,
zarowno jak -szlamiarnie i wedzarnie przemystowe po-
winny by¢ doprowadzone do stanu, wymaganego ni-
niejszem rozporzadzeniem, do dnia 30 czerwca 1935 r.,
a w stosunku do postanowien § 24 ust, 1 — do dnia
31 grudnia 1935 r., w przeciwnym za$ razie ulegna
zamknieciu. =

§ 47. (1) Miejsca sprzedazy migsa, wytwérnie'

i miejsca sprzedazy przetworéw migsnych, istniejace
w chwili wejécia w zycie niniejszego rozporzadzenia
w pomieszczeniach suterenowych, a odpowiadajgce
wszystkim innym przepisom dla tych wytwérni, moga
na podstawie decyzji wojewddzkiej wladzy administracii
ogolnej, wydawanej w kazdym poszczegélnym przy-
padku, pozostawac nadal w pomieszczeniach sutereno-
wych.

(2) Wladza ta wyznaczaé bedzie terminy, do ja-
kich miejsca sprzedazy i wytwérnie wymienione w ust.
1 — beda mogly by¢ pozostawione w suterenach, ter-
miny te jednak, z uwzglednieniem postanowien § 26
ust. 5, nie mogg byé dluzszy nad 5 lat, liczac od
chwili wejscia w zycie rozporzadzenia. W przypad-
ku pozostawienia wytworni, wymienionym w ust, 1
w suterenie powinna byé urzadzona wzorowa wenty-
lacja sztuczna, zastgpujaca otwieranie okien.

3. Wojew6dzka wiadza administracji ogoblnej jest
uprawniona ponadto do czynienia ustepstw

) w stosunku do istniejacych miejsc sprzedazy
migsa, wytwdrni i miejsc sprzedazy przetworow mies-
nych cc do odlegtosci ich od ustepow ogolnych, o-
bdtr, i;a]en, chlew6éw (§ 17 ust. 1 § 25 ust. 1 par, 38
ust. 1).

b) w stosunku do istniejacych wytworni prze-
tworéw migsnych co do liczby w nich pomieszczen,
przewidzianych w par, 26, a w szczegolnoéci co do
wymagania oddzielnej ubieralni oraz co do wysokosci
tych pomieszczen (par, 27 ust. 1 zdanie cierwsze).

~ ©) w stosunku do istniejacych miejsc sprzedazy
migsa 1 miejsc sprzedazy przetwor6w miesnych co do
postanowien p.r. 18 lit. a oraz par. 38 ust, 8.)

d) w stosunku do istniejacych wedzami przemy-
stowych co do postanowien par. 31 ust. 3,

e) w stosunku do istniejgcych wytwdérni wedli-
niarskich’co do postanowieni par, 24 ust. 1., o ile nie-
ruchomos¢ na ktérej wytwérnia sie miesci, nie jest po-
taczona z siecig wodociggéw i kanalizacja.

4. Ulgi przewidziane w ust. 3 pkt. a) pkt. c)
i pkt, e), moga byé przyznawane na okres czasu do
lat 5, liczac od dnia wejscia w zycie niniejszego roz-
porzadzenia.

§ 48. Wiani naruszenia wlasciwych przapiséw roz-
porzadzenia Prezydenta Rzeczypospolitej z dnia 22.
marca 1928 r. (Dz. U. R. P. Nr. 36, poz. 343) pod-
legaja karom, przewidzianym w rozdziale lll tego roz=
porzadzenia.

§ 49. Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zycie z dniemn
ogfoszenia, Jednoczesnie traci moc obowigzujaca roz-
porzadzenie Ministra Spraw® Wewnetrznych z dnia
24 czerwca 1931 r. o dozorze nad miesem i przetwo-
rami migsnemi wydane w porozumieniu z Ministren:
Rolnictwa i Ministrem Przemystu i Handlu (Dz. U.R.
P. Nr. 68 poz. 558), w brzmieniu rozporzadzen z dnia
31 pazdziernika 1931 r. (Dz. U. R. P. Nr. 98 poz. 751)
iz dnia 20 kwietnia 1932 r. (Dz. U. R, P. Nr. 38
poz. 396).

(—) Minister Spraw Wewn. Bronistaw Pieracki.
(—) Minister Rolnictwa Seweryn Ludkiewicz,
(—) Minister Przemystu i Handlv Zarzycki.

Powyzsze rozporzadzenie pudaje sie¢ do publicz-
ne; wiadomosci,
L. dz. Z. 18|24 Za Starost¢ Powiatowego:

(—) Dr. H. Augustowicz,
Lekarz Powiatowy.

Leszno, dnia 3 lutego 1933 r.

Podaje do wiadom~sci ze z dviem 1 marca r. b.
zostata uruchomiona przychodnia przeciwjaglicza w Le-
sznie w budynku Kasy Chorych (wej$cie od ul, Skar-
bowej.) Przychodnia czynng bedzie w poniedziatki
i czwartki od godziny 12 do 1. Przyjecia dla chorych
na jaglice bezpiatne.

Za Staroste Powiatowego
(—) Dr. H. Augustowicz.
Lekarz Powiatowy.



Walne Zebranie
Czlonkéw Banku Ludowego w Rydzynie

odbedzie sie w sobote, dnia 11 marca 1933r.

o godz, 6-tej wiecz. — w Hotelu Wielkopolskim.
PORZADEK OBRAD:

1) Odczytanie protokotu z dokonanej rewizji
zwiazkowej.

2) Sprawozdanie Rady Nadzorczej i Zarzadu.

3) Przyjecie bilansu za rok 1932, udzielenie
pokwitowania Zarzadowi i Radzie Nadzor-
czej oraz podzial zyskow.

4) Przyjecie nowego statutu i regulaminu dla
Rady Nadzorcze;j.

5) Wybér 4 czlonkéw Rady Nadzorczej.

BANK LUDOWY

Sp. z n. 0. w Rydzynie.

FILISIEWICZ
Prezes Rady Nadzorczej

Nakiadem i drukiem ,,.Drukarni Handlowej“ w Lesznie. — Odpowiedzialn;
ni: za

za dzial nieurzedowy Otton Hoffmann w I, i urzedowy Starostwo w Lesznie

esznie.



