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Rozporzadzenie

Minisira Opieki Spolecziej -
z dnia 10 grudaia 1936 r.

f\&'_}’da:1e W porozumieniu z Ministrem Rol-
uclwa i Reform Rolaych i Ministrem
Przemyslu i Handiu o 0 dozorze mad migsem
1 przetworami miesaymi. (Dz, U. R. P, z
dnia 23 grudaia 1936 r. Nr. 92, poz. 634).
o Na podstawie art, § pl\t ), by, ),

©), &, i art. 10 rozporzadzenia Prczydeu—
ta Rzeczypospolitej z dnia 22 marca 1928 r.
0  dozorze mad artykutami zywinodei i
przedmiotami wuzylku (Dz. U. R. P. Nr. 36,
poz. 343); art. { ust. 1 rozporzadzezma Ple-
zydenta Rezeczypospolitej z dnja 21 czerwea
1932 r. o przekazanin -zakvesu dzialaaia
Miuistra Spraw Wewnetrznych w  spra-

wach zdrowia publieznego Ministrowi Pra-

<y 1 Opieki Spotecznej (Dz. U. R. P.
Nr. 52, poz. 493), art. 1 rozporzadzenia
Prezydenta Rzeczypospolilej z dnia 12 lip-
<a 1932 r. 0 wprowadzeniu nazwy , Mili-

ster Opieki Sotecznej i Ministerstwo ,,0- |
pieki Spoleczucj“ (Dz. U. R, P. Nr. 64 poz, .

597) oraz w zwiazku z ustaws $laska z
dnia 16 maja 1934 r. o dozorze nad arty-
kulami zywnoSci i przedmiotami uzyikn
{Dz. U. S1. Nr. 14 poz. 27) zarzadza sie co
nastepuje:
ROZDZIAL L
Przepisy ogélne.
§ 1. Przepisom niniejszego rozporza-
dzenia podlegaja:
1) mieso przezmczone do sprzedazy
Tul» inmego. obiegu dla spozycm
2) przelwdry miesne przeznaczone do
sprzedazy lub inaego obiegu dia spozycia;
a) wedliny i i?ae wyroby wedliniar-
skie,

b) koanserwy miesae,

c) poti-awy miesne,

d) wyciagi migsne,

3) sprzedaZ i inae wprowadzadia w
»bieg miesa_ i jego przelworéw;

4) miejsca wyrobu przelwordéw mies-
iych oraz miejsca  przechowyw ania,
zedazy miesa i jego przetworow;

5) maczynia i przyrzady uzywane przy
ryrobie przetworéw migsnych oraz przy
srzedazy miesa i jcﬂ'() rzctworow.

§ 2. Przez nazwe Lmiesd* rozumie sie
iszystkie, przezaaczoae do spozycia przez
1dzi, czedei zwierzat cieplokrwislych (zwie
zat rzeznych, plactwa bitego, dzic zyzay):

b) poddape zabiegom mic Zmieaiajacym
wlasnosci miesa lub  klérych dzia-
fanie moze by¢ z latwaoscia usuniele,
jako to: mrozenie, ozomowaaie, su-
szenie, Krolkolrwale wedzenie, mocze-
nie w occie (maryiowanie), powierz-
dmwnc dzialanie dozwolouymi Srod-
kami l\o'nbcrwujacynu (§ 5 ust. (1),
pkt, 1. lit. f) zabezpicczenie przed do-
slegpem powietrza warstwa Huszezu,
zelatyny itp., wslrzykigeie do -
czyf krwiono$aych lub ka.;xl\l mies-
nej dozwoloaych $rodicéw komserwu-
jacych
§ 3. 1) Przez nnzwe: ,przelwory miegs-
ne“ rozumie sie¢ mieso poddane zabiegom,
pod ktérych wiywem siracilo ono calko-
‘wicie pierwotne wlaSciwo$ei miesa suno-
‘wego, bez moznosci ich odzyskania. Za-
biegami tymi moga by¢:

1} silne solenie, wedzeaie, peklownie,
‘Wi polaczeniu z 'mieleniem, siekamiem, roz-
drabnianiem lub bez (akiego polaczenia;

2) zabezpieczenie przed zepsuciem dro-
ga sterylizacji. w szezeldych powlokach

(naczyniach) lub droga usuadiecia powie-

frza z fych powlok (naczyii);

3) golowa.me smazenie, pieczeaie, du-
szenic;

(2) W szczegolnosci:
{ 1) przez mazwe: \\'leiny“ rozumie
si¢ przetwory miesne, pnddane zabiegom

a) niepoddane zadnym zabiegom 2z Wy-
jatkiem chlodzenia,

wyszezegoinionym w ust. (1) pkt. 1), jako
to: kielbasy, szynki, boczki, ilf. przez ma-
Zzwe iome wyroby  wedliaiarskie® rozu-
mi€e sie: kiszki, salcesony i Inae mieszma-
ki miesne;

2j przez nazwe ,konserwy® w zancze
niu o0gélnym rozumie sie przelwory mies-
ne poddane zabijegom wyszezegdlnionym
w ust. (1) pkt. 1) i 2), lub réwniez zabie-
gom w pkt. 3), czyniacym je zdoloymi do
przelewania  dluzszego okresu czasu bhex
- ¢ech zepsucia.

3) przez nazwe: ,potrawy miesne® ro-
zumie si¢ przetwory miesne poddane zabie-
gom wyszezegélnionym w ust (1) pki. 3);
jako to: pieczenie, pasztely, galarety, ma-
jonezy itp,

4) przez nazwe ,wyciagi migsae' rozu-
mio sie prearaly z soku miesnego, jako
to: buliony, ekstrakly ilp.

(3) Wymienione w usl. (2) przetwory
miesne moga byé sporzadzone z dodatkiem
wlagciwyeh domjeszek i przypraw lub bez
takiego dodatku,

§ 4. (1) Mieso, przezniczone do sprze-
dazy lub inuego obiegu dla spozycia, mu-
si odpowiadaé wszystkim welerynaryjaym
przepisom dla migsa zdatnego do spozy-

cra dla ludzi oraz byé wiasciwje znakowa-
ne.

(2) Placiwo bife oraz dziczyzna, prze-
znaczone do sprzedazy lub ianego obijegu
dla spoiycia, musza odpowjadaé przepi-
som welerynaryjnyim.

§ 5. (1) Zabrania sie:

1) sprzedazy lub junego obiegu dia spo-
zycia miesa:

a) zanieczyszczoyego,

b) zepsulego,

¢) splesnialego,

d) o barwie, zapachu i smaku hienor=
malnym,

¢) barwionego,

1) z dodalkiem S$rodikdéw konserwiu-
jacych z wyjatkiem soli kuchen-
mej, cukru, salelry, octu fermenif
cyjnego J.),dal.lego lub gajwyzej 15
proc. jadalnego roztworu kwasu 0=
clowego oraz soli knchennej z do=
datkiem azotlyinu sodowego (§ 1 roz-
porzadzenia Ministra Opieki Spo-
leczinej 2z duia 21 czerwea 1934 r. W
sprawie zmiany rozporzadzenia 2
dnia 24 czerwcea 1931 r. 0 komserwor
waniu artyhuléw /y\\'noacw\\'\'ch T
Dz. U. R. P. Nr. 61, poz. 521),

g) nadmuchaaego pawnl'rzem-

2) przechowywanie miesa siekanego i
mielonego,

(2) Dopuszczalna Jesg sprzedaz lub jnay
obieg miesa mielonego i siekanego na #q-
danie i w obecnosci kupumcegc.

$ 6. (1) Przetwory imigsne powinay byé
sporzadzone z maferjaléw mnienaganay ch
¢ do Jakown, W szczegolnosci:

1) miecs? uzywane do lych celéw po-
winmo odpowiadaé wszystkim waruakom
dlv mijesa wyszezegdlnionym w § 4 i § 9
ust. (1) pkt. 1);

2) woda, uiywana przy wyrobie, po-
winrza byé bezwzgleduie czysta i odpowia-

daé warunkom wymaganym dla dobrej
wody do picia dla ludzi;
3) sol powinna by¢ jadalna, piedo-

puszezalna jest do tych celow sol tzw. by~
dlgea* i wszelkie skazone;

4) thuszeze powinny odpowiadaé oho-
wigzujacym przepisom;

5) wszelkie inne domieszki (maka, ka-
sza, krew, pizyprawy korzenne, salefrs,
ocel, ilp) powinny mie¢ whisaoSci pra-
widlowe i byé nieszkodliwe dJa zdrowii.

2) Otoka w slanie surowym nie mozé

e

byé uzywana do wyrobu przefworow
miesnych,
§ 7. () Wedliny i ivae wyroby we

dliniarskie przeznaczone da sprzedazy b
innego obiegu dla spozycia, nie moga wyk
zywaé jakichkolwiek Sladéw zepsucii



-

(2) Siekanje, oraz mielenie migsa po-
winno odbywaé sic maszyowo przy uzy-
cin sily recznej lub mechanicznej, '1'71'»'.10
pozdrabnianie migsa moze si¢ 0dbywac re-
cznie nozem lub innym ostrym aarzedziem.

(3) Dodatkami do wedlin i inaych wy-
rob6w wedliniarskich moga by¢:

1) woda w iloSci niezbednej do wy-
robu; 5=
2) salelra w iloSci nie przekraczaja-
cej 8 goomn 1 kg miesa; -

3) maka jedynie do wyrobow wedliniar
‘skich watrobianych i krwawych w ilo-
§ci nnjwyzej do 2 proc. oraz kasze, but-
‘ka do innych wyrobow; e

4) sl i przyprawy korzenne w 1los$-
ci niezbednej.

() Wedliny, woznaczone jako ,czysto
wieprzowe moga by¢ sporzadzane jedy-
mie z micsa wieprzowego.

§ 8. (1) Na powloki wedlin i inaych
wyrobow wedliniarskich moga by¢ uzywa-
ne:

1) powloki zwierzece, jak: jelita, pe-
cherze, zoladki, przelyki, gesie szyjki, —
‘odpowiadajace przepisom welerynaryjayin,
nalezycie i dokladnie woczyszczone; jelila
konskie mogg byé uzywane tylko do wy-
robu ‘przetworéw z miesa konskiego (§ 21);

2) powloki sztuczae.

Oczyszczanie powlok wymiemionych w
punkcie 1), moze sie odbywac jedymie w
szlamiarniach urzadzoaych zgodnie z po-
stanowijenfami § ‘23 wylaczaie przy rzei-
miach. Poslanowieaie Lo mie' dot. ‘kielbas-
nic, kltére po pierwszym oczyszczeniu w
rzezni mioga ‘byé szlamowaie w wybwor-
niach wedlitiarskieh;

(2) Powloki ‘powinny' byé szczelnie wy-
peknione zawarloScig' migsaa.

(3) Powloki sztuczne ‘powinay byé
sporzadzone z materialu  rzezroczystego,
jasnego i mie moga by¢ klejone, moga one
byé¢ barwione jedynie barwnaikami dopusz
czonymi do barwienia artykulow zywnos-
ciowyeh  w mysl obowigzujacych przepi
56w szczegblinych.,

(4y Zabrania sie sprzedazy lub inztego
wprowadzania w obieg 1 uwzywanin — po-
wlok zwierzecyeh nieczystych, Zle wyszla-

mowanych, zniszczonych, zwlaszeza po-
dzinrawionych,  fermentowanych, lalwo
lamliwych, barwionych, 0 smaku
mydlanvm lub zjelczalym, mija-

cych won smrodliwa, gnilag lub plamy,
rdzawe. Zakaz barwienia mie dotyczy po-
wlok zwierzeeych, uiywanych do przetwo-
réw z micsa mielonego i siekanego. Po-
wloki le moga byé barwione ivlko barw-
nikami dopuszczonymi do barwienia arty-
kuléw 2zywnosci.

§ 9. (1) Ronserwy miesne, w zaacze-
niu Scislym, sa to ‘przetwory miesne —
utrwalone droga sterylizacji, w szezelnie
zamknietych puszkach blaszanych, slojach
szklanych lub ianych do tego celu prze-
znaczonych wnaczyniach, =

2) KKonserwy migsne musza miec¢ pra-
widlowy wyglad i smak i mie wykazywaé
jakichkolwick Sladéw zepsucia.

(3) Na maczyniach z kopserwami po-
winny byé uwidocziione:

1) rodzaj migsa, Z ktorego konserwy

zostaly 'przygotowant;

2) nazwa firmy 1 3 ;

(4) Naczynia melalowe gp-:ts,zlili)v,ézn\;])e:
jatkiem aluminiowych, POWIREY 0 o
zycie ocynowane (pobielanc). Po =i =
naczyn mie moze zawieral zanieczZyszica
powyzej 1 proc. T e

(5) Uzywanie do tego celu naczyn cya
]i‘()“"{l'n‘\,"l'h jL‘-Sl wzbroaroae.

(6) Tuby metalowe do past powiany
byé sporzadzone calkowicie 2z matenu}uw
nieszkodliwych dla zdrowia n. p. gliau,
cymny. :

§ 10, Polrawy miesne (pieczenle, pa-
sztety, galaretki, majonezy, itp.) }!0.\‘\'%'7'"1.‘/'
byé¢ sporzadzone 2 produktow ' Swiezych
i domicszex nieszkodliwych dla zdrowia.

§ 11. (1) Wyciagi mig¢sne (buliony, ek-
slrakty, proszki, miesne, _poptony itp.) nie
moga wykazywaé jakichkolwiek §ladow ze-
psucia, jako §rodek kounserwujacy dopusz-
czalna jest jedyanie s61 kucheaaa.

(2) Nazwa ,wyciag migsny“ mie moze
byé slosowana dla preparatéw sporzqdzo-
nych mie z micsa.

(3) Wyciagi musza by¢ oznaczone [1a-
zwa wladciwa dla miesa z ktérego zosta-
1y wytworzone,

(4) Dodatki (jarzyny, korzemie, 50t i 1.
p.) nie mogy przekracza¢ wagowo 1/4 ma--
sy produktu gotowego.

(5) Opakowanie bezpoSrednie: prepara-
t6w wymienionych w ust. (1) (ap. kostek
bulionowych) nie moze zawiera¢ szkodli-
wych dla zdrowia metali (olow, avsen,
kadm, rtegé) i ich zwigzkéw oraz barwni-
k6w Inie dopuszezoaych do barwienia arty-
kulow zywnosei: w szezegélnosci cyafolia
powinna by¢ wolaa od olowiu.

§ 12, Zabrania sie:

1) przerabiania dla celu spozycia mie-
s& uznanego za niezdatae, warunkowo zdat-
ne lub muiej warloSciowe;

2) sprzedazy i ianego wprowadzania
W objeg dla spoizycia oraz uzywania do
wyrobu przelwordw miegsnych odpadkéw
rzeznianyeh, jak to: czeSci plciowyech, wy-
cinkéw odbylu, uszow, oczu, woreczka: pep-
kowego Swini, wyporkéw, skrain j skory,
& wyjatkiem skory i chrzystek u§z~‘uych
ciclecych i $winskich.

3) uzywania ponadto:

) zoladkow i jelit do tresei wedlin,

b) Scieagien i ko$ci do inaych wyro-
béw wedliniarskich 1

jej siedziba.

4) barwienie przetworéw miesnych,

§ 13 (1) Do czymnosei zwigzaaych z
wyrobem przetworéw migsnych, z prze-
W(.)Z(’Jll' i sprzedazy miesa i przetwor6w
migsaych, mie mogy byé dopuszczone 0so-
by ’(l.olk!niqle ostra ‘choroby zakazma lub
grnz.hca W postaci mniebezpiccznej dla oto-
czer}la; chorobg skorng zarazliwa Jub wzbu
d.za_mca wslret oraz stykajace sig z zakaz-
nie chorymi,

(2) W razie' wy
roby zakasnej or
dnionego pode

stapienia objawéw cho-
oraz stwierdzenja lub uzasa-
ITZenla o nosicielstwo zaraz-

k6w u osob zatrudnionych, CZY1308ciamg
przy miesie i przetworac.h miesnyeh, wiy.
écic"wl 'przed;iqbiorstwa jest Obo“’i%z&hy
usunaé te osoby od pelnienia 1ych ez
Sci. .

(3) Personel zajely Przy pracy powj
nien mie¢ czyste rece, krotko obciete piaz-«
nokeie, nosi¢ biale czapki gczep-ki) 1 prae-
slrzegaC wzorowej czystoSci. Ponadto per-
sonel, zajely przy wyrobie przetwordw mig
snych, - powiaien (osi¢  czyste, biale {ar
tuchy, z krolkimi regawami, 2zas persope}
zajely przy sprzedlazy mi¢sa 1 przelwo-
réw miesnyeh — czyste biale fartuchy, z
dlugimi rekawami,

ROZDZI1AL 1L

Sprzedaz 1 imae wprowadzaiie w o-
bieg miesa.

§'14. Wszelkie czynmosci zwigzaze z
zatadowaniem, przewozem i wyladown-
niem migsa, powinay sie odbywaé w wa
runkach  zabezpieczajacych mieso od —
wszelkich zanjeczyszezen, zepsucia 1 udzie-
lania sie miesu zlej woai.

W szczegdlnosci:

1) mieso przeznaczoie do zaladowa-
nia w przesylkach drobaicowych powinng
by¢ calkowicie .i czysto. opakowane;

2) mieso inie. moze by¢é. przewozone —
bwraz z zywymi zwierzetami, skorami zwie-
rzecymi, -szmatami, brudnymi maczymiami
itp.

§ 15. (1), Wozy (samochodowe, kopae
Teezne,) A0 przewozenia ‘miesa’ powinny
mie¢ Sciany gladkie, szczelne, dajace sie
Yalwo oczys$cié. Wozy reczne i konne pa-
zatym powinmy mieé¢ $ciaay z - twardego
drzewn, 'Sciste, ialezycie heblowane i o~
kostowane (nie malowaae), o ile wylozone
sa blacha, blacha ‘ta powinna byé ze stali
nierdzewnej, spawana (zie lutowana) ag
zgieciach. Wozy do przewozenia miesa po-
winny by¢ kryte i tak zamkaijele, aby mie-
so mie zwisalo i aie bylo wystawione ma
zamiéczyszczenia, e mogy one byé uzywa-
ne do zadaych inayeh celow!

(2) Wozy' maja by¢ zaopatrzone w ta-
blice z jnazwa [irmy (wlasciciela i jej ad-
resem.

(3) Przy przenoszeniu miesa maja pra-
cowiicy uzywacé czystych mieprzemakal-
nych kurtek i czapek,

(4) Zabrania sic przewozenia razem
z migsem zwierzai zywych, bilych zwierzat
W skérze, skor zwierzecych, szmit, brud
nych maczyn, odpadkéw oraz przedmio-
téw wydzielajgeyeh vstra won. =

§ 16. W rozumieniu mniniejszego T0Z-
porzadzenia: B

1) ,Miejsca sprzedazy migsa® sg to: !

a) hale migsie,

b) sklepy rzeznicze (jatki),

) sklepy. z placlwem bitym i dziczyz-
na,

d) sklepy (jaiki) z miesem konskim,
¢) lanie jaiki, g
2) ,,Wytwérnie wedliniarskie sg to miej-

Sca wyrobu przetwor6w miesnych wysz-
czegélnionych w{ § 1 pkt. 2) 1it. a) i )



17. (1) Miejsca sprzedazy migsa po-
winny by¢ oddaloae co najmuigj o 3m. od
ustepéw 0gdinyeh skanalizowaaych, za§ od
ustepow nie skanalizowaaych, doh’)\}v usle
powych, obdr, stajen, chlewow, gnojowisk
i §mielnikow co najmniej o 10 m. , Y

(2) Przy halach miesnych powinna byé
urzadzona chlodnia dla przechowywasiia
wickszych zapasow miestt; zas przy inmych
miejscach sprzedazy migsa — chlodaia
lub lodewnia podreczna wzgledaie piwai-
ca czysta, sucha, przewiewna, z podloga
nieprzepuszczalng, hale migsne ponadlo
powinny byé zaopalrzoae w urzadzenia z
wodg biezaca, dobra da picia dla ludzi, —
oraz weze do- zmywania podlég i-Scian j
zlew. Poszczegéline miejsca sprzedazy mig-
sa moga korzystaé ze wspdélnej chlodni,

(3) Miejsca sprzedazy migsa powinuy
byé widne, suche, posiada¢ mozno$é lat--
wego przewigtrzanja (wenlylacja aiatural-
ma lub wzorowa sztuczna). Podloga powin-
na byé z malerialu trwalego i mieprzepu-
szezalnego, dajacego sie latwio czyscié (ce-
ment, beton, piytki lerrakotowe it.) Scia-
a1y powinmny py¢ malowane jasaa farba olej
na lub wyloZone materialem ajeprzepu-
szezaloym, dajacym sie tatwo myé; co naj-
mniej do goraej graaicy pomieszezenia mie
sa, powyzej za$ Sciany moga byé bieloae,
I (4) Miejsca sprzedazy wiesa, znajdu-
Jace sie wsulerenach, powinay odpowia-
dac. wszystkim przepisom miniejszego roz-
porzadzenia; przewidziaaym dla miejse —
sprzedazy miesa, a ponadto mastepujacym
warunkopi: .-

1) zaglebienie ponizej poziomu lereau
hie moze przekracza¢ 1.5 m.

2) okna powiaay sie zaajdowaé cal-
kowicie powyiej poziomu terenu,

3) wysoko$¢ pomieszezen nie moze byé
mniejsza niz 25 m.

4) slosunex powierzchai $wietlaej do
powierzchni podlogi powinieax wyresié co
najmniej 1 :10,

5) W pomieszezeniu powinaa by¢ urza--

dzona wzorowa wentylacja sztuczaa zastg-—

pujaca otwieranie okien.

~ (8) Przyrzady do miesa powinay odpo-
wiada¢ wymaganiom nastepujacym :

1) haki do wieszania miesa powin:ny
byé metalowe (cynkowane, -cyaowane lub
niklowane), szklane wzgledaje porcelano-
we, przytwierdzone wzdlui Scian w fen
sposéb, by mieso wzajemaie do sichie i do
scian nie przylegalo,

2) plyty stoléw do miesa — z marmu
ru, szkla Iub z- drzewa twardegn, niesmo-
listego, o powierzchni gtadkiej, bez szpar
i szezelin i miemalowanej;

3) kloce i deski do rabania i kraja-
nia miesa — z drzewa twardego, niesmo-
listego, gladkiego, bez szpar i szczelin;

- 4) plyly do wag — z maleriatu nierdze-
Wi€jacego, mjernalowane (marmurowe, ka-
mienne; metalowe, drewniane, szlklane, por-
celanowe, fajansowe; kamionkowe, itp.)

(6) W kazdym miejscu sprzedazy po-
winnd by¢ umywalnia z wods biezaca, do-
bra do picia dla hudzi, spluwaczki wod-

mieszczenie lub szafa na ubrania zatrod-
nionego personelu.

(7) Do opakowania miesa nalezy uiy-
wa¢ czystego papieru. Uzvwanie do tego
celu makulatury jest. wzbronione.

§ 18 (1) Zabrania sic w miejscach
sprzedazy miesa:

1) sprzedazy wedlin i inaych wyrobéw
wedliniarskich oraz wszelkich inaych ar-
tykuléw zywnosci;

2) wywieszania (wyslawiania) na  ze-
whnalrz lych -miejse oraz w drzwiach (od-
drzwiach) migso, przeznaczone do sprze-
dazy Iub.inunego obiegn dla spoivcia oraz
wyslawiagie Klocéw do miesa ma zewnalrz
jatek,

3) przelrzymywanie miesa zepsulego,
skor surowych i suchych, pierze, rogow,
kopyt (z wyjatkiem nézek cielecych i wieq
“przowych), wyporkow cielecyeh, nie wszy-
szczonych podrobow i waelrznodei orag
niigsa niedznakowniegy przez orgaaa wete-
rynaryjae;

4) przebrzymywanie miesa przeziaczo-
nego do obiegu w pomijeszezeniach miesz-
kalnych;

5) irzymanie miesa Dbezposrednio =a
lodzie;

) przelrzymywania w miejscach sprze-
dazy miesa, plactwa zywego, ptactwa bi-
tego mnjeskubanego; =

T) skubanie ptaclwa bitego i podsku-
bywania plactwa zywego.

8) bicia plactwa,

9) trzymanie zwierzal domowych;

(2) Na drzwiach wejsciowych ‘powi-
nien byé wyrazay aapis: ,,wprowadzanie
pséw  jest wzbronioae®.

§ 19. Zabraaia sie:

1) sprzedazy miesa, dziczyzny w kawal-
kach i plactwa oskubanego;

a) ma targach i ryakach, w stragach
otwartych,

b) w handlu obao$aym,

2) wicia plactwa na targach i ryn-

ga

kach.
§ 20. W sklepach, w ktSrych sprze-

l daz bilego plactwa i dziczyzny stanowi do-

datkowa czes¢ prezedsichiorstwa, przedmio-
ty te powinny by¢ umieszczoie w miejscu
oddzielnym w (en sposdb, by nie slykaly
big z innymi artvkulami zywhosei ,
. § 21 (1) Sklepy (jalki) z micsem Kofis-
kim foraz z przetworami z miesa konskiego
lub  z .domieszka miesa  konskiego,
Powinny miedcic¢ sie oddzielaie i byé ozaa-
czone wyrazaym aapisem: ,sprzedaz mic-
A konskiego i rysunkiem. glowy komia
2 (2} Wszelkic przelwory z miesa koii-
skiego lub z domijeszka miesa konskiego
muszy by¢ bznaczone wyrazaym pnapisem:
»Z migsa koiskicgo i rysunkiem glowy
konia, wybilym na plombie.

(3) W sxlepach tych nie wolio sprze-
dawaé¢ miesa itraego rodzaju,
(4) Przétwory z miegsa kofiskiego mo-
byé wyrabiane tylko w speciainych prze
znaczoaych do tegn celu wybwdraiach.

§ 22. (1) Wszystkie miejsea sprzedazy
miesa powinay by¢é ulrzymane w dokla-

dinej czystosci. W szczegdlaobei: tokal po-

ne codzienaie oprézaiaae i myte oraz po- wipniea by¢ przyaajoyiiej raz ma dzien do-

— .

kiadnie przewietrzany, Sciany clejne Tub
kaflowe oraz podlogi powimny hyé zmywas
ne codzienazie po skofczoaej pracy. Za-
miatanie ma sucho oraz posypywihie po-
diég po zamiecieniu piaskiem lub ianymi
sypkimi materialami z wyjatkiem trocin,
jest wzbromione,

(2) Plyty stoléw, deski oraz inne przy-
rzady musza by¢ myle codzienaie goracym.
rozezynem sody, wmaze, wagi i wszystkie
inne marzedzia dokiadnie oczyszczoae. Klo-
ce powinny byé codzieaaic o pracy wyeie-
cierane solg dokladnie, a w miare niszeze-
nia sie powierzchni — spilowywane. Boki
klocow powinny byé politurowase fub ma-
lowane bialy farby olejna,

(3) -Odpadki miesne powinay byé u-
mieszezone w szezelnie zamkaielych naczy-
czyiiach © Scianach wewaglrz gladkich,
niewsigkliwych, dajicych sie latwo oczy-
szezad, zawarlo§¢ maleiy codzienaie usi-
waé, a same nuaczynia oczyszczal.

(4) Losal powinien byé wolny od my-
szy szczurdw; robactwa itp. W razie ichy
pojawienia sic malezy je wytepic¢ szybko i
radykalnie z zaslosowaniem: wszelkich 4~
ostrozno$ei przy uzywaniu Srodkéw szkod-
liwych dla zdrowia “ludzxiego.

(9) Lokal sprzedazy nie moze, laczyé:
sie bezposrednio z miejscem uboju ZWie-
rzaf am z mieszkaniem: lub sluzy¢ za miej-
sce zamieszkania, wypoczynku lub noclege

(6) Okna  olwieranc pnalezy w porze
letniej zabezpieczyé przed owadami: gesty~
mi, trwalymi siatkami.

(7) Mieso przeznaczone na sprzedaz,
powinno by¢ zabezpieczone ‘od zaiieczy-
szezen (pyl, kurz, owady), od dzialania pro-
mieni sloneczaych oraz waai przeaikliwej.

(8) Przepisy § 30, z wyjatkiem pkt. 6),
majg zastosowanie do miejsc sprzedazy
miesa. .

ROZDZIAL IIIL.

Wytwérnie- przetwordw miesnych.

§ 23. (1) Szlamiaraie, -przeznaczosié dol
czyszczenia jelit ma powloki-wedlin i #1-
nych wyrobéw - wedliniarskich, powinay
mie¢ pomieszczenie malezycie o$wietlone,
zaopalrzone w dobra wentylacje i w urzq-
dzenia doslarczijace obfilg ilo§é bieZycej
wiody cieplej i zimnej, 2

(2) Sciany pomieszceefi. powininy-hyé
malowane jasng farbg olejaa lub wyloiosé
plytkami terrakotowsini do wysokdsci ¢o
najmmigj. 2 m. Podloga powinna. byé 4 ma~
teriah: nieprzepuszezalnego (cement, peloy
plytki terrakotowe itp.) T

(3) Szlamiarnie. powinay byé zaodlrso-
ne w wannay wysokodei okolo. 1 m,. w sto~
ly ze szczelnego, iwardego . drzewa ipraz
W odpowiediig -do  rozmiardéw produkcji
liczbz maczyni drewnianych (balii) i w apa-
rafy do przedmuchiwania jelil. ,

(4) W szlamiarnipch. powimao bydé pa-
za pomieszezenjem do  szlamowania jelik
Addzielne pomjeszezenie do sortowania i
oddzielne pomijeszczenie do solenia jeiit,

§ 24. (1) Wylwoérnie wedliniarskie ww
dzielnicach osiedli, majacych urzadzenig
wodociagowe i kanalizacyjne, moga sig
miescié - tylko w lokalach, pofacuonych %
siecig wiodociagowa i Kkanalizacyjnq.



(2) Przy ulicach osiedl, nie majacych
urzadzen wodociagowych i kanalizacyj--
mych, wybwoéraie le moga si¢ miesei¢ tylko
w lokalach zaopatrzonych w wode dobra
do picia dla ludzi i*w miejsce urzadzenia
do usuwania nieczystoSci.

(3) Woda zywann do wyrobu przet-
woréw miesnych powinia wodpowiadac
warunkom ‘przewidzianym w cbowiazuja-
cych przepisach dla wody do picia i po-
tizeb gospodarczych. Dabro¢ wody powin-
ma byé slwierdzona wyaikami badajia. Po-
wiatowa wladza administracji ogolmej obo-
wiqzana jest, ma Zzadanie whasciciela’ wy-
tworni, pobraé¢ probe wody celem jej zba-
dania, Koszly badania wody obeigzaja wias-
ciciela wytwénni. Odpis wynikéw badania
wody powinien by¢ przestany przez po-
wiatows wladze administracji ogénej wla-
Scicielowi wytworgi.

§ 25. (1) Wytwornie wedliniarskie po-
winny byé oddaloae conajmaiej o 3 m. od
uskepow ogoélnyeh skanalizowanych, za$ od
uslep6w nieskanalizowanych, dol6w ustepo
wych, obdér, stajen, chlewow, gnojowisk
i Smielnikow — co majmniej o 10 m.

(2) O ile na danej nieruchomosci lo-

kal, przeznaczony ha wytworaie wedliniar-

ska, przylega do ustepu polozonegd mna
piernchomodei sasiedniej, Tokal tea' powi-
mien byé tak izolowany, aby byl zabezpie-
czony przed przenikaniem do fiiego cieczy,
i zanieczyszczonego powielrza z ustepu.

(3) Wylwornie wedliniarskie zaajdu-
jace si¢ w suterenie powinay odpowiadac
svszystkim przepisom przewidzianym w ai-
iniejszym rozporzadzeniu dla wybwérai we-
dliniarskich, z wyjatkiem przepisu § 27
ust. (1) zdanie pierwsze, a ponadto warwa-
kom, wyszczegblnionym w § 17 ust. 4.

§ 26 (1) Lokal wytwérni wedliniar-
skiej powiniea skiada¢ sig z pomieszczen
przeznaczonych ha:

1) warszlal, :

2)- peklowinie (solarni¢) i chlodnig,
3) wedzarnie,

4) ubieralnic i matryski,

5) sklad podreezny rma wyroby gola-
we, - L .
. {2) Peklownia, chlodaia. i wedzaraia
moga byé. wspélne, dla szeregu warszta-
tow i znajdowac si¢ poza aimi,

(3) Warsziat moze by¢ polaczony z
wedzarnia, © ile rozmiar pomieszczenia na
to pozwala, ]

(4) Peklowania, chlodnia, i skiad pod-
reezny ma wyroby golowe moga by¢ w.je-
diym pomicszezeniu.

§ 27. (1) WysokoS¢ pomieszezen wy-
tworni wedliniarskich powinian wynuosié co
majmuicj 3 m. Izby powiaae byé widne, su-
che i tak obszerne, aby mna kazdego za-
trudnionego pracowaika przypadalo co aaj
miniej 4 m. kw. powierzchni. O ile peklow-
mia i chlodnia mieszeza si¢ w sulereaie,
wysoko$¢ Llych pomieszczen mozie wypo-
sié 25 m.

(2) Stosunck powierzehai Swietlaej do
powierzchni podlogi powinien wy0sié co
pajmniej 1 :10,

(3) Sciany powinae byé gladkie i czys-
te, o ile nie sa malowane farba olejaa,
powinny mie¢ do - wysokoSei co riajmiiej

2 m. jasnd lamperie olejing Jub z materii~ §

lu dajacegd si¢ lalwo myc.

(4) Podlogi powinmy byé z trwalego,
nieprzepuszezalnego materiatu (betoa, ce-
ment, plytki terrakotowe), szczelne, glad-
Kie, jednolite, przy tym podlogi w jzbach.
przeznaczonych na warszlat i solarmnig, zio-
patrzone w' $eieki z odppwiednim spadkiem

do urzadzen kanalowych lub studzienki |

§ciekowej.

5) Lampy, przy oSwietleniu naflowym
powinny by¢ zawieszone u sufitu lub na
Scianie.

(6) W izbach, przeznaczonych na war-
sztat, solarnic i sklad, powinaa by¢ urza-
dzo anilezyin wealylacja maturaloa Tub
sztucznn ,czyiia w miare potrzeby calg-
dobe. Nad kollami powinay by¢ urzadze-
nia wyciqgowe do pary.

_ 5) chodzi¢ ao uslepu w fartuchach
| przeznaczoayeh do pracy i aesic je poza
| miejscem pracy, '

* 6) wpuszezaé do wylworni wedliniar-
' skiej osoby ‘once w czasie trwania Pracy,
7) przechowywaé w wybwdrnl wedh-
. miarskiej “przedmiofy i produkty, aie ma-
. Jace zastosowania do aauego przemyshu,
W' szezegbOlnoscl wszelkie przedmioty, kt6-
re moga udzielié ‘wyrobom zlej woni lub
je. zamieezySci¢, np. nafte, brudhe aaczy-
nia, odziez ifp.

§ 31 (1) Wedzenie przelworéw mies-
nych ‘moze odbywad sie: i

1) w ‘'wylwérniach wedlinjarskich,

2) w wedzarniach przemyslowych,

(2) Przei nazwe ,wedzarmie przemy-
stowe rozumie sie zaklady trudmiace sie
zawodown wedzeniem przefwordw mies-
mych, dostarczaaych przez wylworcow
tych przelwor6w, a przeznaczonych do —
' sprzedazy lub inaego obiegu dla spozycia.

(7) Natryski z woda ciepla powinny.

. (3) Wedzaraie, wymienioge w ust. (1).

by¢ urzadzone w knzdej wytwaérmni, Zatru- — POWinny byé tak wrzadzone, by nie psuly

dniajacej 6 i wiecc] pracownikow.

§ 28. (1) Stoly i kloce, kadzie i becz-
ki, przeznaczoue 1a pomjeszezelie przélw'o—
réw miesnych, powiray by¢ sporzadzoie z
drzewa niesmolistego, heblowariego, glad-
kie, jednolite, ‘bez szczelin i szpar; naczy-
nia do wody powinay byé zaopatrzope w
szezelpe ‘pokrywy oraz w specjalae czer-
paki.

(2) Kotly oraz iaze aaczyaia metalo-
tie, 0 ilc mie s3 aluminiowe lub zelazae, po-
winny by¢ naleiycie ocynowane, pobiala

__wewnelrzna aie mozé zawieraé zaieczysz-
i 1 | F

czefi ponadi 1 proc.

3) W warszlacie powinaa sic zaajdo-
waé umywalnia 2 dobra do picia dla ludzi
woda biezaca, myalem, szczotka do mycin
rak oraz czystymi reczaikami, ‘we wszyst-
kich zu$ 1zpach spluwaczki wodue, co
dziennie oprézniane i myte. -

(4) Postinowienia §22 maja tu zastoso-
wanje.

§ 29. (1) W peklowni i chlodni fem-
peratura nie powilia przekraczaé plus 7
st, C. - 2

(2) Trzymanie miesa i przelworéw
miesnych bezposredaio nd lodzie jest nie-
dopuszczalne, N

" (3) Ubieralnia powinta ziajdowac sie
W Lym samym Iokalu, co wytwoérnia we-
dlipiarska. W ubieralni powiniay byé: umy-

powietrza w zamieszkalym oloczeniu przez
dvm, swad Tub 2}3 -woil.

(4) Wedzarnie przemyslowe nie mogy
znajdowac sie w sréamicsciun ant W budyn-
kach mieszkalpych i ‘powinay mieé od-
dzielne wejscia,

(5) Do wedzarii przemyslowych majg
zastosowanie przepisy §8 24 1 25

" g 32. (1) Lokal wedzarni przemyslowej
| powiniert skladac si¢ z pomieszezen na:

1) warsztat,

2) sklad ma produkty surowe,

3) sklad na produkty ‘gotowe,

4) ubieralnie i natryski.

. (2) Pomieszczenia, wymiemione w ust
(1) pkt. '2) 1 '3) powimay hy¢ chiodzone
(chlodnie). ‘Dopuszezalie jest korzystanie
2 chtodni miejskich lub chisdni wspdlaych
dla Szeregu wedzarit,

g 33. (1) Wysoko$é pomieszczen We-
dzarni przemysiowej powinaa Wyrrosi¢ <o
jpajmaiej 3 ni. Tzby powinae byé widie, su-
che, a pomidszezenia mu warsztat tak ob-
‘szerne, aby ma kazdego zalrudiioriego pra-
cowiika przypadalo co majmiiej 4 m. kw.
‘powierzehni. Stosunek powierz¢hai Swietl-
nej 'do ‘powierzcha podlogi powinier wyao
si¢ co najmaie] 1:10. '

(2) Sciaay i sufit w wedzami ‘prze-
myslowej powinay byé pokryte materia-~
lem Yalwo zmywalagn i byé gladkie i

walnia z woda dobra do picia dia ludzi,
mydlem i czysiymi recznikami, szafa do
ubran pracownixéw i oddzielia szafa do
fartuchow, czapek, pantofli oraz lawki lub
krzesta, Stafy powinay mied drzwi z siatki
drucianej. Nalrysk powiniea byé wmiesz-
czony w micjscu odgrodzonym $cianka
wiysokosel 2 m.

& 30. Zabrama sic:

1) siada¢ ma stolach, sprzetach, prze-
znaczonych do wyrobuw i sprzedazy prze-
twioréw mie inych.

2) mied przy
proécz ramion,

3) spluwaé aa podioge,

1) - palic tylon.

pracy obnazone cialo

czyste, o ile Seiany mie sa malowane far-
ba olejna, powinay mieé do wysokoéci
co majmaiej 2 m. jasia lamperie aleja
lub z malerialu dajacego sig Yatwo mye.

(3) Podlogi powinuy by¢ z trwalego
nieprzepuszezaliego miatérialu (befod, ce-
ment, plytki terragotowe, itp). szezelie
' gladkie, | jediolite, podloga W pomieszeze-
ain na warszlal powiima by¢ zaoalrzo-
na w Scieki z odpowiednim sadkieny
do urzadzen kasalowych lub studzienki
sciekowej.

(4) W izbach wedzarnl  poywindd byé
urzadzona makezyta wenltylacja raturalad
lub swzorowa sziugczna, czyuna W miare
polrzeby caly dobe.






